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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il pro-
dotto.

Beko Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato
con alta qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di
utilizzare il prodotto leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra
documentazione fornita e conservali per riferimenti futuri. Qualora cedessi il prodotto a
un'altra persona, ti invitiamo a consegnare anche il manuale. Segui le istruzioni,
tenendo conto di tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso.

Fai attenzione a tutte le istruzioni e le avvertenze contenute nel manuale utente. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell’'utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, i
invitiamo a consegnare anche il manuale.

[I'manuale contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che pud causare morte o lesioni.
AWVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

& Pericolo che pud provocare ustioni dovute al contatto con superfici calde.
ﬂ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell’utente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Istruzioni relative alla sicurezza

Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali 0
danni alle cose.

Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le istruzioni
per I'uso, le etichette del
prodotto, gli altri documenti
rilevanti e gli accessori
devono essere consegnati
insieme al prodotto.
L’azienda non puo essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a seguito della
mancata osservanza di
queste istruzioni.

La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera nulla
la garanzia.

A Far sempre eseguire i
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.
A Utilizzare solo ricambi e
accessori originali.

A Non cercare di riparare o
sostituire alcun componente
del prodotto, a meno che
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non sia chiaramente
specificato nelle istruzioni per
I'uso.

« A Non effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo

» Questo prodotto & stato
pensato per essere utilizzato
in un contesto domestico.
Non & utilizzabile per scopi
commerciali.

« Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.
L"apparecchio € destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro.

« AWERTENZA: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere. Non
dovrebbe essere usato per
altri scopi come riscaldare un
ambiente.

« || forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere,
friggere e grigliare il cibo.

» Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare in
genere, riscaldare i piatti,
appendere asciugamani o
vestiti al manico.



ASicurezza dei bambini,
dei disabili e degli animali
domestici

» Questo prodotto puod essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di
sviluppare le proprie capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, 0
che non hanno esperienza e
conoscenza, purché siano
sorvegliati 0 addestrati
sull'uso sicuro e sui pericoli
del prodotto.

« | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi
di pulizia e manutenzione non
vanno esegquiti dai bambini a
meno che non siano
supervisionati da una
persona adulta.

» Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo 0 non ricevano le
necessarie istruzioni.

» Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

« | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli

animali domestici. | bambini e
gli animali domestici non
devono giocare, salire 0
entrare nel forno.

« Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero
raggiungere.

« AWERTENZA: Durante I'uso,
le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

« Tenere i materiali da
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini. Si rischiano
lesioni e soffocamento.

» Quando lo sportello & aperto,
non metterci sopra oggetti
pesanti e non lasciare che i
bbambini ci si siedano sopra.
Si potrebbe provocare il
ribaltamento del forno o
danneggiare le cerniere dello
sportello.

* (Se il tuo prodotto ha una
spina) Per la sicurezza dei
bambini, prima di smaltire il
prodotto, scollegare la spina
di alimentazione e rendere il
prodotto inutilizzabile.

ASicurezza elettrica

 Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a terra
protetta da uno fusibile del
valore indicato dall'etichetta.
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Fare in modo che la messa a
terra venga eseguita da un
elettricista qualificato. In
conformita con le normative
locali/nazionali, non utilizzare
il prodotto senza messa a
terra.

La spina o il collegamento

elettrico del prodotto deve

essere in un luogo facilmente
accessibile (non influenzato,

per esempio, dalla fiamma di

una stufa). Se cido non fosse

possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto &
collegato dovrebbe essere
presente un meccanismo

(fusibile, interruttore,

commutatore, ecc.) nel

rispetto delle norme elettriche

e che separi tutti i poli dalla

rete.

« || prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
I'installazione, la riparazione e
il trasporto.

« Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d’identificazione.

* (Se il tuo prodotto non ha un
cavo di alimentazione)
Utilizzare solo il cavo di
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collegamento specificato
nella sezione "Specifiche
tecniche".

Non inceppare il cavo di
alimentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare
0ggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.
Quando il forno € in funzione,
anche la sua superficie
posteriore si surriscalda. |
cavi di alimentazione non
devono dunque toccare la
superficie posteriore, i
collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

Non inceppare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
farli passare su superfici
calde. Il forno potrebbe
andare in corto circuito e
prendere fuoco a causa della
fusione del cavo.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati o prolunghe.

Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da



specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericali.

« AWERTENZA: Prima di
sostituire la lampada del
forno, per evitare scosse
elettriche assicurarsi di
scollegare il prodotto dalla
rete elettrica. Scollegare il
prodotto o spegnere il fusibile
dalla scatola dei fusibili.

(Se il tuo prodotto ha una

spina)

« Non inserire il prodotto in una
presa di corrente che sia
allentata, che sia uscita dalla
Sua cavita, che sia rotta,
sporca, oleosa, con rischio di
contatto con I'acqua (ad
esempio, acqua che
potrebbe fuoriuscire dal
contatore).

« Non toccare la presa con le
mani umide! Per scollegare,
non tenere il cavo, ma
sempre la spina.

« Per evitare la formazione di
archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.

ASicurezza nel trasporto

» Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica prima di
trasportarlo.

« || prodotto e pesante, e
consigliato il trasporto del
prodotto con almeno due
persone.

« Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo
sportello e/o la maniglia.

« Non mettere altri oggetti sul
prodotto e trasportare il
prodotto in posizione
verticale.

» Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria o cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

« Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventuali
danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.

AInstallazione in sicurezza
« Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia
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danneggiato. Se e
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

« Non installare il prodotto
vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).

e Tutti i condotti di ventilazione
intorno al prodotto devono
essere aperti.

« Per evitare il
surriscaldamento, il prodotto
non deve essere installato
dietro porte decorative.

AUtiIizzo in sicurezza

» Preoccuparsi di spegnere il
prodotto dopo ogni utilizzo.

» Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

« Non utilizzare il prodotto
difettoso o danneggiato. Se
presenti, scollegare i
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

« Non utilizzare il prodotto con
il vetro dello sportello
anteriore rimosso o rotto.

« Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.
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« Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come |'assunzione di droghe
e/o I'uso di alcolici.

« Gli oggetti infiammabili tenuti
nell’area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
infiammabili nell’area di
cottura.

« || manico del forno non é un
asciugamano. Quando si
utilizza il prodotto, non
appendere asciugamani,
guanti o tessuti simili.

« Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono € Si
stringono quando si apre € si
chiude lo sportello. Quando si
apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

AAvvertenze sulla

temperatura

« AWERTENZA: Con il
prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore agli 8 anni non
dovrebbero awvvicinarsi al
prodotto se non
accompagnati da un adulto.



« Non posizionare materiali
inflammabili/esplosivi vicino al
prodotto, in quanto i bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.

« Poiché il vapore pu0 essere
espirato, tenerlo lontano
mentre si apre lo sportello del
forno. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani,
viso e/o occhi.

« Durante il suo utilizzo |l
prodotto potrebbe diventare
caldo. Non toccare gli
scomparti caldi, le parti
interne del forno, gli elementi
riscaldanti, ecc.

» Quando si mette il cibo nel
forno caldo, si toglie il cibo,
ecc. utilizzare sempre guanti
da forno resistenti al calore.

AUso degli accessori

« E importante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano
posizionati correttamente sui
ripiani in filo metallico. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

« Gli accessori possono
danneggiare il vetro dello
sportello quando lo si chiude.
Spingere sempre i

accessori all'estremita
dell’area di cottura.

ASicurezza nella cottura

« Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri
alimenti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un
incendio.

« Gli scarti di cibo, I'olio, ecc.
nella zona di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Prima della cottura,
rimuovere |0 sporco in
eccesso.

« Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non tenere il cibo in
forno per piu di un'ora prima
e dopo la cottura. In caso
contrario, si potrebbero
causare intossicazioni
alimentari 0 malattie.

« Non riscaldare lattine e
barattoli di vetro chiusi. La
pressione accumulata
potrebbe causare lo scoppio
del recipiente.

« Posizionare nel forno
preriscaldato della carta
oleata in una pentola o
sull'accessorio da forno
(vassoio, grill a filo, ecc.). Per
evitare che tocchino le
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resistenze del forno,
rimuovere eventuali pezzi
eccessivi di carta oleata
appesi all'accessorio o al
contenitore. Non utilizzare
mai carta anti-grasso a una
temperatura del forno
superiore alla temperatura
massima di utilizzo
specificata sulla carta anti-
grasso utilizzata. Non mettere
mai carta oleata sulla base
del forno.

Non posizionare teglie,
piastre o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del
forno. Il calore accumulato
potrebbe danneggiarne la
base.

Durante la cottura alla griglia,

chiudere lo sportello del forno.

Le superfici calde possono
causare ustioni!

Gli alimenti non adatti alla
cottura al grill determinano un
rischio di incendio. Grigliare
solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il
cibo troppo in fondo
(internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi
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grassi potrebbero prendere
fuoco.

AManutenzione e pulizia in

sicurezza
« Attendere che il prodotto si

raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde possono
causare ustioni!

« Non lavare il prodotto

spruzzando o versandovi
acqua! C’e pericolo di scosse
elettriche!

« Non pulire il prodotto con

pulitori a vapore poiché cio
potrebbe causare scosse
elettriche.

« Per pulire il vetro anteriore

dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno, non
utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi, raschietti metallici,
pagliette d’acciaio o
candeggina. Questi materiali
pOSsoNo causare graffi e
rotture delle superfici di vetro.

« Mantenere sempre pulito e

asciutto il pannello di
controllo. Una superficie
umida e sporca pud causare
problemi alle funzioni durante
il funzionamento.



B Istruzioni relative all’ambiente

Regolamentazione sui rifiuti
Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti

E Questo apparecchio &
gl conforme alla Direttiva UE
WEEE (2012/19/EU). Questo
apparecchio riporta il simbolo
di classificazione per i rifiuti
delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche
(WEEE).
Questo apparecchio € stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e dli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.
Lo smaltimento appropriato delle
apparecchiature usate aiuta a prevenire
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente € la salute umana.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.
Smaltimento del materiale di
imballaggio
¢ | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo
sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.

Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti
riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.

Consigli per risparmiare

energia

| suggerimenti seguenti aiuteranno a

utilizzare il prodotto in modo ecologico

ed efficace dal punto di vista energetico.

e Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

¢ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il
calore.

® Spegnere il prodotto da 5 a 10 minuti
prima del termine della cottura per una
cottura prolungata. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di
elettricita utilizzando solo il calore.

¢ Se specificato nella ricetta o nel
manuale d'uso, preriscaldare sempre.
Non aprire lo sportello del forno
frequentemente durante la cottura.

¢ Non aprire lo sportello del forno
durante la cottura nella modalita di
funzionamento "Riscaldamento
ventola eco”. Se lo sportello non si
apre, nella modalita di funzionamento
“Riscaldamento ventola eco”, la
temperatura interna & ottimizzata per
risparmiare energia, e questa
temperatura potrebbe differire da
quella mostrata sullo schermo.

¢ Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si pud cucinare
contemporaneamente mettendo due
recipienti di cottura sul ripiano in filo
metallico. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.
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El Il prodotto

Introduzione del prodotto

Pannello di controllo
Lampada*
Ripiani a filo**

A W NN =

in acciaio)

Sportello

Maniglia

7 Riscaldatore inferiore (piastra
inferiore in acciaio)

8 Posizioni del ripiano

9 Resistenza superiore

10 Fori di ventilazione

o O
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Motorino ventola (dietro alla piastra

*

*%

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe non avere una
lampada, o il tipo € la posizione
della lampada potrebbero differire
dall'illustrazione.

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe essere senza
ripiani in filo metallico.
Nell'illustrazione, i ripiani in filo
metallico sono mostrati a titolo di
esempio.



Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto
In questa sezione & possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.

Controllo del forno

0)
|
|
1

Tasto On/Off
Visualizzazione delle funzioni
Manopola di controllo del forno

Tasto di impostazione della
temperatura

Display della temperatura
Tasto blocco tastiera

Tasto di awio/arresto cottura
Tasto allarme

9 Display orologio/ora

10 Tasto Ora e impostazioni

Se il prodotto dispone di manopole di
controllo, tali manopole potrebbero
essere incassate nel pannello e, su
alcuni modelli, potrebbero venir fuori se
premute. Per effettuare le impostazioni
con queste manopole, spingere prima la
relativa manopola ed estrarla. Dopo aver
effettuato la regolazione, premerla di
NUOVO per riposizionarla.

Manopola di controllo del forno
Con la manopola di controllo del forno
sara possibile controllare le impostazioni
nel display dell'orologio/ora e del display
della temperatura. Sara possibile
spostarsi fra queste impostazioni
ruotando la manopola di controllo del

A o N =

o ~N O O

10 9 X
e —
l @’i\?‘*{:i}f
| *HHHH 3 - i
T o
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4 5 oo

forno verso destra/sinistra. Sara quindi
possibile attivare e confermare le
impostazioni premendo.

Spia della temperatura

II'simbolo della temperatura interna sul
display permette di capire faciimente
qual & la temperatura interna del forno. |l
simbolo appare sul display quando si
awia la cottura e, man mano che la
temperatura intera raggiunge la
temperatura impostata, ogni grado del
simbolo della temperatura interna si
illuminera.

Visualizzazione delle funzioni

Il display delle funzioni contiene le
funzioni operative del forno. Ogni
funzione viene attivata toccandola. Tutte
le funzioni sullo schermo sono
schematiche; potrebbero non essere
disponibili sul prodotto in vostro
possesso. Le funzioni operative
disponibili sul vostro prodotto vengono
spiegate nella sezione "Funzioni
operative del forno".

13/1T



Tasti:

o
C

@
al
4|

: Tasto Ora e impostazioni

: Tasto di impostazione della
temperatura

: Tasto blocco tastiera

: Tasto allarme

: Tasto di awio/arresto cottura

Display orologio/ora :

o

L
%
&
9
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: Simbolo Tempo di
cottura/Orario del giorno

: Simbolo dell’allarme

: Simbolo delle impostazioni

: Il simbolo blocco tasti

: Simbolo eco cottura ventilata

D : Simbolo di basso livello del

vapore*

7 : Simbolo di alto livello del
vapore *

Vi : Simbolo della sonda per la
carne”

* Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Display della temperatura:

> : Simbolo cottura

°C : Simbolo della temperatura

i : Simbolo della temperatura
interna del forno

) : Simbolo del riscaldamento
rapido (booster)

: Simbolo blocco sportello*

* Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.



Funzioni operative del forno
Nella tabella delle funzioni sono indicate le funzioni operative del forno e le

temperature massime e minime configurabili per queste funzioni. L'ordine delle
modalita operative qui riportate potrebbe differire da quello del proprio prodotto

Funzionament
0 con ventola

Il forno non si riscalda. Funziona solo
il ventilatore (sulla parete posteriore). Il
cibo congelato con i granuli viene
scongelato lentamente a temperatura
ambiente, il cibo cotto viene
raffreddato. Il tempo necessario per
scongelare un pezzo di carne intero &
piu lungo del cibo con cereali.

Il cibo viene riscaldato dall'alto e dall

— Riscaldamento basso contemporaneamente. Adatta
superiore e 40 - 280 per torte e stufati in stampi da forno o
—_ inferiore per torte e pasticcini. La cottura viene
effettuata con un solo vassoio.
E acceso solo il riscaldamento
Riscaldamento inferiore. E adatta e cibi che
T 40 - 220 . .
— inferiore necessitano di rosolatura sulla parte
inferiore.
Grazie alla ventola, I'aria calda
Riscaldamento riscaldata dai riscaldatori superiore e
"';*:" a ventola inferiore viene distribuita equamente e
N 40 - 280 . . )
— superiore/inferi rapidamente in tutto il forno. La
ore cottura viene effettuata con un solo
vassoio.
Grazie alla ventola, I'aria calda
riscaldata dal riscaldatore superiore
® Riscaldamento 44 g5 Vienedistribuita equamente e
ventola rapidamente in tutto il forno. E adatta

per la cottura a piu vassoi dei vostri
cibi e con diversi livelli di ripiano.
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Riscaldamento
ventola eco

160 - 220

Per risparmiare energia, & possibile
utilizzare questa funzione invece di
utilizzare "Riscaldamento

ventola“nell'intervallo 160-220°C. Ma
il tempo di cottura sara leggermente
piu lungo.

L'uso di questa funzione & descritto
nel capitolo "Utilizzo dell'unita di
controllo del forno".

Funzione pizza

40 - 280

Il riscaldatore inferiore e il
riscaldamento con ventola
funzionano. Adatta per la cottura di
pizze.

“Funzione” 3D

40 - 280

Il riscaldamento superiore, inferiore e
con ventola funzionano. Tute le parti
del prodotto sono cotte in maniera
uniforme e rapida. La cottura viene
effettuata con un solo vassoio.

Grill basso

40 - 280

II'grill piccolo sulla parte superiore del
forno funziona. Adatta per grigliare
guantita ridotte di cibo.

Grill completo

40 - 280

II'grill grande sulla parte superiore del
forno funziona. Adatta per grigliare
grandi quantita di cibo.

Grill completo
a ventola

40 - 280

Grazie alla ventola, I'aria calda
riscaldata dal grill pit grande viene
distribuita rapidamente in tutto il
forno. Adatta per grigliare grandi
quantita di cibo.

Mantenimento
del calore

40 - 100

Viene utilizzata per mantenere il cibo
ad una temperatura giusta per
funzionare poi per un lungo periodo di
tempo.

Funzione pane

Il forno viene usato per cuocere il
pane. La temperatura e il tempo
impostati in fase di entrata non
potranno essere modificati.

000

Attivazione
funzione Extra

Questa funzione viene usata attivare
le funzioni di esecuzione che non
appaiono sul display delle funzioni al
primo awio.
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Accessori del prodotto

Il prodotto € dotato di vari accessori. Questa sezione contiene la descrizione degli
accessori e del loro corretto utilizzo. A seconda del modello, I'accessorio fornito
potrebbe variare. Non tutti gli accessori descritti nel manuale d'uso potrebbero
essere disponibili sul proprio prodotto.

AWISO : | vassoi del proprio prodotto potrebbero essere deformati dall'effetto
della temperatura. Cid non influisce sulla loro funzionalita. La deformazione
scompare guando il vassoio si raffredda.

Vassoio standard
Viene utilizzato per la pasticceria, per i
surgelati e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per
friggere pezzi grossi, cibi succosi o per
la raccolta di oli fluenti durante la cottura
alla griglia.

Modelli con ripiani in filo metallico:

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per
mettere il cibo da cuocere, friggere e
stufare sul ripiano desiderato.
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Uso degli accessori

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di
posizionamento dei ripiani. E possibile
anche vedere |'ordine dei ripiani nei
numeri sul frame anteriore del forno.

Posizionamento del grill a filo sui
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali in filo metallico. Quando si
posiziona il grill a filo sul ripiano
desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una
migliore cottura, il grill a filo deve essere
fissato con il tappo sul ripiano a filo. Non
deve passare sopra il tappo a contatto
con la parete posteriore del forno.
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Modelli senza ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali. Il grill a filo pud essere
posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione
aperta deve trovarsi sul lato anteriore

Posizionamento del vassoio su
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali
in filo metallico.

Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per
la sua tenuta deve trovarsi frontalmente.
Per una migliore cottura, il vassoio deve
essere fissato con il tappo sul ripiano a
filo. Non deve passare sopra il tappo a
contatto con la parete posteriore del
forno.




Modelli senza ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali.
Il vassoio pud essere posizionato sul
ripiano in una sola direzione. Quando si
posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua
tenuta deve trovarsi frontalmente

Funzione dello stopper del grill a
filo

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il grill a filo si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo
semplice e sicuro. Mentre si rimuove il
grill a filo, si pud tirarlo in avanti fino a
raggiungere lo stopper. Per rimuoverlo
completamente, & necessario passare
sopra lo stopper.

Modelli con ripiani in filo metallico

Modelli senza ripiani in filo metallico

Funzione dello stopper per il vas-
soio del grill a filo Modelli con
ripiani in filo metallico

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il vassoio si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Durante la
rimozione del vassoio, sganciarlo dalla
serratura posteriore e tirarlo verso di sé
fino a raggiungere lo stopper. Per
rimuoverlo completamente, & necessario
passare sopra lo stopper.
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Posizionamento corretto del grill a
filo e del vassoio sulle guide te-
lescopiche-Modelli con ripiani in
filo metallico e guide telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o
il grill a filo possono essere facilmente
installati e rimossi. Quando si utilizzano
vassoi e grill a filo con la guida
telescopica, occorre fare attenzione che
i peri, sulla parte anteriore e posteriore
delle guide telescopiche, poggino contro
i bordi del grill e del vassoio (come
mostrato in figura).
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Si consiglia di non utilizzare
vassoi e griglie a contatto
diretto con gli alimenti.



Specifiche tecniche

Dimensioni esterne del prodotto

(altezza/larghezza/profondita)

Dimensioni di mstallazone.d\el prodotto 590 0 600 mm/560 mm/min. 550 mm

(altezza/larghezza/profondita)

Tensione/Frequenza 220-240V ~ 50 Hz

TI?O e sezione di cavo utilizzato/adatto min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

all'impiego nel prodotto

Consumo energetico totale 3,3 kW

Tipo di forno Forno multifunzione

" Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici
sono fornite in conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Questi valori
sono determinati sotto carico standard con funzioni di riscaldamento dal basso
verso |'alto o di riscaldamento a ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente
priorita, a seconda che le funzioni rilevanti esistano o meno sul prodotto: 1-
Riscaldamento ventola eco, 2-Riscaldamento ventola 3- Grill basso a ventola,
4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere maodificate senza preavviso per
migliorare la qualita del prodotto.

595 mm/594 mm/567 mm

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

| valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali.
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B Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto,
si raccomanda di procedere come
segue nelle seguenti sezioni.

Prima impostazione dell’ora

Impostare sempre |'ora del giorno
prima di utilizzare il forno. Se non
lo si imposta, non & possibile
cucinare in alcuni modelli di forno.

1.Quando il forno si trova in modalita
stand-by (quando I'ora del giorno &
visualizzata sul display), attivare il
menu delle impostazioni toccando il
tasto per circa 3 secondi.

» Viene visualizzato il conteggio alla

rovescia 3- 2- 1. Quando scade |l

conteggio alla rovescia scade, viene

attivato il menu delle impostazioni

2.Premere la manopola di controllo del
forno o il tasto a sfioramento € una
volta per eseguire |'attivazione del
campo dell'ora.

» Il campo dell'ora e il simbolo %

i [ I'ora/

di controllo del forno verso
destra/sinistra e premere una volta la
manopola di controllo del forno ol
tasto a sfioramento per attivare il
campo dei minuti.
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» Il campo dei minuti € il simbolo %
lampeggiano sul display dell'ora/
orologio.

4.Impostare i minuti ruotando la
manopola di controllo del forno verso
destra/sinistra. Confermare

I'impostazione dell'ora premendo la
manopola di controllo del forno ol
tasto a sfioramento € .
» L'ora del giorno viene impostata ¢ |l
simbolo & compare sul display dell'ora/
orologio sempre acceso.

Se |'ora iniziale non & impostata,
I'orologio partira dall'ora
impostata in produzione. Come
descritto nella sezione
"Impostazioni”, I'impostazione
dell'ora del giorno pud essere
modificata in un secondo
momento.

Le impostazioni dell'ora del giorno
vengono annullate in caso di una
prolungata mancanza di
corrente/alimentazione. Dovra
essere nuovamente regolata.

Prima pulizia

1.Rimuovere tutti i materiali
dell'imballaggio.

2.Rimuovere tutti gli accessori fomniti e
presenti all'interno del prodotto.

3.Accendere il prodotto per 30 minuti e
poi spegnerlo. In questo modo, i
residui e gli strati che potrebbero



essere rimasti nel forno durante la sua ~ AWISO La superficie pud

fabbricazione vengono bruciati e puliti. danneggiarsi a causa di
4.Durante il funzionamento del prodotto, alcuni detergenti o materiali

selezionare la temperatura piu alta e la di pulizia. Non usare

funzione che attiva tutti i riscaldatori detergenti aggressivi,

del prodotto. Vedere “Funzioni polvere/creme pulenti o

operative del forno” Nella seguente oggetti taglienti durante la

sezione & possibile apprendere come pulizia.

far funzionare il forno.
5.Attendere il completamento del

raffreddamento. AWISO Durante il primo
6.Pulire le superfici del prodotto con un funzionamento, per un paio
panno o una spugna umida e d’ore, & possibile che §iano
asciugare con un panno. emessi odori e fumo. E
Prima di utilizzare gli accessori; abbastanza normale.

Assicurarsi che |'ambiente
sia ben ventilato per
rimuovere fumo e odori.
Evitare di inalare
direttamente fumo e odori
emessi.

Pulire gli accessori che saranno stati
rimossi dal forno con acqua detergente
€ una spugna morbida.
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[} Come utilizzare il forno

Informazioni generiche
sull'uso del forno

Ventola di raffreddamento (Po-
trebbe non esserci sul proprio
prodotto.)

Il prodotto & dotato di una ventola di
raffreddamento. La ventola di
raffreddamento si attiva
automaticamente quando necessario e
raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene
automaticamente disattivata al termine
del processo di raffreddamento. Dallo
sportello del forno esce aria calda. Non
coprire assolutamente queste aperture
di ventilazione. In caso contrario, il forno
potrebbe surriscaldarsi.

La ventola di raffreddamento sara attiva
sia durante il funzionamento del forno
sia dopo lo spegnimento dello stesso
(circa 20-30 minuti). Se si cucina
programmando il timer del forno, alla
fine del tempo di cottura, la ventola di
raffreddamento si spegne con tutte le
funzioni. Il tempo di funzionamento della
ventola di raffreddamento non pud
essere determinato dall'utente. Si
accende e si spegne automaticamente.
Questo non & un errore.
llluminazione del forno

La lampada del forno si accende
quando il forno inizia la cottura. In alcuni
modelli la lampada & accesa durante la
cottura, mentre in altri si spegne dopo
un certo tempo.
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Se lo sportello del prodotto viene aperto
mentre il forno & in funzione o in
posizione chiusa, la lampada del forno si
accende automaticamente.

Funzionamento dell’unita di

controllo del forno

Avvertenze generali per |'unita di
controllo del forno

Il tempo massimo impostabile & di
5:59 ore. Nella funzione di
mantenimento dell'awiso, invece,
questo tempo ¢ di 23:59 ore. In
caso di interruzione di corrente, il
tempo di cottura € il tempo di
cottura impostati saranno
cancellati.

Durante le regolazioni, i relativi
simboli lampeggiano sul display.
Attendere un breve periodo di
tempo perché le impostazioni
vengano salvate.

Se il tempo di cottura € impostato
all'inizio della cottura, sul display
viene visualizzato il tempo
rimanente.

Se l'impostazione del
preriscaldamento rapido (booster)
e attivata sull’'unita di controllo,
quando si awia la cottura e il
forno raggiunge la temperatura
impostata per la cottura rapida sul
display appare il simbolo A8. Per
I'impostazione del
preriscaldamento rapido (booster),
vedere la sezione “Impostazioni”.



0

E ‘

I
1

1 Tasto On/Off

2 Visualizzazione delle funzioni

3 Manopola di controllo del forno
4

Tasto di impostazione della
temperatura

5 Display della temperatura

6 Tasto blocco tastiera

7 Tasto di awio/arresto cottura
8 Tasto allarme

9 Display orologio/ora

10 Tasto Ora e impostazioni

Display

Tasti:

o : Tasto Ora e impostazioni

C : Tasto di impostazione della
temperatura

il : Tasto blocco tastiera

A : Tasto allarme

> : Tasto di awio/arresto cottura

Display orologio/ora :

o : Simbolo Tempo di
cottura/Orario del giorno

A : Simbolo dell'allarme

163 : Simbolo delle impostazioni

& : Il simbolo blocco tasti

: Simbolo eco cottura ventilata
: Simbolo di basso livello del

>&

vapore*

: Simbolo di alto livello del

vapore *

Vi : Simbolo della sonda per la
carne*

* Varia a seconda del modello di

forno. Potrebbe non essere

disponibile sul proprio prodotto.

Display della temperatura:

>

> : Simbolo cottura

C : Simbolo della temperatura

i : Simbolo della temperatura
interna del forno

AR : Simbolo del riscaldamento
rapido (booster)

: Simbolo blocco sportello*

* Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno
1.Accendere il forno toccando il tasto
O.
» Dopo |'accensione del forno, sul
display viene visualizzata la prima
funzione operativa. Su questo display
sara possibile impostare la funzione
operativa, la temperatura, il tempo di
cottura, l'allarme.
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Se su questo display non
vengono effettuate impostazioni, il
forno si spegnera in circa 5 minuti
e sul display apparira I'ora del
giorno.

Spegnimento del forno
Spegnere il forno toccando il tasto @ .
Sul display appare |'ora del giorno.
Cottura manuale per selezionare
la temperatura e la funzione di
operativita del forno
Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo),
senza impostare il tempo di cottura,
selezionando la temperatura e la
funzione operativa specifica per i propri
alimenti. La funzione "Riscaldamento
superiore e inferiore" e le impostazioni
180 °C vengono mostrate nelle immagini
a titolo di esempio.
1 .g:cendere il forno toccando il tasto
2. Toccare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare sul display

3.Toccare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare sul display
della funzione. Se la funzione che si
desidera selezionare non & tra le prime
funzioni operative che appaiono sul
display delle funzioni, & possibile
attivare la fila inferiore delle funzioni
operative toccando "Attivazione
funzione Extra".
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4.Sul display della temperatura viene
visualizzata la temperatura predefinita
per la funzione operativa selezionata.
Per modificare questa temperatura,
premere la manopola di controllo del
forno o toccare il tasto “C e ruotare la
manopola di controllo del forno verso
destra/sinistra.

» Il simbolo °C lampeggia sul display

della temperatura.

oo e,

Se si modifica la funzione
operativa dopo aver modificato la
temperatura predefinita per le
funzioni operative, sul display
appare la temperatura impostata
per ultima. Se, tuttavia, la
temperatura impostata non rientra
nell’intervallo di temperatura della
funzione operativa selezionata,
appare la temperatura massima
regolabile di tale funzione
operativa.

5.Confermare la temperatura impostata
toccando eil tasto
» Il simbolo °C appare sul display della

temperatura.

o [E00

ISiHN




6.Dopo aver impostato la funzione di
operativita e la temperatura, toccare il
tasto Pl per awviare la cottura

o oo

t H0,

» Il forno comincera immediatamente a
funzionare alla funzione operativa e alla
temperatura selezionate. | simboli le
compariranno sul display della
temperatura. Il tempo di cottura awvia il
conteggio sul display. Ogni fase del
simbolo § si accende mano a meno
mano che la temperatura interna del
forno raggiunge la temperatura
impostata. Poiché la cottura manuale
awiene senza impostare il tempo di
cottura, il forno non si spegne
automaticamente. Bisogna controllare la
cottura da soli e spegnerlo
appositamente. Quando la cottura &
completa, toccare il tasto Pl per
terminare la cottura o toccare il tasto ©
per spegnere completamente il forno.

Cottura con impostazione del
tempo di cottura;
E possibile far spegnere
automaticamente il forno alla fine del
tempo specificato selezionando la
temperatura e la funzione di operativita
specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sull’'unita
di controllo. La funzione "Riscaldamento
superiore e inferiore", 180 °C e le
impostazioni di 45 minuti sono mostrate
come esempio nelle immagini.
1 .g:cendere il forno toccando il tasto
2. Toccare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare sul display
della funzione.

3.Toccare la funzione operativa con la

quale si desidera cucinare sul display
della funzione. Se la funzione che si
desidera selezionare non & tra le prime
funzioni operative che appaiono sul
display delle funzioni, & possibile
attivare la fila inferiore delle funzioni
operative toccando "Attivazione

H n

p ne
visualizzata la temperatura predefinita
per la funzione operativa selezionata.
Per modificare questa temperatura,
premere la manopola d‘i controllo del
forno o toccare il tasto “C e ruotare la
manopola di controllo del forno verso
destra/sinistra.

» Il simbolo °C lampeggia sul display

o 0000 o,
E
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Se si modifica la funzione
operativa dopo aver modificato la
temperatura predefinita per le
funzioni operative, sul display
appare la temperatura impostata
per ultima. Se, tuttavia, la
temperatura impostata non rientra
nell’intervallo di temperatura della
funzione operativa selezionata,
appare la temperatura massima
regolabile di tale funzione
operativa.

5.Confermare la terp eratura impostata
toccando °iI tasto
» Il simbolo °C appare sul display della

o Ooon e

BO: s

.Premere la manopola del forno o
toccare il tasto €O una volta per
eseguire I'impostazione del tempo di
cottura.

» Il simbolo & lampeggia sul display e

viene visualizzato il tempo di cottura

impostato di 30 minuti sul display
dell'orologio/ora.
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Dopo aver impostato la funzione
operativa e la temperatura, il
tempo di cottura sara impostato
su 30 minuti toccando il tasto O
o premendo la manopola di
controllo del forno direttamente
per l'impostazione rapida del
tempo di cottura e modificare il
tempo ruotando la manopola del
forno a destra/sinistra.

7.Impostare il tempo di cottura ruotando
la manopola del forno.Confermare il

© °004s o

e

I tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.

8.Dopo aver impostato la funzione
operativa, la temperatura e il tempo di
cottura, toccare il tasto Pl per awiare

o °O0H5 o

© 505,

» Il fomno iniziera a funzionare
immediatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate. Il tempo di
cottura impostato a|wia il conto alla
rovescia. | simboli i e P verranno
visualizzati sul display della temperatura.
Ogni fase del simbolo | siaccende
mano a meno mano che la temperatura
interna del forno raggiunge la
temperatura impostata. Al
completamento del tempo di cottura
impostato, sul display, "End" compare



sul display della temperatura, il timer
emette un awiso acustico e la cottura si
interrompe.

9.L'awviso acustico suona per un minuto.

Se durante I'emissione del segnale
acustico viene toccato il tasto Pll e
"End" appare sul display della
temperatura, il forno continua a
funzionare indefinitamente. Se si tocca
il tasto®, il forno si spegne. Se viene
toccato un tasto diverso da questi
tasti, il segnale acustico acustico verra
interrotto.

Cottura “Eco fan”

Per risparmiare energia sara possibile

utilizzare questa funzione anziché usare

"Riscaldamento ventola" nella gamma di

160-220 °C. Il tempo di cottura, tuttavia,

sara leggermente piu lungo.

1 .g:cendere il forno toccando il tasto

2. Toccare e tenere premuto
"Riscaldamento ventola" sul display
della funzione.

» Viene visualizzato il conteggio alla
rovescia 3- 2- 1. Al termine del conto
alla rovescia, viene visualizzato il simbolo
9 e la modalita di cottura “"Eco fan"
viene attivata.

3.Sara possibile modificare la
temperatura impostata e impostare il
tempo di cottura attenendosi alle
indicazioni fornite nelle sezioni

precedenti. Quindi, viene awviato |l
processo di cottura.
» Con modalita di cottura “"Eco fan"la
luce della lampada piu breve rispetto alle
altre funzioni di cottura durante la
cottura a causa del risparmio energetico.
Funzione pane
I vostro forno ha un "Funzione pane"
appositamente definito per la
preparazione del pane. Le impostazioni
di temperatura e tempo della funzione
sono fisse.

Ingredienti

¢ 500 g di farina

¢ 15 g di zucchero

¢ 10 g di lievito istantaneo

¢ 10 g di olio di semi di girasole

e 8gdisale

¢ 300 ml di acqua (temperatura: 35°C)

Per la parte superiore dell'impasto
¢ 2 cucchiaini di olio di girasole

Procedimento

1.Setacciare la farina in una ciotola
profonda. Aggiungere lo zucchero
sulla farina € mescolare in modo
omogeneo.

2.Aprire il centro della farina e
aggiungere il lievito, il sale e I'olio di
semi di girasole. Partendo dai lati della
ciotola, versare gradualmente I'acqua
calda.

3.Lavorare |'impasto a mano o con
I'aiuto di un'impastatrice per circa 10-
15 minuti.

4.Ruotare |'impasto impastato a mano
alcune volte e metterlo in una ciotola.
Applicare 1 cucchiaino di olio di
girasole sull'impasto e coprirlo con la
pellicola elastica in modo che tocchi
I'impasto.

5.Coprire I'impasto con la pellicola
elastica, coprirlo con un panno spesso
e lasciarlo lievitare a temperatura
ambiente.
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6.Prendere I'impasto, lasciato a lievitare
per 60 minuti sul bancone, e piegarlo
4-5 volte per eliminare |'aria presente
al suo interno. Applicare 1 cucchiaino
di olio di girasole sull'impasto e
coprirlo con la pellicola elastica in
modo che tocchi I'impasto. Far
lievitare I'impasto a temperatura
ambiente per altri 30 minuti.

7.Quando 'impasto ha finito di lievitare,
plasmarlo intorno al salmone e
metterlo su una teglia. Eseguire 3-4
graffi sull'impasto servendosi di un
coltello.

8.Mettere il vassoio sul ripiano 3 del
forno.

Q.g:cendere il forno toccando il tasto

10. Attivare la fila inferiore delle
funzioni di esecuzione toccando

"Attivazione funzione Extra" sul display

13. Al termine del tempo di cottura,
I'awiso acustico suona per un minuto.
Se viene toccato il tasto @, il forno si
spegne. Se viene toccato qualsiasi
tasto diverso da questi tasti, I'avviso
acustico si interrompera.

Impostazioni

Il conto alla rovescia 3- 2- 1 viene
visualizzato sui menu o sulle
impostazioni che devono essere
attivati toccando per un lungo
periodo. Allo scadere del conto
alla rovescia, viene attivato il
relativo menu o impostazione.

Attivazione del blocco tasti

Utilizzando la funzione di blocco tasti, &

possibile proteggere I'unita di controllo

da eventuali interferenze.

1.Toccare il tasto (i fino a che non
compare il simbolo (@ sul display

11 Toccare “Funzione pane” sulla
rlga inferiore del display funzioni

® = & ¢ g
!:IEE]QN

Toccare il tasto Pl per awiare |l
processo di cottura.

S

cHs

» Viene visualizzato il conteggio alla
rovescia 3- 2- 1. Quando scade il conto
alla rovescia , il simbolo (& appare sul
display dell'ora/orologio € il blocco dei

tasti & attivato. Quando si tocca un

qualsiasi tasto o si preme la manopola
del forno quando il blocco dei tasti &
impostato, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo &) lampegg

® 1300, o

o i



Il blocco tasti non viene annullato
in caso di mancanza di corrente.

Disattivazione del blocco tasti
1.Toccare il tasto 3 fino a che non
compare il simbolo & sul display
ora/orologio.
» Viene visualizzato il conteggio alla
rovescia 3- 2- 1. Allo scadere del conto
alla rovescia, il simbolo & scompare e
viene disattivato il blocco dei tasti sul
display dell'ora/orologio.
Impostazione dell'allarme
Sara anche possibile usare I'unita di
controllo del prodotto per eventuali
avvertenze o promemoria che esulano
dal processo di cottura.
L"allarme non ha nessun effetto sulle
funzioni operative del forno. Viene
utilizzata solo come awviso. Sara ad
esempio possibile utilizzare la sveglia
quando, ad una certa ora, si vuole girare
il cibo nel forno. Non appena & scaduto
il tempo impostato, I'unita di controllo
emette un segnale acustico di awiso.

I tempo di allarme massimo pud
essere 23 ore e 59 minuti.

1.Toccare il tasto L per una volta per
impostare |'allarme.

» Il simbolo L e il campo dei minuti

iniziano a lampeggiare sul display

dell’ logi

2.Impostare i minuti ruotando la
manopola di controllo del forno a
destra/sinistra e toccare una volta il
tasto 2 per attivare il campo dell'ora.

3.Impostare le ore ruotando la
manopola di controllo del forno verso
destra/sinistra. Confermare
I'impostazione dell'ora premendo la
manopola di controllo del forno ol
tasto a sfioramento £ .

» Il simbolo £ viene visualizzato in

maniera continua e il timer inizia il conto

alla rovescia sul display.

4.Quando il timer finisce, il simbolo &
iniziera a lampeggiare ed emettera un
awiso acustico.

Se il tempo di allarme € il tempo di
cottura sono impostati sullo
stesso tempo, il tempo piu breve
viene visualizzato sul display
dell'ora/orologio.

Spegnimento dell’allarme

1.Al termine del periodo di allarme,
I'aviso suona per un minuto. Toccare
un tasto qualsiasi per interrompere
I'avviso acustico.

» L'awiso acustico si arresta.

Se si vuole annullare l’allarme;

1.Toccare il tasto 2 una volta per
annullare il tempo di allarme.

» Il simbolo & inizia a lampeggiare sul

display dell'ora/orologio.

2.Impostare I'ora della sveglia su
"00:00" ruotando la manopola di
controllo del forno a destra/sinistra.

Impostazione del volume

Sara possibile impostare il volume

dell'unita di controllo. Il forno deve

essere spento per eseguire questa

operazione.

1.Quando il fomo & spento (quando sul
display viene indicata I'ora del giorno),
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attivare il menu impostazioni toccando
il tasto © per circa 3 secondi.
» Viene visualizzato il conteggio alla
rovescia 3- 2- 1. Quando scade |l
conteggio alla rovescia scade, viene
attivato il menu delle impostazioni.

2.Ruotare la manopola di controllo del
forno a destra/sinistra fino a quando
“b-1" 0 "b-2" appare sul display
dell'ora/orologio

3.Attivare l'impostazione del volume
toccando il tasto © o premendo la
manopola di controllo del forno.

» Il simbolo & inizia a lampeggiare sul

display dell'ora/orologio.

.Impostare il livello di volume
desiderato ruotando la manopola di
controllo del forno a destra/sinistra.

5.Confermare il livello di volume
selezionato toccando il tasto 9 o
premendo la manopola di controllo del
forno.

Impostazione della luminosita

dello schermo

Sara possibile impostare la luminosita

del display dell’'unita di controllo. Il forno
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deve essere spento per eseguire questa

operazione.

1.Quando il fomo & spento (quando sul
display viene indicata I'ora del giorno),
attivare il menu impostazioni toccando
il tasto ©© per circa 3 secondi.

» Viene visualizzato il conteggio alla

rovescia 3- 2- 1. Quando scade |l

conteggio alla rovescia scade, viene
attivato il menu delle impostazioni

2.Ruotare la manopola di controllo del
forno a destra/sinistra fino a quando
“d-1”, “d-2" o “d-3” appare sul

3.Attivare |'impostazione della luminosita
toccando il tasto © o premendo la
manopola di controllo del forno.

» Il simbolo & inizia a lampeggiare sul

display dell'ora/orologi

4.Impostare il livello di luminosita
desiderato ruotando la manopola di
controllo del forno a destra/sinistra.

5.Confermare il livello di luminosita
selezionato toccando il tasto © o
premendo la manopola di controllo del
forno.



Impostazione della funzione di
preriscaldamento rapido (Booster)
Sara possibile azionare la cottura
automaticamente con la funzione di pre-
riscaldamento rapido della propria
apparecchiatura. A tale scopo, attivare
I'impostazione del preriscaldamento
rapido. Il forno deve essere spento per
eseguire questa operazione.
1.Quando il fomo & spento (quando sul
display viene indicata I'ora del giorno),
attivare il menu impostazioni toccando
il tasto © per circa 3 secondi.
» Viene visualizzato il conteggio alla
rovescia 3- 2- 1. Quando scade |l
conteggio alla rovescia scade, viene

2.Ruotare la manopola di controllo del
forno a destra/sinistra fino a quando il

simbolo *8 e “OFF” compaiono sul

display dell'ora/ora

3.Attivare l'impostazione di
preriscaldamento rapido (booster)
toccando il tasto © o premendo la
manopola di controllo del forno.

» Il simbolo & inizia a lampeggiare sul

4.Ruotare la manopola di controllo del
forno a destra/sinistra per cambiare

preriscaldamento rapido (booster)
toccando il tasto © o premendo la
manopola di controllo del forno.

Con la stessa procedura &
possibile disattivare
I'impostazione del
preriscaldamento rapido.
Portandola sull'impostazione
“OFF” , & possibile annullare
I'impostazione di
preriscaldamento rapido.

Modificare I’ora del giorno

Per cambiare |'ora del giorno

precedentemente impostata,

1.Quando il forno si trova in modalita
stand-by (quando I'ora del giorno &
visualizzata sul display), attivare il
menu delle impostazioni toccando il
tasto per circa 3 secondi.

» Viene visualizzato il conteggio alla

rovescia 3- 2- 1. Quando scade |l

conteggio alla rovescia scade, viene

i i delle im ioni

forno o il tasto a sfioramento €9 una
volta per eseguire |'attivazione del
campo dell'ora.
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» Il campo dell'ora e il simbolo %

4.Impostare i minuti ruotando la
manopola di controllo del forno verso

3.Impostare |'ora ruotando la manopola destra/sinistra. Confermare
di controllo del forno verso I'impostazione dell'ora premendo la
destra/sinistra e premere una volta la manopola di controllo del forno ol
manopola di controllo del forno ol tasto a sfioramento 9 .
tasto a sfioramento per attivare il » L'ora del giorno viene impostata ¢ |l
campo dei minuti. simbolo & compare sul display dell'ora/

» Il campo dei minuti € il simbolo 2k orologio sempre acceso.

lampeggiano sul display dell'ora/

orologio.
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[ Informazioni generali sulla cottura

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.
Inoltre, & possibile trovare anche alcuni
degli alimenti testati dal produttore € le
impostazioni piu appropriate per questi
alimenti. Sono inoltre indicate le
impostazioni del forno e gli accessori
appropriati per questi alimenti.
Avvertenze generiche sulla
cottura in forno

¢ All'apertura dello sportello del forno

produttore per le pentole esterne che
si utilizzeranno.

¢ Tagliare la carta oleata che si usera
per la cottura in dimensioni adeguate
al contenitore da utilizzare. Le carte
oleate che traboccano dal contenitore
potrebbero creare un rischio di ustioni
e influire sulla qualita della cottura.
Utilizzare la carta oleata nell'intervallo
di temperatura specificato.

e Per una buona prestazione di cottura,

durante o dopo la cottura potrebbe
fuoriuscire vapore caldo. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani,
Vviso e/0 occhi. Quando si apre lo
sportello del forno, stare lontano.

Il vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti
superiori del mobile a causa della
differenza di temperatura. Si tratta di
un evento normale e fisico.

| valori di temperatura e tempo di
cottura indicati per i cibi potrebbero
variare a seconda della ricetta e della
quantita. Per questo motivo, tali valori
sono indicati come intervalli.

Prima di iniziare la cottura, togliere
sempre dal forno gli accessori
inutilizzati. Gli accessori che
rimangono nel forno potrebbero
impedire la cottura dei cibi ai valori
corretti.

Per i cibi che saranno cucinati
secondo la propria ricetta, fare
riferimento a cibi simili indicati nelle
tabelle di cottura.

L'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di
cottura. Osservare sempre le
avvertenze e le informazioni fornite dal

collocare i cibi sul ripiano corretto
consigliato. Non modificare la
posizione del ripiano durante la cottura.

Pasticcini e alimenti da forno
Informazioni di carattere generale

Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se
si ha intenzione di utilizzare una
pentola esterna, preferire pentole
scure, anti-aderenti e resistenti al
calore.

Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di
mettere il cibo nel forno dopo |l
preriscaldamento.

Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill
a filo, non vicino alla parete posteriore.
Tutti i materiali utilizzati nella
fabbricazione dei dolci devono essere
freschi e a temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei prodotti
potrebbe variare a seconda della
quantita di cibo e delle dimensioni
delle pentole.

Stampi in metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e la
superficie inferiore della pasticceria
non si rosola in modo uniforme.

Se si utilizza carta da cucina durante
la cottura, si potrebbe osservare una
leggera doratura sulla superficie
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inferiore del cibo. In questo caso, quantita minore di liquido, ridurre la

potrebbe essere necessario temperatura e aumentare il tempo di
prolungare il tempo di cottura di circa cottura.
10 minuti.

Consigli per cucinare i pasticcini

¢ Se I'impasto & troppo secco,
aumentare la temperatura di circa 10
°C e diminuire il tempo di cottura.
Bagnare le sfoglie di pasta con un
intingolo di latte, olio, uova e yogurt.
Se I'impasto cuoce lentamente,
assicurarsi che lo spessore preparato
non trabocchi dal vassoio.

Se I'impasto & dorato in superficie ma

e | valori indicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test
effettuati nei nostri laboratori. | valori
adatti al singolo caso potrebbero
differire da questi valori.

e Mettere i propri alimenti sull'apposito
ripiano consigliato nella tabella di
cottura. Tenere presente che ripiano
inferiore del forno ¢ il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte il fondo non & cotto, assicurarsi che la

¢ Se |a torta & troppo secca, aumentare quantita di intingolo che userete non
la temperatura di circa 10 ‘C e sia eccessiva sul fondo. Per una
diminuire il tempo di cottura. doratura uniforme, provare a spalmare

¢ Se la torta € umida, utilizzare una I'intingolo equamente tra le sfoglie e
piccola quantita di liquido o ridurre la I'impasto.
temperatura di 10°C. e Cuocere I'impasto nella posizione e

¢ Se la parte superiore della torta & alla temperatura specificata nella
bruciata, metterla su un ripiano tabella di cottura. Se il fondo non &
inferiore, diminuire la temperatura e ancora abbastanza dorato, metterlo
aumentare il tempo di cottura. Su un ripiano inferiore per un’ulteriore

¢ Se latorta e ben cotta all'interno ma cottura.

I'esterno & appiccicoso, utilizzare una
Tabella di cottura per pasticceria e pietanze da forno

Torte in Vassoio Vassoio Riscaldamento
X N " superiore e 3 180 30...40
Vassoio singolo standard I
inferiore
. ) Stampo per ’
Torte in Vgssono torte su grill a Riscaldamento 5 180 30 ... 40
stampo singolo filo* ventola
Vassoio Vassoio Riscaldamento
N " superiore e 3 160 25...35
singolo standard I
inferiore
Tgne di Vgssono Vassono* Riscaldamento 3 150 25 35
piccole singolo standard ventola
dimensioni 2 -Vassoio
2 vassoi standgrd Riscaldamento 5_4 150 o5 a5
4 —Vassoio per ventola
pasticceria®
Stampo per
Pan di Vassoio dolci rotondo, Riscaldamento
N diametro 26 cm superiore e 2 160 30 ... 40
Spagna singolo A
con morsetto inferiore
su grill a filo™
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Stampo per
dolci rotondo,

Vassoo - yoetro 26 cm  Hiecaldamento 2 160 30... 40
singolo ventola
con morsetto
su grill a filo**
Vassoio \Vassoio per Riscaldamento
singolo . P N superiore e 3 170 25...35
pasticceria o
inferiore
! ) Vgssono Vasspno pe*r Riscaldamento 3 170 50 . 30
Biscotti singolo pasticceria ventola
2 -Vassoio
2 vassoi standgrd Riscaldamento o4 170 25 35
4 —Vassoio per ventola
pasticceria®
Vassoio Vassoio Riscaldamento a
. N ventola 2 180 35...45
singolo standard P
. . superiore/inferiore
Pasticceria -
1 -Vassoio
frolla tandard* Riscald t
2 vassoi Standar seaidamento 1-4 180 40 ... 50
4 —Vassoio per ventola
pasticceria®
Vassoio Vassoio Riscaldamento
) " superiore e 2 200 20...30
singolo standard S
inferiore
Pasticceria Vgssono Vassono* Riscaldamento 3 180 50 . 30
o singolo standard ventola
arricchita -
2 -Vassoio
2 vassoi standgrd Riscaldamento 5_4 180 50 . 30
4 —Vassoio per ventola
pasticceria®
Vassoio Vassoio Riscaldamento
. N superiore e 3 200 30...40
. singolo standard S
Pane integrale inferiore
Vgssono Vassono* Riscaldamento 3 200 30 ... 40
singolo standard ventola
Contenitore .
Vassoio rettangolare in Riscaldamento
Lasagna ) 9 superiore e 203 200 30...40
singolo vetro/metallo su S
- inferiore
grill
Stampo
Vassoio rotondo in Riscaldamento
N metallo nero, 20 superiore e 2 180 50...65
singolo A o
cm di diametro inferiore
Torta di mele su grill a filo
Stampo
) rotondo in !
Vassoo - talio nero, 20 Hiscaldamento 3 170 50 ... 65
singolo g ventola
cm di diametro
su grill a filo™
Vassoio Vassoio Riscaldamento
. N superiore e 2 200 ... 220 10... 20
. singolo standard o
Pizza inferiore
Vassoio vassoio. Funzione pizza 3 250 8..15
singolo standard

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Tabella di cottura per Riscaldamento ventola eco - funzione operativa
¢ Non modificare la temperatura dopo l'inizio della cottura Riscaldamento ventola

eco - funzione operativa.
¢ Non aprire lo sportello del durante la cottura nella Riscaldamento ventola eco-

funzione operativa Se lo sportello non viene aperto, la temperatura interna &

ottimizzata per risparmiare energia e puo differire da quanto indicato sul display.

o N

Torte di piccole

Id

Vassoio singolo

dalita R

Id t

Vassoio standard*

160

25 ..

35

dimensioni

Biscotti \assoio singolo Vassoio standard* 180 25...35
Pa?:gsl;;ena Vassoio singolo Vassoio standard* 200 45 ... 55
Pagtnccgna Vassoio singolo Vassoio standard* 200 35 ...45
arricchita

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

Carne, pesce e pollame

I punti chiave della tostatura

e Prima di cucinarli, il condimento con
succo di limone e pepe aumentera il
risultato della cottura di pollo, tacchino

e grossi pezzi di carne.

® Per cuocere la carne disossata ci
vogliono dai 15 ai 30 minuti in piu

¢ Si dovrebbero calcolare circa 4-5
minuti di tempo di cottura per

centimetro di spessore della came.
¢ Terminata la cottura, lasciare la carne
in forno per circa 10 minuti. Il succo

della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la

carne viene tagliata.

rispetto al cottura del filetto in padella. ~ ® Il pesce dovrebbe essere collocato su
un ripiano di medio o basso livello in

un piatto resistente al calore.
Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

Bistecca

Riscaldamento a

(intera)/Arrosto V?SSOIO Vassoio standard* ventola 15 min. 250/max, 60 ... 80
singolo P poi 180 ... 190
(1 kg) superiore/inferiore
Stinco di Vassoio Riscaldamento a
agnello (1.5 - sinqolo Vassoio standard* ventola 170 85...110
2.0 kg) 9 superiore/inferiore
Grill a filo* Riscaldamento a
Vassoio Mettere un 15 min. 250/max,
N . o ventola ) 60 ... 80
singolo  vassoio sul ripiano suberiore/inferiore poi 190
Pollo arrosto inferiore o
(1.8-2 kg) Grill a filo*
Vgssono Mettere un “Funzione” 3D 15 mln.'250/ma><, 60 ... 80
singolo  vassoio sul ripiano poi 190
inferiore
Vassoio Riscaldamento a 25 min. 250/max
Turchia (5.5 singolo Vassoio standard* ventola oi 1éO 190 ’ 1560 ... 210
urckga; : 9 superiore/inferiore P
V?SSOIO Vassoio standard* “Funzione” 3D 25 mln. 250/max, 150 ... 210
singolo poi 180 ... 190
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il a 1o

Riscaldamento a

Vassoio Metere un ventola 3 200 20...30
singolo  vassoio sul ripiano ISP

S superiore/inferiore

Pesce inferiore
Grill a filo*

Vassoio Mettere un “Funzione” 3D 3 200 20 ...30
singolo  vassoio sul ripiano

inferiore

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa,

il pesce e la carne di pollame diventano

rapidamente marroni, mantengono una

bella crosta e non si asciugano. Cami di

filetto, spiedini, salsicce e verdure

succose (pomodori, cipolle, ecc.) sono

particolarmente adatti per la cottura al

grill.

Avvertenze generali

¢ Gli alimenti non adatti alla cottura al
grill determinano un rischio di incendio.
Grigliare solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il cibo troppo
in fondo (intermamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi grassi
potrebbero prendere fuoco.

¢ Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del forno. Non
grigliare mai con lo sportello del
forno aperto. Le superfici calde
possono causare ustioni!

Tabella per il grill

I punti chiave della cottura al grill

e Preparare alimenti di spessore e peso
il piu possibile simili fra loro.

¢ Posizionare i pezzi da grigliare sul grill
a filo o sul vassoio del grill a filo
distribuendoli senza superare le
dimensioni del riscaldatore.

¢ A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in
tabella potrebbero variare.

e Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello
desiderato. Se si sta cucinando sul
grill a filo, far scorrere il vassoio da
forno sul ripiano inferiore per
raccogliere dli oli. Il vassoio da forno
che si intende far scorrere deve essere
dimensionato in modo da coprire
I'intera area del grill. Tale vassoio da
forno potrebbe non essere incluso nel
prodotto. Per una facile pulizia mettere
un po' d'acqua nel vassoio da forno.

Pezzi di pollo Girill a filo
Polpette di came Grill a filo 4 250 20..30
(manzo) - 12 pezzi
Costoletta di agnello Grill a filo 4 - 250 20...25
Bistecca - (affettato) Girill a filo 4 - 250 25...30
Costoletta di vitello Grill a filo 4 - 250 25...30
Verdure gratinate Girill a filo 4 - 220 20...30
Pane tostato Grill a filo 4 250 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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Alimenti di prova

Gli alimenti di questa tabella di cottura sono preparati secondo la norma EN 60350-1
per facilitare i test del prodotto effettuati per gli istituti di controllo.

Tabella di cottura per alimenti di prova

Vassoio Riscaldamento
singolo Vassoio standard* superiore e 3 140 20...30
Shortbread Vassoio Risér;{IZZ?r:Znto
(biscotto N Vassoio standard* 3 140 15...25
singolo ventola
dolce) -
2 -Vassoio standard* Riscaldamento
2 vassoi 4 —Vassoio per 2-4 140 15..25
N o ventola
pasticceria
Vassoio Riscaldamento
sinqolo Vassoio standard* superiore e 3 160 25...35
) 9 inferiore
Torte di Vassoio Riscaldamento
piccole N Vassoio standard* 3 150 25...35
" - singolo ventola
dimensioni -
2 -Vassoio standard* Riscaldamento
2 vassoi 4 —Vassoio per 2-4 150 25...35
N o ventola
pasticceria
Stampo per dolci .
Vassoio rotondo, diametro 26 Finscaldgmento
N . superiore e 2 160 30 ...40
singolo cm con morsetto su grill I
) o inferiore
Pan di a filo
Spagna Stampo per dolci
Vgssono rotondo, diametro 26' Riscaldamento 5 160 30 . 40
singolo cm con morsetto su grill ventola
a filo™*
Vassoio Stampo rotondo in Riscaldamento
N metallo nero, 20 cm di superiore e 2 180 50...65
singolo " N . T
) diametro su grill a filo inferiore
Torta di mele -
Vassoio Stampo rotondo in Riscaldamento
) metallo nero, 20 cm di 3 170 50...65
singolo ventola

diametro su grill a filo**

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

Grill a filo
Grill a filo 4 250 20...30

Pane tostato
Polpette di carne
(manzo) - 12 pezzi
Girare il cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
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Manutenzione e cura

Informazioni generiche per

la pulizia

A Avvertenze generali

e Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di puliflo. Le superfici calde
pOSSoNo causare ustioni!

¢ Non applicare i detergenti
direttamente sulle superfici calde. Cio

potrebbe causare macchie permanenti.

e | 'apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni
uso. In questo modo i residui di cibo
possono essere puliti facilmente e non
si bruceranno quando |'apparecchio
verra riutilizzato in un secondo
momento. In questo modo, la durata
dell'apparecchio si prolunga e i
problemi che si presenterebbero di
frequente si riducono.

¢ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

¢ Alcuni detergenti o agenti pulenti
possono danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi,
polveri detergenti, creme detergenti,
disincrostanti o oggetti appuntiti
durante la pulizia.

¢ Non & necessario un detergente
speciale per la pulizia dopo ogni
utilizzo. Pulire I'apparecchio con
sapone per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

¢ Assicurarsi di pulire completamente il
liquido rimasto dopo la pulizia e di
pulire immediatamente gli eventuali
schizzi di cibo creatisi durante la
cottura.

¢ Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.

Superfici in acciaio inox e inox

¢ Per pulire superfici e maniglie in
acciaio inox o inossidabile non
utilizzare detergenti contenenti acido o
cloro.

¢ | e superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo.
Non si tratta di un'anomalia di
funzionamento. Dopo ogni uso, pulire
con un detergente adatto alla
superficie inox o in acciaio.

¢ Pulire con un panno morbido e
sapone e con un detergente liquido
(antigraffio) adatto alle superfici in
acciaio inox, avendo cura di pulire in
una sola direzione.

¢ Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici
in acciaio inox e vetro. Le macchie
potrebbero arrugginire dopo lunghi
periodi di tempo.

Superfici smaltate

¢ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o
una spugna e asciugarle con un
panno asciutto.

e Se il prodotto dispone di una funzione
di pulizia a vapore facile, & possibile
effettuarla per lo sporco leggero non
permanente. (Vedere la sezione
"Pulizia a vapore facile")

¢ Per le macchie piu ostinate, si pud
usare il detergente per forno e griglia
consigliato sul sito web della marca
del prodotto e una spugnetta pagdlietta
in lana d'acciaio anti-graffio. Non
usare detergenti per forni esterni.

e Prima di effettuare la pulizia, I'area di
cottura di cottura del forno deve
raffreddarsi. La pulizia su superfici
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calde creera sia pericolo di incendio
che di danni alla superficie smaltata.

Superfici catalitiche

e | e pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con
smalto o pareti catalitiche. Varia a
seconda del modello.

¢ | e pareti catalitiche hanno una
superficie opaca e porosa. Le pareti
catalitiche del forno non devono
essere pulite.

e | e superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e
cominciano a brillare quando la
superficie & satura di olio, in questo
caso si consiglia di sostituire le parti.

Superfici in vetro

e Per |a pulizia delle superfici in vetro
non utilizzare raschietti in metallo duro
e materiali abrasivi. Possono
danneggiare la superficie del vetro.

¢ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superfici in
vetro e asciugarlo con un panno in
microfibra asciutto.

e Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda
€ asciugare con un panno in
microfibra pulito e asciutto. | residui di
detersivo potrebbero ulteriormente
danneggiare la superficie del vetro.

¢ In nessun caso i residui essiccati sulla

superficie del vetro devono essere

rimossi con coltelli seghettati, lana
metallica o simili strumenti da graffio.

E possibile rimuovere le macchie di

calcio (macchie gialle) sulla superficie

del vetro con il decalcificante
disponibile in commercio, oppure con
un agente decalcificante come |'aceto

o il succo di limone.

Se la superficie € molto sporca,

applicare il detergente sulla macchia

con una spugna e attendere a lungo
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che agisca correttamente. Pulire
quindi la superficie in vetro con un
panno bagnato.

¢ Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verni-

ciate

e Pulire le superfici smaltate con
detersivo per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

¢ Non utilizzare raschietti in metallo duro
e detergenti abrasivi. Ciod potrebbe
danneggiare le superfici.

¢ Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non
siano lasciate umide e sporche di
detersivo. In caso contrario, su queste
giunture possono verificarsi delle
corrosioni.

Pulizia degli accessori

Se non diversamente indicato nel
manuale d'uso, non lavare gli accessori
del prodotto in lavastoviglie.

Pulizia del pannello di

controllo

¢ Quando si puliscono i pannelli con
manopole, pulire il pannello € le
manopole con un panno morbido
umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e
le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.

e Durante la pulizia dei pannelliin
acciaio inox con manopola, non usare
detergenti per acciaio inox intorno alle
manopole. Gli indicatori intorno alle
manopole potrebbero cancellarsi.

e Pulire i pannelli di controllo a
sfioramento (touch) con un panno
morbido umido e asciugare con un
panno asciutto. Se il prodotto & dotato



di una funzione di blocco tasti, prima
di eseguire la pulizia del pannello di
controllo impostare il blocco tasti. In
caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Pulizia dell'interno del forno

(area di cottura)

A seconda del tipo di superficie del
forno, seguire le fasi di pulizia descritte
nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia".

Pulizia delle pareti laterali del for-
no

Le pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con smalto
0 pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello. Se il forno presenta una parete
catalitica, consultare la sezione "Pareti
catalitiche" per informazioni.

Se il forno & un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali,
rimuovere i ripiani in filo metallico. A
seconda del tipo di superficie del forno,
completare quindi la pulizia come
descritto nella sezione "Informazioni
generali sulla pulizia".

Per rimuovere i ripiani laterali in
filo metallico:

1.Rimuovere la parte anteriore del
ripiano in filo metallico tirandolo sulla
parete laterale in direzione opposta.

2.Tirare il ripiano in filo metallico verso di

& per rimuoverlo completamente.

3.Per riattaccare i ripiani, le procedure
applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute pero in ordine inverso.

Pulizia a vapore facile

Varia a seconda del modello di forno.

Potrebbe non essere disponibile sul

proprio prodotto.

Garantisce una pulizia facile perché lo

sporco (purché non si aspetti troppo)

viene ammorbidito dal vapore che si

forma all'interno del forno e le gocce

d'acqua si condensano sulle sue

superfici inteme.

1.Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio
da forno e posizionarlo sul secondo
ripiano.

3.Impostare il forno sulla modalita
"Riscaldamento inferiore" e far
funzionare a 100 °C per 20 minuti.
Aprire lo sportello e pulire le superfici
interne del forno con una spugna o un
panno umido.
Per pulire lo sporco persistente,
utilizzare acqua calda con del detersivo,
un panno morbido o una spugna e
strofinare con un panno asciutto.
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Durante la modalita di pulizia a
vapore facile, I'acqua che si trova
nella piscina alla base del forno
per ammorbidire i residui / lo
sporco leggermente formati
all'interno della cavita del forno
evaporera e condensera nella
cavita del forno e nel vetro interno
della porta del forno, quindi
I'acqua potrebbe gocciolare
all'apertura della porta del forno.
Eliminare la condensa non
appena si apre la porta del forno.

Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul
proprio prodotto. Oltre alla condensa
formatasi nel forno, potrebbe esserci
acqua o umidita nel canale della
vaschetta sotto il forno. Dopo I'uso,
pulire questo canale della piscina con un

Pulizia dello sportello del
forno

Per pulire lo sportello del forno el
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d’acciaio o
candeggina.

Per pulirli, € possibile rimuovere lo

sportello del forno e i vetri dello sportello.

Come rimuovere le porte € le finestre &
spiegato nelle sezioni "Rimozione dello
sportello del forno" e "Rimozione dei
vetri intemni dello sportello”. Dopo aver
rimosso i vetri interni dello sportello,
pulirl con detersivo per piatti, acqua
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calda e un panno morbido o una

spugna e asciugare con un panno

asciutto. Asciugare il vetro con l'aceto e

poi sciacquarlo dai eventuali residui di

calcare che si possono trovare sul vetro

del forno.

Rimozione dello sportello del

forno

1.Aprire lo sportello del fomo.

2.Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a
sinistra premendo verso il basso come
mostrato in figura.

Il tipo di cerniera (A), (B), (C) varia a

seconda del modello del prodotto. Le

figure seguenti mostrano come aprire

tutti i tipi di cemiera.

La cemiera di tipo (A) & disponibile nei

tipi di porte normali.

La cemiera del tipo (B) & disponibile nei

tipi di porta a chiusura ammortizzata.

La cemiera del tipo (C) & disponibile nei

tipi di porta ad apertura / chiusura

morbida.



Serratura a cerniera - posizione chiusa Serratura a cerniera - posizione aperta
3.Mettere lo sportello del forno in
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4. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra
e di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le
procedure applicate per la sua
rimozione devono essere ripetute,
pero in ordine inverso. Durante
I'installazione dello sportello,
assicurarsi di chiudere le clip sulla
cavita della cerniera.

Rimozione del vetro interno

dello sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore
del forno puo essere rimosso per la
pulizia.

1.Aprire lo sportello del fomo.

2.Tirare verso di sé il componente in
plastica, fissato sulla parte superiore
dello sportello anteriore, premendo
contemporaneamente sui punti di
pressione su entrambi i lati del
componente e rimuoverlo.

3.Come mostrato in figura, sollevare
delicatamente il vetro piu interno (1)
verso 'A' e poi rimuoverlo tirando
verso 'B'.
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1 Pannello in vetro piu interno

2* Pannello in vetro interno (Potrebbe
non esserci sul proprio prodotto.)

4.Se il prodotto ha un vetro interno (2),
ripetere lo stesso processo per
staccarlo (2).

5.1l primo passo per risistemare o
sportello € quello di rimontare il vetro
interno (2). Posizionare il bordo
smussato del vetro in modo da
incontrare il bordo smussato della
fessura in plastica. (Se il prodotto ha
un vetro interno). Il vetro interno (2)
deve essere fissato alla fessura di
plastica piu vicina al vetro pit interno
(1.

6.Nel rimontare il vetro piu interno (1),
fare attenzione a posizionare il lato
stampato del vetro sul vetro interno. E
fondamentale posizionare gli angoli
inferiori del vetro piu interno perché
coincidano con le fessure inferiori in
plastica.

7.Spingere il componente in plastica
verso il frame fino a quando non si
sente un "click".

Pulizia della lampada del

forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell’area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. In caso di guasto della



lampada del forno, & possibile sostituirla
seguendo le sezioni che seguono.
Sostituzione della lampada del
forno

A Avwertenze generali

¢ Per evitare il rischio di scosse
elettriche prima di sostituire la
lampada del forno, scollegare il

connettore elettrico e attendere cheil  3-S€ lalampada del forno & del tipo (A),
forno si raffreddi. Le superfici calde come mostrato in figura, ruotare la
poOssono causare ustioni! lampada come mostrato in figura e

e In questo forno viene utilizzata una sostituirla con una nuova. Se & del tipo
lampada ad incandescenza con (B), estrarla come mostrato in figura e
potenza inferiore a 40 W, altezza sostituirla con una nuova.

inferiore a 60 mm, diametro inferiore a
30 mm o lampada alogena con
attacco tipo G9, potenza inferiore a 60
W. Le lampade sono adatte al
funzionamento a temperature superiori
a 300 °C. Le lampade del forno
possono essere richieste agli Agenti di
servizio autorizzati o ai tecnici munitidi 4.Rimontare il coperchio di vetro.

licenza. Se il forno & provvisto di una
¢ | a posizione della lampada potrebbe lampada quadrata,
differire da quella indicata in figura. 1.Scollegare il prodotto dalla rete
¢ | alampada utilizzata in questo elettrica.
prodotto non e adatta per 2.Rimuovere i ripiani in filo metallico
l'illuminazione di ambienti domestici. secondo la descrizione.

Lo scopo della lampada & quello di
aiutare I'utente a vedere dli alimenti
inseriti.

¢ | e lampade utilizzate in questo
prodotto devono resistere a condizioni
fisiche estreme come temperature
superiori a 50°C.

Se il forno & provvisto di una

lampada rotonda,

1.Scollegare il prodotto dalla rete

elettrica.
2.Rimuovere il coperchio di vetro 3.Sollevare il coperchio di protezione in
ruotandolo in senso antiorario. vetro della lampada con un cacciavite.

4.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
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sostituirla con una nuova. Se é del tipo  5.Rimontare il coperchio di vetro e i
(B), estrarla come mostrato in figura e ripiani in filo metallico.
sostituirla con una nuova.
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E] Risoluzione dei problemi

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di
questa sezione, consultare I'Agente per I'assistenza autorizzato o un tecnico con
licenza o il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Non provare
mai a riparare autonomamente il prodotto difettoso

¢ Cid & assolutamente normale. >>>Non vuol dire che ¢’é un guasto

¢ Quando viene a contatto con le superfici fredde del prodotto, il vapore che si
forma durante la cottura pud condensarsi e formare goccioline d'acqua. >>>Non
vuol dire che c’e un guasto.

¢ Quando le parti metalliche vengono riscaldate, possono infatti espandersi e
causare rumore. >>>Non vuol dire che ¢’é un guasto

¢ || fusibile di rete & difettoso o & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei

fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarii.

¢ || prodotto non ¢ collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la
connessione di alimentazione.

¢ | pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il
prodotto & dotato di funzione di blocco tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato

attivato. Si prega di disattivario

p o
¢ | a corrente d’alimentazione ¢& interrotta. >>> Controllare se c'e corrente.

Controllare i fusibili all’interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o
ristinarli

¢ Potrebbe non essere impostato su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura.

e Sui modelli dotati di timer, il timer potrebbe non essere stato
regolato. >>>Regolare I'ora.

¢ | a corrente d’alimentazione ¢ interrotta. >>> Controllare se c'é corrente.
Controllare i fusibili allinterno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli
ripristinarii,

¢ Si ¢ verificato un precedente blackout. >>> Regolare I'ora/Spegnere il prodotto e
riaccenderlo.
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YBaxaembI noKynarenb,

Mepen ncnonb3oBaHMeM YCTPOMUCTBA, NOXKanyncTa, BHUMATeNbLHO NpoynTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Beko Cnacubo 3a Bblibop Haluero npodykta. Mbl XxoTuMm, 4ToObl Ballle YCTPONCTEBO,
N3roTOBMEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM W TEXHOMOMMEN, NPUHOCKITO Bam
MaKcuMmarbHyo 3hEKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMATENBbHO NPOYTUTE AAHHOE
PYKOBOACTBO U BCE ApYrne AOKYMEHTaLuMn nepeq UCronb3oBaHWeM YCTPONCTBA, U
nonb3yrhTecb MU B KAYECTBE CNpaBoOYHOro matepuana. Ecnu Bbl nepegagute
YCTPOWCTBO APYroMy nuuy, He 3abyabTe Bpy4uTb U pykoBoACTBO. Cneayiite
WHCTPYKLUSIM, MPUHMMas BO BHUMaHWE BCHO MHG)OpMaLMIO 1 NpeaynpexaeHus,
N3MOXEHHbIE B PYKOBOACTBE MONb3oBaTensi.

O6pallarite BHUMaHWE Ha BCIO MHpOpMaLMIO 1 NpeaynpeXxaeHusi B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens. Takum o6pa3om, Bbl 3anTUTE cebst U CBOE YCTPOWCTBO OT
NOTEHLUMANbHBIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBOACTBO Mnornb3osaTens. Ecnv Bbl nepegaanTe yCTPOWCTBO APYTrOMyY
nvuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBOACTBO NONb30BaTENSA COAEPXKUT crieaytoLimMe CUMBONbI:

AOI‘IaCHOCTb, cnocobHasi NpUMBECTU K CMEPTU UK TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecT k MaTepuanbHoMy yepby
YCTPOWCTBA UMW OKpY>KatoLLeN Ccpeabl.

&OHGCHOCTb, cnocobHas NPUBECTU K OXXOram n3-3a KOHTaKTa C ropavymmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxkHasa nHdbopmMaumsi U nonesHble CoBEThI NO UCMONb30BaAHUIO.

@ MpouTnTe pyKOBOACTBO NONb3oBaTeNs.

ce Hhl
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n WHGprKUMVI Nno TexHukKe 6e30nNacHoOCTU

- [laHHbIN pa3gen coaepxur
WMHCTPYKLMN MO TEXHUKE
BGesonacHoCTH, KoTopble
nomoryT NpeaoTBpaTuTb
nobble puUcKK NosyYeHus
TpaBM N1 maTepuanbHOro
ywepba.

- B cnyyae, ecnn ycTponcteo
nepexoauT K Apyromy nuy
NN UCNONb3yeTcs 13
BTOpPbIX PyK, TO BMECTe C
YCTPOWNCTBOM JOSTXKHbI
NOCTaBMATLCA PYKOBOACTBO
no aKkcnnyaTauum, 3TUKETKU
yCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLINE
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHusa He byaeT
HEeCTM OTBETCTBEHHOCTU 3a
nodon yuwepb, KoTopbIn
MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AaHHbBIX UHCTPYKLNA.

- HecobntogeHve aaHHbIX
WHCTPYKLUUA aHHYnupyeT
ndy rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOSTKHbI
BbIMOMHATLCS
npounsBoauTenem,
YNONHOMOYEHHbIM
CEpPBMCOM MW NNLOM,
yKaszaHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AVicnonbayiTe

OpUrMHarbHbIe 3an4yacTv 1
akceccyapsbl.

AHe nbiTantecs
PEMOHTUPOBAaTL UM
3aMeHATb Kakvne-nmbo YacTtu
YCTPOMNCTBA, €Cnun 06 3ToM
He pasbsACHEHO B
PYKOBOACTBE Mo
aKcnnyaTaumm.

A He BbinonHsTe
TEeXHUYEecKme MoamdmKaLmm
yCTpOUCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHuns
- [laHHOE yCTpOnCTBO

npegHasHaveH ans
AOMAaLUHEro UCMonb30BaHUS.
[MpoaykT He npurogeH ons
NCNosib30BaHUA B
KOMMEpPYECKUX N UHbIX
uensx.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B cagax, Ha 6ankoHax nnu B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO34yxe. YCTPOUCTBO
npegHasHa4yeHo Ans
NCNosib30BaHUA B
AOMAaLLHUX YCMOBUSX N Ha
KyXHe Ansa nepcoHana B
MarasuHax, oucax un
apyrnx padounx
nomeLleHusX.



- MIPEAYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCTpOonCTBO
cnegyeT Ucnonb3oBaTb
TOMbKO AN NPUroTOBIIEHMS
nuwin. NMpoaykT He cnegyeT
ncnosib3oBaTb 4S9 Takux
ueren, kak oborpes
nomeLleHus.

- [lyxoBka MmoxeT
ncnosib3oBaTbCAa AN
pasMopaxunsaHus,
BbIMEeKaHWS, XapKku 1
NPUroTOBNEHUSA Ha rpune.

- [laHHOe yCTpOUCTBO He
cnegyeT Ucnonb3oBaTth AN
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, ANng CyLUKK
NnoABELLEHHbIX NOMNoTeHel,
Unu ogexaobl.

A besonacHocTb geten,

YyS13BMMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXUBOTHbIX

+ [1aHHbIM YCTPOMCTBOM MOTyT
nonb3oBaTbCs AeTU B
BO3pacTe OT 8 neT 1 cTapLue,
a TaKkxe nvua ¢
OorpaHU4eHHbIMK
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
crnocobHoCTAMN UNu
HeJOoCTaTKOM OnbliTa U
3HaHWK1, NP YCIIoBUK
Hagrexallero Haasopa u
NoNyyYeHUs MHCTPYKLUNIA NO
B6esonacHomy

NCNOJSIb30BaHUIO
yCTpOUCTBA.
[eTn He JOMXKHbI UrpaTthb C
ycTpoucTsBoM. [leTam
3anpeLleHo ovnaTtb 1
obcnyxmneBaTb YCTPONCTBO,
3a MCKMNYeHeM geten noa
HaJ30pOM B3POCIIbIX.
[laHHOe yCTpOoUCTBO He
npegHasHaveH ans
NnoNb30BaHWs NAbMU C
OorpaHN4yeHHbIMU
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM (BKNtOYas
AeTen), ecnu OHU He
HaxogsaTcsa noAa
HabrnogeHnem unm He
nonyyatT HeobXoaNMbIX
WHCTPYKLMUN.
He paspewante getam
urpatb C YCTPONCTBOM.
AnekTponpubopsbl
npeacTaBnsoT ONaCHOCTb
ans peten. [letm mn
AOMAaLUHNE XMBOTHbIE He
AOSDKHBI UrpaTb, B3bupartbes
NN BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomewanTte Ha
YCTPOWCTBO npeaMeThl,
KOTOpble MOryT A4ocTaTb
aeTun.
NMPEOYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaTauumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTH
yCTPOWCTBa rops4ue.
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Hepxnte geten nogansLle
OT yCTpoOMCTBa.

« XpaHuTe ynakoBO4Hble
Martepuarbl B He4OCTYMHOM
Ana geten MecTe.
CyliecTByeT puUck

noriy4veHuns Tpaem 1 yaylibs.

- Ecnu gBepb OTKpbITA, He
KnaguTe Ha Hee Tsxenble
npegMeTbl U He No3BoNSNTe
AeTAM CaauTbCA Ha Hee.
OTO MOXET NPMBECTU K
ONPOKNAbIBAHNIO YXOBKM
NN NOBPEXAEHUIO ABEPHbIX
neternb.

- (Ecnu y Bawero npoaykTa
ecTb BUnka) B uensax
BGesonacHocTu geten
OTCOEANHUTE LUTENCENbHYIO
BUIKY M BbIKINIOYUTE
YCTPOWCTBO nepea ero
yTunusaumnemn.

A31'|e|<Tpo6e30naCH00T|=

- [MogknoynTe yCTPOMUCTBO K
3a3eMIIeHHON po3eTKe,
3aLMLEHHON
npegoxpaHuTenem, KoTopbli
COOTBETCTBYET TOKY,
yKa3aHHOMY Ha 3TUKEeTKe.
3aszemMneHne OosmKHO
BbINOSTHATBLCS
KBanMmUMpoBaHHbIM
anekTpukom. He
NCNosib3ynTe YyCTPOUCTBO
0e3 3a3emMrneHus B
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COOTBETCTBMM C MECTHbIMWU /
HaLWOHasbHbIMU
npasuvnamu.

LtencenbHas Bunka nnu
aneKkTpuyeckoe coeanHeHne
YCTPONCTBA AOSPKHbI
Haxo4WUTbCSH B NErko
AOCTYMHOM MecTe (rae Ha
Hero He Byger
BO3JencTBoBaTh nrams
ne4yn). Ecnun ato
HEBO3MOXHO, JOJKEH OblTb
MexaHn3Mm (NpegoxpaHnuTens,
BblKMOYaTerb,
BblKMOYaTeNb U T. 4.) Ha
3NEeKTPUYECKON yCTaHOBKe, K
KOTOPOW NOAKIIOYEHO
YCTPONCTBO, B COOTBETCTBMUM
C AEeKTPUYECKUMU
npasuvnamu, u
OTCOEANHSOLLNN BCE
nontca oT ceTu.
YCTPONCTBO HENL3SA
noakntioYaTh K po3eTke BO
BPEMS YCTAHOBKMW, PEMOHTA
N TPAHCNOPTUPOBKM.
MogknioumTe yCTPOMUCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN
3HAYEHNAM HanNpPsXKEHUS U
4YacTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
9TUKETKE.

(Ecnv y Bawwero npogykra
HeT LWHypa NUTaHns)
Vcnonb3ynte TOSbKO
coeaAnHUTENbHbIN Kabensb,
yKasaHHbIM B pasgene



«TexHuyeckune
XapaKTepUCTUKN».

He cpaBnuBauTte WHYp
nUTaHWA Nog v 3a
ycTpoucTBoM. He knagute
TsHKenble npegMeThbl Ha
WHYp nuTanus. LUHyp
NUTaHWS He A0JTKEH ObITb
COTrHYT, pasgaBneH n
conpukacaTtbcs € fobbiM
WCTOYHUKOM Tenna.

Bo Bpemsa paboTbl AyXOBKU
ee 3aHsA9 NOBEPXHOCTb
Takke HarpeBaeTcs. LLUHypbl
NUTaHUA HE OOSMKHbI
KacaTbCs 3agHeN
NOBEPXHOCTN, COEQNHEHNS
Takmm obpasom MoryT
noBpeauTbCS.

He cxumante
anekTpuyeckue kabenu B
ABepue OyXOBKU U He
nponyckante nx rno ropsymv
noBepxHocTsMm. B
NPOTUBHOM cny4ae, 3To
MOXET NPUBECTU K
KOPOTKOMY 3aMbIKaHWUIO
AYXOBKW N NoXapy B
pesynbTaTte pacnnaBneHus
kabens.

Vcnonb3ynte TOSbKO
OpuUrnHanbHbIM Kabenb. He
ncrnonb3ynte obpesaHHble
Unn noBpexaeHHble kabenn
W yonuHuTenu.

- Ecnn LWHYP NMUTaHnA

NoBpeEXaeH, B Lensax
npegoTBpaLLeHus
BO3HUKHOBEHWNS1 OMACHOCTH
ero Heob6xoaMMo 3aMeHUTb,
obpaTmBLLUUCL K hrpMe-
N3roToBUTEM YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMNaHuen.
NMPEAYNPEXOEHUE:
Utobbl n3bexaTb pucka
NopaxXeHUs ANeKTPUYECKUM
TOKOM, nepes 3aMeHon
namnbl 4yX0OBKK
obs13aTeNbHO OTCOeaUHUTE
YCTPOWCTBO OT 3f1IEKTPOCETW.
OTKNOYUTE YCTPOMNCTBO
nnbo oTcoeanHUTe
npegoxpaHuTens 13 6noka
npegoxpaHuTenen.

(Ecnu y Bawero npogykra
eCTb BUSKa)
- He nogkntoyanTte

YCTPOWCTBO K PO3€ETKe,
KoTopas pasbontaHa,
BbICKOYMNA N3 pa3bema,
CNomMaHa, 3arpsisHeHa,
MacnaHuUCTas, Npu Hanu4mm
pUCKa KOHTaKTa C BOAon (K
npumepy, Boga, Kotopas
MOXET BbITeKaTb U3
cyeTymka).
Hwukorga He npukacanTech K
BUIIKE MOKPbIMU pykamu!
Mpwn oTKNKOYEHUN, HE
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AepXuTe LLHYp, Bceraa
AEPXUTE BUIKY.

- Y6eautecs, 4To LWTEncenbs
YCTPOWCTBa HafEXHO
NOAKIIOYEH K po3eTKe BO
n3bexaHne NCKpPeHus.

ABe30I'IaCHOCTb npu

TpaHCNOPTMPOBKE

« OTKNKOYMTE YCTPONCTBO OT
ceTu nepen
TPaHCNOPTUPOBKOM.

« YCTPOUCTBO TsXernoe,

nepeBo3nTb €ro criegyeT Kak

MWUHUMYM C OBYMSA NIOAbMM.
- He ncnonbsynte asepb n/
WU pyyky ans
TPaHCNOPTUPOBKM UM
nepemeLleHns yCcTponcTaa.
- He knagute Ha ayxoBky
Apyrve npegmeTbl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTUKaANbHOM MONOXEHUMW.
- Ecnn HeobOxoaumo
TpaHCNopTUPOBaTb
YyCTPONCTBO, 0BepHUTE ero
YyNakoBOYHbIM MaTepuanom

C Ny3blpbKOBOKW MNNEHKOW UMK

NSOTHBIM KAPTOHOM U
BMNMOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTton. HagexHo
3aKpenuTe NpoaykT C
NMOMOLLIbIO NEHTbI, YTODbI
npeaoTBpaTUTb
NnoBpeXaeHne CbEMHbIX UK
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ABWXYLLMXCA YacTen
yCTpOUCTBA.

+ BusyanbHo ybegutech, 4To
OTCYTCTBYIOT NOBPEXAEHUS,
KOTOpble MO BO3HUKHYTb
BO BpPeEMS TPaHCNOPTUPOBKMW.

AMep|:>| 6esonacHoOCTU BO

BpeMSI MOHTaxa

- [Nepen ycTtaHoBKOW
yCTPOWCTBa NpoBepbLTE ero
Ha Hanuune NOBpPEXAeHUN.
B cnyyae Hanuuuns
NoBpEXOEHUN, HE
yCTaHaBnuBamnTte
YCTPOUCTBO.

- He ycTtaHaBnveante
yCTPONCTBO BOIM3N
NCTOYHWUKOB Tenna
(papuaTopbl, neYn n T. 4.).

- [lepxute BCE
BEHTUNALNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMW BOKPYT
yCTpOUCTBA.

- Bo nsbexaHuve neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHLIMW ABepLUaMMU.

A besonacHocTb

NCMonb30BaHUA

- Bcerpa nposepsunte
YCTPOWMCTBO Ha TO, YTOOLI
OHO ObINO BLIKITHOYEHO
nocne Kaxagoro
NCMNONb30BaHUS.



- Ecnu Bbl He ncnonbayeTe
YCTPOWCTBO B TeYeHue
ANUTENbHOIO BPEMEHM,
OTKIOUUTE ero nmoo
oTcoeauHUTe
npegoxpaHuTens 13 6roka
npeaoxpaHuTenei.

He ncnonb3ynte yCcTpoucTBO,

€CIn OHO HeucnpasHO NGO
noBpexaeHo. B npoTneHOM
criyyae, oTcoeauHnTe
anekTpuyeckue / rasosble
coeaVHeHNs YyCTpocTBa U
NO3BOHUTE B
aBTOPW30BaHHbI CepBuC.

. Pyt-||<a OYXOBKU HE ABNAETCA

nonoteHuecywutenem. Npu
NCNosib30BaHUN yCTPONCTBA
He BellanTe nonoTeHua,
nep4yaTtkm nnMbo aHNOrMYHbIEe
npeaMmeTbl U3 4aHHOro
TEKCTUNS.

LWapHupbl aBepubl
YyCTpPONCTBa NepemMeLLarTcs
N 3aTArnBatoTCs npu
OTKPbITUN U 3aKPbITUK
asepubl. OTKpbIBada /
3aKpblBast ABEpPb, He
AepXuTechb 3a neTnu.

- He vcnonb3syinrte yCcTpONCTBO

CO CHSATBLIM UNK pa3buTbIM
CTEKINOM nepeaHen aABepu.

AI'Ipeg:tynpe>|<,1:1eHm;| o)
Temnepatype
- MPEOQYNPEXOEHUE: Bo

He 3abupantechb Ha
YCTPOWCTBO ANSA TOro, 4Ytoobl
AOCTNYb Yero-nmbo nnm no

Kakon-nmbo Apyron npuymHe.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B CUTyaUUsiX, B KOTOPbIX
BalLle CO3HAHWE NMOMYTHEHO,
Takux Kak ynotpebneHue
HapPKOTWUKOB 1 / nnn
arnkoronsi.
JlerkoBocnnameHsoLmnecs
npegMeThbl, XpaHsawmecs B
30He NPUroToBNEHUS, MOTyT
3aropeTbcs. Hukorga He
XpaHute
nerkosocnnamMeHsaLwmecs
npegMeTbl B 30He
NPUroTOBMNEHUS.

BpeMsi paboTbl yCTpoOMCTBa
OTKPbITbIE YacTW ropsiyune.
He npukacantecsb K
YCTPOUCTBY U
HarpeBaTesNbHbIM
anemeHTam. [letn B
Bo3pacTe g0 8 neT He
AOSTKHbI NpUBAMKaTbCA K
yCTponcTBY 6e3 KoHTpons
B3pOC/bIX.

He pasmelwiante
nerkosocnnamMmexsowmecs /
B3pbIBOOMNACHLIE
Martepuarnbl psgom ¢
YCTPOMCTBOM, TakK Kak Kpas
BO BpeMsi paboTbl ropsiyme.
[MockonbKy nap MoXeT
BbIXOAUTb, AEPXUTECH
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noganblue, Korga
OTKpbIBaeTe ABepuy
AyxoBku. Map moxeTt
obxeub pyKy, N1uo n/ unm
rnasa.

« YCTPONCTBO MOXET ObITb
ropsiinm BO BpeEMS
ncnonb3oBaHus. He
Tporamte ropsiime oTCeKkm,
BHYTPEHHWE YaCcTu OYXOBKM,
HarpeBaTesbHblE 3NIEMEHTbI
nT.n.

« [py nomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOPsIYYIO0 OYXOBKY
N n3BreyeHnn, Bceraga
HaZleBanTe TepMOCTOMKNE
nepyaTku gnsa OyXOBKMW.

A Mcnonb3oBaHue

akceccyapoB

- BaxHo, 4yTobbl pelietyaTbIi
rpynb 1 NOTOK 6bInn
npaBunbHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. NMogpobHyto
nHdopMaLmo CMOTPUTE B
pasgene «/cnonb3oBaHne
akceccyapoB».

- [Mpw 3akpbITUK ABEPLUbI
YCTPOMCTBA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
asepubl. Bcerga gsuramte
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroToBIEHMS.
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A5630I'IaCHOCTb BO BpeMA
NPUroToBIIEHUA

byabTe OCTOPOXHbI Npu
AobaBneHnn ankorons K ege.
Arnkoronb ncnapsieTcsa npu
BbICOKMX TeMnepaTtypax u
MOXET 3aropeTbcs npu
BO34ENCTBUM C rOpSAYnMU
NOBEPXHOCTAMMU, NpMBeas K
noxapy.

MuweBble 0TX0A4bl, Macno u
T. 4. B 30HE NPUroTOBNEHUS
MOryT 3aropeTbcs. [epea
NPUroTOBMEHNEM yaanuTe
KPYMHYIO rpsi3b.

OnacHoCTb NULLIEBOIO
oTpaBsneHus: He xpaHute
nuLly B AyxoBke 6onee 4aca
A0 1 nocre nNpuroToBieHns.
B npoTvBHOM cnyyae aTo
MOXeT Bbl3BaTb NULLIEBOE
oTpaBsrieHue u gpyrue
Heayru.

He pasorpeBaunTe 3akpbiTble
KOHCEpPBHbIE N CTEKMNSAHHbIE
6aHku. [NoBbIeHHOE
AaBrieHne MOXeT NpPMBECTU
K B3pbIBYy BaHKW.
Momectute
XUPOHENPOHULLIAEMYHO
Oymary B nocygy vunm Ha
akceccyap AyX0BKW (NOTOK,
peweTyaTbIn rpunb N T. 4.)
BMECTe C NpoayKramu n
NnoMecTuTE B pasorpeTyto



AYXOBKY. Yaanute nuiHue
KYCKM XXMPOHENPOoHMLaeMon
Oymaru, BucsaLwen Ha
akceccyape nnu
KOHTEeWHepe, YToObI
n3bexartb pucka
NPUKOCHOBEHWUS K
HarpeBaTenbHbIM
aneMeHTaM OyXOBKMW.
Hwkorga He ncnonbaynte
XUPOHENPOHULLaEMYHO
Bymary npu Temnepartype
neyu Bbllle MakCMManbHOM
TemnepaTypsbl
NCNOJSIb30BaHNSA, yKa3zaHHON
Ha XXUPOHEeNPoOHULaeMown
Bymare, KOTOPYHO Bbl
ucnonbayete. Hukorga He
KnaguTe >XUpOCTONKYHO
OGymary Ha ocHoBaHue
AYXOBKMU.

He cTaBbTe NOTKW, Tapenku
NN antoMUHUEBYHO OONbry
NPSIMO Ha OHO AYyXOBKMU.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeanTb OCHOBaHWE
AYXOBKMU.

3akpoviTe ABepuy OyXOBKU
BO BpeMm4 rpuns. MNopsayve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Mvwa, He npurogHas ans
rpuns, HeceT ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHUSA noxapa.
'OTOBbTE Ha rpune TonbKo
efa, nogxoasaLyo ans

WMHTEHCUMBHOIO OrHs Ha
rpune. Kpome Toro, He
pasmelLanTe eay CrULLKOM
Aaneko B 3afHen YyacTu
rpunsa. 3To camas ropsyas
30Ha, M XMpHasa nuwa
MOXET 3aropeTbCs.

AI:'>e30naCHOCT|= npwm
BbIMOMHEHNN TEXHNUYECKOTO
0BCNyXMBaHUS U YNCTKK

- MNMopoxgute, Noka
YCTPONCTBO OCTbIHET A0
Hayana o4ncTku. Fopsaume
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

- He monTe ycTtponcTeo
nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanuMBaHWSA Ha Hero BoAbl!
CywecTByeT OnacHOCTb
nopaxeHus dNeKTpU4eCcKnm
TOoKOoM!

+ He unctute yctponcrteso
NapooYUCTUTENAMMU, TaK Kak
39TO MOXET MPMBECTU K
NMOpPaXeHUIo SNEKTPUYECKNM
TOKOM.

- He ucnonesynre xecTtkme
abpasuBHble YnCTALWMEe
cpeacTBa, MeTannuyeckue
CKpeObKM, NPOBOSIOYHYIO
MoYanky unm
oTbenuearLme cpeacrea
AN OYUCTKM cTekna
nepegHen aBepu AyxXoBKu /
(nnun, ecnn nmeeTcs) ctekna
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BEpPXHEN OABEPU OYXOBKW. - Bcerpa cogepxunte naHesnb

Bce aTu matepuansl MoryT ynpaBneHus YUCTOMN U CYXOMN.
NPUBECTU K LiapanuHam u BnaxHas u rpasHas

NOJTIOMKE CTEKIAHHBIX NOBEPXHOCTb CNOCOBHa
NOBEPXHOCTEN. cosfaasaTtb Npobnemsl Npu

NCNosSIb30BaHUN (PYHKLUN.
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E PykoBoAcCTBO No oKpyXatolwien cpene

PernameHT ytunusaumm

oTXOoA0B
CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
yTUNU3aumMm aneKTpuYecKoro n
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) 1 yTunusauus BbillefLuero
13 ynotpebéneHus o6opyaoBaHus

[aHHoe usnenve
——

cooTBeTcTBYET [UpekTuse
EC 06 ytunusaumm
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
o6opynoBaHus
(2012/19/EV). OaHHoe
usgenve umeet
MapKMPOBKY, YKasblBatoLLyO
Ha yTUNU3aLMio ero Kak
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
obopynosaHus (WEEE).

9710 M3genue NponsBeaeHo u3
BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX AeTanen u
MaTepuanos, KoTopble noanexar
NMOBTOPHOMY MCMOMNb30BaHNIO U
nepepaboTke. [oaToMy He
BblOpacbiBaiiTe nsgenve ¢ oobl4HbIMU
ObITOBLIMM OTXOAaMK nocne
3aBepLUeHns ero akcnnyataumun. Ero
cnefyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLWIA
LEHTP Mo yTUNM3aLMUM SNEKTPUHECKOTO
N 3aneKTpoHHOro obopyaoeaHus. O
MECTOHaXO0XXAEHUN TaKUX LEEHTPOB Bbl
MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BnacTu.

Hapgnexalas ytunusaums
ncnonb3oBaHHOro o6opyaoBaHus
rnomoraeT npefoTBpaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NocneAcTBUs aAns
oKpy)katoLen cpefbl U 3040pPOBbS
YyeroBeka.

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
orpaHuyeHMMn cogepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (ROHS):

MpuobpeTeHHoe BaMu nsgenue
cooTtBeTcTBYeT [npektmee EC o
npasunax orpaHNYeHnst cogepxaHums
BpedHbIx BelwecTs (2011/65/EU). OHo
He CoOepPXUT BpeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [JupekTuse.

Ytunusauusna YNaKOBO4YHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBo4Hble MaTepuarbl onacHbl
ans petei. XpaHuTe ynakoBOYHbIE
MaTepuanbl B 6e3onacHoM 1
HeAOoCTYynHOM Ans AeTen
MecTe.YnakoBoYHble MaTepuansi
n3aenusi N3roToBreHbl U3
MaTepuanos, noanexarimnx
BTOPWYHOI nepepaboTke.
YTUNU3npynTe nx cOOTBETCTBYIOLLIUM
06pa3oM 1 CopTUPYIHTE CornacHo
WHCTPYKLUMIA Mo obpalleHuto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YyTURU3NPYMTE UX BMECTE C
00ObIYHBIMU BbITOBBIMW OTXOAAMMU.

CoBeTbl NO

3HeprocoepexxeHuto

CnepytoLme nNpeanoxeHns noMoryT

BaM UCMONb30BaTh Balle YCTPOWCTBO C

3KONOrMYeCcKom 1 SHepPreTU4ecKon

3P PEKTUBHOCTLIO:

+ Pasmopo3bTe 3aMOpoXeHHble
NpoayKTbl Nepes NpUroToBneHNEM.

* B OyxoBKe UCMNOMb3ynTe TEMHbIE
nmnbo amManupoBaHHbIE EMKOCTMH,
KOTOpbIE Nyylle nepegaroT TeNso.

* Bbikntounte ycTponcTso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHMWSA MPUrOTOBMNEHNS
npv ANUTENBHON rOTOBKW. Takum
06pa3om, Bbl MOXETE CIKOHOMUTb A0
20 % aneKTpo3Heprum, UCnonb3ys
Tenno.

+ Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuenTe
Unn pyKoBOACTBE Monb3oBaTens,
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BCerga npeaBapuTernbHO
ocyllecTBnanTe pasorpes. He
OTKpbIBaNTE YacTo ABEpPLY OYXOBKU
BO BPEMSI NPUIOTOBIEHMS.

He oTkpbiBaiiTe ABEPLY OYXOBKU BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS B PEXUME
"OKO BEHTUMATOP C HarpeeoMm".
Korga aBepua He oTkpbITa,
BHYTPEHHAS Temneparypa
ONTUMU3MPYETCS Ans SKOHOMUM
3HEprun B pexxunmMme «3IKO BEHTUNATOP
C HarpeBoOM», 1 3Ta TeMnepaTypa
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MOXXET OTNMYaTLCHA OT NOKAa3aHHOW
Ha aKpaHe.

CTtapaiitecb roToBUTb B AyXOBKE
©onee oaHoro bnoaa
0OHOBpeMeHHO. Bbl MoxeTe
rOTOBUTb O HOBPEMEHHO, MOMECTUB
ABa KOHTEeWHepa ANns roToBKM Ha
peleTyaTtyto nonky. Kpome toro,
ecnu Bbl OyaeTe rotoBUTb €4y OOMH
3a ApYrMM, 3TO CIKOHOMUT SHEPTUIO,
MOCKOMbKY AyXOBKa He byaeT
noTepsATb Tenno.



PerynupoBaHue oTxogoB

MpuHUMNLI paboThbl

ycTpoucTBa
1
10
9
3
4
8
7
5
6
1 TaHenb ynpaBneHus * 3aBucuT oT mogenu. B Bawem
2 Jlamna* YCTPOWCTBE MOXET OTCYTCTBOBATb
3 PewetyaTas nonku** namna, Unm TN u pacrnonoxeHue
namnbl MOTyT OTAMYaTbLCS OT
4 [suratens BeHTURATOpPa (3a
. o unncTpaumu.
cTanbHOW NNacTUHON) .
5 eepua 3aBucuT oT moadenu. Balie
pu YCTPOMCTBO MOXeET bbiTb 6e3
6 Pyuka pelleTyaThix nomnok. Ha
7 HwxHwWid HarpeBaTenb (HWKHSS unncTpauun peweTtyaTtble NOMKn
cTanbHasi nnacTuHa) rokasaHbl B Ka4ecTBe NpMMepoB.

8 TllonoxeHne nonku
9 BepxHuit HarpesaTtenb
10 BEHTUNAUNOHHBIE OTBEPCTUS
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anIHLIVII'IbI pGGOTbI n ncnonb3oBaHUe NaHenu ynpasneHuns

ycTpoucTBa

B naHHoM pasgene Bbl MOXeTe HauTh 0630p 1 OCHOBHbIE 06M1acTM NPUMEHEHMS
naHenu ynpaeneHus ycTpoicTea. MoryT 6biTb pasnuyvs B U3o6pakeHusax 1
HEKOTOPbIX PYHKLIMAX B 3aBUCMMOCTM OT TWMa YCTPOCTBA.

YnpaBneHue ayxoBKOW

= 0=

0)
|
|
1

n—— [

KHonka Bkn.(On)/Beikn.(Off)
HOucnnen dyHkuni

Pyuyka ynpaBneHus gyxoBKow
KHomka HacTpoiku TemnepaTypbl
[ucnnen Temnepatypsbl

KHonka 6roknpoBKM KHOMOK
KHonka ctapTt/cTon NpuUroToBneHus
KHonka Tpesoru

[uncnnen yacos/BpemMeHU

10 KHonka BpeMeHn 1 HacTpoek
Ecnu ecTb pydka (1), ynpasnsioLlas
(ve) BalmMM YCTPONCTBOM, 3TU PYYKU
MOryT GbITb Bpe3aHbl B NaHenb,
KOTOpPbIE BbIXOAST MPU HaXaTun Ha
HEKOTOpPbIX MoAensx. YTobbl
BbIMOSNTHUTL HACTPOWKM C NMOMOLLIbIO
3TUX py4eK, cHayana HaXmuTe Ha
COOTBETCTBYHLLYIO PYYKY U NOTAHUTE
ee. [Nocne BbINOMHEHUSI PeryrMpoBKN
CHOBA HaXXMUTE N 3aMEHUTE PYUKY.

Pyuka ynpaBneHusi ByxXoBKoMn

Mpy NnomMoLLM pyyKM ynpasneHus
[AYXOBKOW Bbl MOXETE U3MEHSATb
HacTpOWKM Ancnnes 4Yacos/BpeMeHu 1
Temnepatypbl. Bbl MoxeTe
nepemeLlaTbCa Mexay aTumu
HacTpolikamu, NoBopaYmBasi pyyKky
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yrnpaBneHusi AyXOBKOW BNpaBo/BneBo,
a Takke aKTMBMPOBATb U
noATBepXaaTb HACTPOMKK, NyTEM
HaxaTums.

MHaukaTop Temnepartypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb Temnepartypy
BHYTPW OYXOBKWU NO CUMBONY
BHYTPEHHEN TeMnepaTypbl Ha Aucnree.
CvMBON nosBNMTCA Ha gucnnee, koraa
3anyCcTMTCS NPUrOTOBIIEHME MULLM,
Kaxkabli rpagyc CUMBONA BHYTPEHHEN
Temnepatypbl 6ygeT 3aropaTbcs, kKoraa
BHYTPEHHASA Temnepatypa oyaet
[oCTUraTh YCTAHOBEHHOW
Temneparypbl.

Oucnnen ¢pyHKLMIA

DYHKUMOHAnNbHbIM gncnnemn
oTobpaxaeT paboyme pyHKUUN BaLLen
ayxoBku. Kaxkgan pyHKuUms
aKTUMBUPYETCH MPUKOCHOBEHWUEM K HEWA.
Bce dyHKUMM Ha akpaHe CXeMaTWyHbI;
N OHW MOTYT ObITb HEOOCTYMHbI Ans
BaLlero npubopa. Paboune dyHKLN,
OOCTYNHble B BalleM npubope,
onucaHbl B pasgene «Pabouve
OYHKLMN OYXOBKNY.



Oucnnen

KHonku:

o : KHonka BpemeHu n
HacTpoek

°C : KHoMka HacTpoiiku
TemnepaTypbl

al : KHonka GnokMpoBKM KHOMOK

o : KHonka tpeBoru

> : KHonka ctapt/cTon
NPUroTOBNEHUS

Oucnnen yacoB/BpeMeHM :

o : CuMBON BpeEMEHMU
NPUroToBNEeHNs/ QHEBHOTO
BpeMeHu

Q : CmBON TpeBoru

405 : CMBON HacTpoek

@ : CmBoOnN 6rOKMPOBKY
KHOMOK

: CumBON NpUroToBMNEHMUS
OKO BEHTUNATOP
: CMMBON HM3KOrO YPOBHSA

> &

napa*

> : CMMBON BBICOKOTO YPOBHS
napa*

i : CumBon Tepmollyna*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

Oducnnen Temnepatypbl:

> : CUMBON NPUroTOBMNEHNS

°C : CumBOn TemnepaTypsl

i : CuMBON BHYTPEHHEN
TemnepaTypbl JyXOBKU

) : CumBon ObICTporo Harpesa
(6ycTtepa)

: CumBon GrMOKMPOBKM
nsepu*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.
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¢YHKLIMOHaJ1beIe BO3MOXHOCTU AYXOBKHA

Ha Ta6nuue gyHKUMIt ykasaHbl (yHKLMOHAMNbHBIE BO3MOXHOCTU, KOTOPLIE Bbl
MOXeTe UCMOorb30BaTh B CBOEN AyXOBKE, a Takke NnokasaHbl MakcUMarbHbIA 1
MWUHUMAarnbHBbIA NOPOr TEMMNepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBWUTL ANS
COOTBETCTBYHOLUMX PYHKLMIA. [MopsaaoK pexxuMoB paboThl, NokasaHHbI 30ech,
MOXET BapbMpoBaTb OT NOpsAKa PacronoXeHWs1 yCTPOMCTEA.

[yxoBka He HarpeBaeTcs. PaboTtaeT
TONbLKO BEHTUNATOP (Ha 3agHew
CTEHKe). 3aMOPOXEHHY0 MULLY C

PaboTa ¢ rpaHynaMm MeaneHHo pasMopaxmnsaroT
% BEHTUNATOP - npu KOMHaTHON Temneparype,
oM MPUrOTOBMNEHHYIO XKeE MULLY OXIaxaaroT.
Bpewms, HeoGxogumoe ans
pa3mopaxunBaHusi LLernoro Kycka Msica,
Gonblue, YeM Ans efbl C KyCoYKaMMu.
Muwia HarpeBaeTCst CBEPXY U CHU3Y
. ogHoBpeMeHHo. MoaxoauT ans
BepxHmit BEII'Ie‘-IEM nT LueHOI'J:Ol Mgca g dpopmax
HVDKHUIA 40 - 280 y pMax,
S HarDeB NSl KEKCOB M NMUPOXHbIX. Bo Bpems
P MPUrOTOBNEHUN NMULLM UCMONb3YeTCS
TONBbKO OAWH NOTOK.
MoaxoauTt Ans NnpoayKkToB, KOTopble
HwxHui 40 -290  HYXHO NOADYMAHMTL CBEPXY. Moaxogut
— Harpes N NPOAYKTOB, KOTOPbIE HY>XHO
NOAXKapUTb B OCHOBAHUW.
["opsiumnin BO3AyX, HArpeThbl BEPXHUM U
HWKHUM HarpeBaTensmun, paBHOMEPHO
BeHnTunatop z
—— 1 ObICTPO pacnpenensieTcs no Bcen
% HWXHero / _
40-280 pgyxoBke BMecTe ¢ paboToi
2, BEPXHEro
Harpesa BeHTUNATOpa. Bo Bpems
P MPUrOTOBNEHUN NMULLM UCMONb3YeTCS
TONBbKO OAWH NOTOK.
[opsiumnin BO3ayx, HarpeThIn
BEHTUNATOPHbLIM HarpeBaTenem,
acnpegensieTcs 6bICTPO U
TennoseHTH pacnpen oTP
nsiop 40-280 paBHOMEpPHO NO BCEW AYyXOBKE BMECTe C

paboToit BeHTunaTopa. MoaxoauT ans
MPUrOTOBNEHNSA HECKOMNbKMX Brioa Ha
pasHbIX MOMKax.
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UTO6bI CAKOHOMUTL SHEPTUIO, BbI
MOXXETE MCNOMb30BaTh 3TY (DYHKLMIO
BMecCTO "TennoBeHTUNATop"B

3ko
nanasoHe 160-220 ° C. Ho Bpems
® BeHTUnsaTop 160 - 220 A P
MPUrOTOBNEHNS HEMHOMO YBEMUYUTCS.
C HarpeBoMm .
Mcnonb3oBaHune 3Ton OyHKLMK
onucaHo B rnase «Pa6oTa ¢ 6nokom
ynpaBneHns 4yX0oBbIM LLKachoMy.
PaboTaloT HWKHWUIA HarpeBaTernb U
DyHKUUS .,
ML 40 - 280 BEHTUNSATOPHBLIN oborpes. Moaxoant
m— ONsi NPUrOTOBNEHMS MULLbI.
PaboTaloT BepXHWIA HarpeB, HMKHUIA
HarpeB 1 BeHTMnATOp. Bee yacTu
® DyHKLMSA 40 - 280 YCTpOWMCTBA rOTOBATCS OAMHAKOBO U
" n -
-~ 3D GbIcTpo. Bo Bpemsi npurotoBneHmu
MULLM UCTOMNb3YETCs TOMbKO OAWH
TOTOK.
W o PaboTaeT ManeHbKUA rpunb Ha
Huskuin
——— 40-280 notornke ayxoBku. Nogxogut ons rpuns
P B HEOONbLUMX KONMWUYECTBAX.
PaboTtaeT 60nbLUON rpurnb Ha NOTOKe
ww MonHbIN 40 -280  BYXOBKM. MoaxoguT Ans
rpunb NMPUroTOBNEHMUS Ha rpune B 60nbLUMX
Konm4yecTBax.
[opsiumnin BO3ayXx, HarpeBaeMbIn
MonHbIn GonbLNM rpuneM, GbICTPo
V%WV rpunb ¢ 40-9280 Pacnpenensetcs B nyxoske ¢
BEHTUNATOP BeHTUNATopoM. MoaxoauT ans
oM NMPUroTOBNEHMUS Ha rpune B 60nbLUMX
Konv4ecTBax.
Vcnonb3yeTca anst 4nNuTenbHoro
MNoanepx«a XpaHeHWUsi NPoAYKTOB Mpu
222 Temnepatyp  40-100 o
ol Temneparype, roToBoW K
ynoTpebneHuio.
®yHkUMA
nns Vcnonb3yeTcsa ans Bbineyky xneoba.
Q BbIMEYK - YCTaHOBMEHHYIO TEMMNepaTypy 1 Bpems
Ha BXOAE Hemnb3s MEHATD.
xneba
AKTMBaUMA VMcnonb3yeTtca ansa aktueaumm yHKLUMWRA
4 [OMNonHuTEN 3anycka, He oTobpaxatoLimecs Ha
000 bHOW (PYHKLMOHANbHOM aucnnee npu
PYHKLMM MepBOM 3anycke.
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Akceccyapbl Ansi yctpomcTsa

Bawe yCTpOﬁCTBO nMeeT pasfindHble akceccyapbl. B atom pasaene OOCTYynHO
onncaHne akceccyaposB U UX NpaBUIiibHOIo UCNoNb30BaHUA. B 3aBucumocTu ot
MOZENN YCTPONCTBA, NOCTaBNSIEMbIN akceccyap MOXeT BapbupoBaTbCsl. Bce
aKceccyaphbl, onncaHHble B pyKOBOACTBE NMoJfib3oBaTtensd, MoryT ObITb HeOOCTYMNHbI
AN Ballero ycTponcraa.

MPUMEYAHME : JloTkn B Ballem yCTpoOMCTBE MOryT AedhopMMpoBaTbCs Noa
BO3AENCTBMEM TeMNepaTypbl. ATO He NoBAMSeT Ha UX pyHkumo. dedopmauums
ncyesaert, Korga fIoToK OCThIBAET.

CTaHAapTHbINA NIOTOK
Vicnonb3ayeTcs Ans BbiNeyky,
3aMOPOXKEHHbIX MPOOYKTOB U XKapku
GOoNbLUNX KYCKOB.

Fny6okui noTtok

Wcnonb3ayeTcst Ans BbINEYKM, XKapku
GONbLUMX KYCKOB, COYHbIX NPOAYKTOB
nunbo gnsi cbopa xupa npu rpune.

Mopenu ¢ pelueT4aTbIMU NONKaMU:

PeweT4yaTbin rpunb

Vcnonb3yeTca ans )apku nnu
pa3meLleHns nuwKn, kotopas byaet
3anekaTbCs, KapuTbCs U TYLUMTBCS Ha
BblGpaHHOW Norike.
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Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
ycTpoucTBa

Monkn ANA rOTOBKU

B 30He npurotoBneHust ectb 5 ypoBHEN
nonoXkeHns nonok. Bel Takke moxeTe
YBUAETb NOPSAOK NOMNOK B Ldpax Ha
nepeaHen pame OyXOBKU.

Mo.qenm C pewetT4yaTbiMU NONKaMn

Mopaenu Ge3 peweT4yaTbIiX NONOK

PasmelleHMe pelueTyaToro rpuns Ha
nonkax Aansi roToBK!

Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
O4yeHb BaXXHO NpaBuUIbHO pasMeLlaTb
pelleTyaThiil rpurb Ha GOKOBbIX
pelleTyaTtbix nonkax. Mpu
pa3MeLLleHMM peLleTyaToro rpuna Ha
HY>KHOW NOrKe OTKpbITas YacTb
AOMKHa GbITb cnepenu. ns ny4diuero
MPUroTOBMNEHMS pelleTyaThbi rpunb
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyarton nosnke. OH He AOMmKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.

Mopenu 6e3 pelueTyaTbIX NOMOK:
Mpu pasmelLeHn Ha nornke
peLleTyaThlii rpunb MMeeT OAHO
HanpaeneHve. Mpu pasmeLLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau. Mpu pasmelLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau.

Pa3smelleHne noTka Ha nomnkax ans

roTOBKU
Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
Takke BaXXHO NpaBubHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBbIX pelleTyaTbIX
nonkax.

Mpn pasmeLeHnn NoTka Ha HYyXXHOM
rnorike ero CTopoHa, npeaHasHavYeHHas
ANs yaepXaHusi, 4omkHa bbiTb
cnepeaun.

[nsa nyyuero NpuroToBneHMs NOToK
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyacTon nomnke. OH He AoSKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.
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Mopaenu Ge3 peweT4yaTbIX NONOK:
Takke BaXXHO NpaBuIbHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBLIX MOMKax. Mpwn
pasmMelleHnn Ha nosike NoToK umeeT
OAHO HanpasneHue. [Npu pasmeLleHnn
NOTKa Ha HY)XHOW NosKe ero CTopoHa,
npeagHasHaveHHaa anga yaepxxaHusa,

DyHKLMA cTONOpa peLueTyaToro
rpuns

CywecTByeT hyHKUMs cTonopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
peLleTyaToro rpuns ¢ pewetyaTon
nonku. C NoMOLLbIO 3TOM (OYHKLUK Bbl
MOXKeTe ferko 1 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto eny. CHumas pelletyaTblil rpunb,
Bbl MOXETE NOTSIHYTb ero Briepep noka
He AOCTUrHeT cTonopa. Bbl 4OMKHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.
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Mopenum ¢ pelwueT4yaTbIMU NONKamMu

DYHKLMA cTONopa Ans noTka
peweTtyaTtoro rpuns Mogenu c
pelweT4yaTbiMM NONKaMu
CyulecTtByeT Takke yHKUMSA cTOnopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
noTKa ¢ pelueTtyarton nonku. CHumas
INOTOK, ocBObOAMTE €ero oT 3afHero
3aMKa W NoTAHUTE Ha cebs, Noka OH He
AOCTUrHeT cTonopa. Bbl AoMXHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.




MpaBunbHOe pasmeLleHue
pelLeT4YaTOro rpuns U yIoTka Ha
Teneckonu4yecknx HanpaBnALMX-
Mopenu c pewleTyaTbiMM NONKaMu U
Teneckonn4eckumm
HanpaBnALWUMHU

Bnarogaps TeneckonMyeckum
HanpaBnsitoLLMM MOXHO Nerko
yCTaHaBnuBaThb U CHUMaTb NOTKU U
pelueTyaTthbin rpunb. Mpu
NCMNONb30BaHMMN NOTKOB M peLleTyaToro
rpUnsa ¢ TeneckonM4eckon
HanpaensioLLen Heobxoaumo cneanTb
3a TeMm, 4YToObI LUThIPW Ha NepeaHen n
3afHEN YacTsX TENeCcKONUYeCcKnx
HanpaBnsioLLMX Npunerany K kpasm
rpunsa v notka (NoKasaHo Ha PUCYHKeE).
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TexHU4YecKne xapakTepucTukm

BHeluHWe pa3mepbl yCcTpoicTea
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

595 mm/594 Mm/567 Mm

MOHTaXHble pasmepbl AyXOBKM

590 unn 600 Mm/560 MMm/MKUH 550 Mm

(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

HanpsibkeHune / yactoTa 220-240 B~ 50Ty

Tun kabens 1 ceyeHne ucnonbayeTcs /

noaxoauT ANst UCMOoNb30BaHUs B MUH HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
YyCTpOWNCTBE

O6uwas notpebnsiemasi MOLLIHOCTb 3,3 kBT

Tun oyxoBKK MHorogyHKLMOHanNbHasi fyxoBka

#

CrteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBefeHUs: MiHdopmaums 06 aHepreTM4ecko MapknpoBke
3MNeKTpUYECKMX neyer npusedeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN
60350-1 / IEC 60350-1. [laHHble 3Ha4YeHuUst onpeaenstoTcsa npy ctaHaapTHON
Harpyske ¢ YHKLUSIMU HUXKHETO U BEPXHEro HarpesaTensa nnbo Harpesa ¢
MOMOLLIbIO BEHTUIATOPA (MPW Hanu4mm).

Knacc aHeproahhekTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBMM CO
crnegyoLwmMMmn NpuopmuTeTaMmn B 3aBUCMMOCTM OT TOrO, CYLLIECTBYIOT N
COOTBETCTBYHOLLUNE (PYHKLIMMN B YCTPOUCTBE: 1-OKO BEHTUNSATOP C HAarpeBoM,
2-TennoeHTUNATOP 3- HU3KWUI rpunb ¢ BEHTUNATOPOM, 4-BepXHUin n HUXKHUIA
Harpes.

TexHn4eckne xapakTepucTukm MoryT ObITb U3MEHEHbI 6e3
npeaBapuTeNbHOrO YBEAOMMNEHNS ANS YNy4dlleHns KavyecTBa yCTponcTea.

PUcyHKM B 3TOM pYKOBOACTBE SABMSIOTCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT He
MONMHOCTBLI COOTBETCTBOBATL BalLiEMY YCTPOMUCTBY.

3HayeHus, ykasaHHble Ha 9TMKETKaxX yCTPOWCTBA UMW B COMPOBOAUTENBHON
AOKyMeHTaLMK, Nnony4YeHbl B TabopaTopHbIX YCNOBUAX B COOTBETCTBUM C
AEeVCTBYIOLLMMM CTaHaapTamu. B 3aBUCMMOCTU OT YCNOBUIA 3KCNyaTaumum 1
OKpy>KaloLLien cpedbl, 3TU 3Ha4YeHUs MOTyT BapbMpoBaTh.
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I NepBas skcnnyataums

Mepen Tem, Kak NPUCTYMNUTb K
MCMONb30BaHMIO BaLLIEro NpoaykTa,
pekomeHayeTca caenatb criedyollee
B MocneayoLwmx pasaenax.

MepBas ycTaHOBKa

Bcerga yctaHaBnuBanTe Bpemsi
CYTOK nepep Ucnosnb3oBaHNEM
OyXx0BKW. Ecnu Bbl He
YCTaHOBUTE €ro, Bbl HE CMOXETE
rOTOBUTb B HEKOTOPbIX MOAENSX
OYXOBKM.

1.Korga gyxoBka HaxoguTcs B pexuve
oXuaaHusi (korga Ha akpaHe
oToOpaxaeTcs BpeMs OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepxuBas KHomnky {npumepHo Ha 3
CEKyHAbI.

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.

Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,

aKTUBUPYETCH MEHIO HACTPOEK.

2.HaxmuTe pyyky ynpaBneHus
AYXOBKM UMW KOCHUTECH KHOMKM

OAWH pa3 ana aktneBauumn nongd 4acos.

» Mone yacoB u CMMBON 3aMuraroT

.YcTaHoBUTe 4ac, noBopaynsas pyyky
yrnpaBneHusi AyXOBK/ BrpaBo/BreBso,
I OAMH pa3 HaXXMUTe pyyKy
ynpaBneHusi AyXoBKo, nm6o
ceHcopHyto kY kHomky ans
aKTMBaLMW MOMSA MUHYT.

» Mone MUHYT n cumBon @ 3amMuraroT
Ha MHAUKaTope BpeMeHu/4acos.

4.YcTaHoBMTE MUHYTLI, MOBOpaYvMBas
PYYKy yrpaBneHuss OyXOBK/
BrnpaBo/BneBo. [loaTeepaute
YCTaHOBKY BPEMEHU, HaXaB Ha py4Ky
yrnpaBrneHus AyXOBKN UMW HaXaB
KHOMKY ®.

» Bpemsi cyTok ycTaHOBMEHO, 1 Ha

aucnnee Bceraa 6yaeTt oToGpaxaTbcs

cumson 58,

Ecnu HavanebHoe Bpems He
yCTaHOBIMNEHO, Yackl byayT
paboTaTb, Ha4YMHas C BpEMEHMU,
YCTaHOBMNEHHOTO B
npon3soacTee. Bbl MoxeTe
M3MEHUTbL BPEMS CyTOK NO3xe,
Kak ornucaHo B pasgene
«HacTtpoiiku».

HacTpolikn BpeMeHu CyTok
OTMEHSATCA B Cnyyae
ANUTENBHOIO OTKMKYEHMUS
nuTaHus. Heobxoammo
nepeHacTpouTb.

MepBas ouncTtka

1.Y6epute Bce ynakoBouHble
maTepuansl.

2./3BneknTe Bce akceccyapsbl U3
OYXOBKM, BXOOSALLEA B KOMMMEKT
MOCTaBKM.

3.Bkntounte yctponctso Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKMoYMTE. Takum obpasom,
OCTaTKM U CNou, KOTopble MOrnun
ocTaTbCsl B NEYN BO Bpems
npoun3BoaCTBa, CropsAT U1
YTUNN3MPYIOTCS.
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4.Mpwn paboTe ¢ NpoaykToM Bbibepute

caMyo BbICOKYIO TemnepaTtypy u
pabouyto PYHKLMIO, C KOTOPOWA
paboTaloT Bce HarpeeaTenu B

BaLlem yctponcTtee. CM. «DyHKLMK
ynpaBneHusa ayxoskon». O ToM, Kak

ynpaBnsiTb JyXOBKON Bbl MOXeTe
y3HaTb B criefylollemM pasgerne.

5.MopoxanTe, Noka AyxoBKa OCThIHET.

6.lMpoTpuTe NOBEPXHOCTM LYXOBKM

BMNaXXHOW TKaHbIO UNnu rybkoi, 3aTem

BbITPUTE HaACyXo.
Mepea ucnonb3oBaHMem

aKceccyapoB:
OuuncTtuTe akceccyapbl, M3BNEYEHHbIE

N3 YXOBKWN, BOOOW U MSITKOI ryOGKOM.
NMPUMEYAHUE HekoTophkle
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MoOtOLLINE cpeacTea
N YncTawme
maTtepuansl MOryT
nospeaunTb
noBepxHoCTb. He
ncnonb3yinte ans
YUCTKM
arpeccuBHble
MotoLme
cpeacTea,
ynucTaLme
MOPOLLKW/KpEMBI, a
TaKke ocTpble
npeameTsbl.

NMPUMEYAHUE

Mpn nepsom
BKMIOYEHUN B
TeyeHve
HEeCKOmNbKUX YacoBs
BO3MO)XKHO
BblaeneHve abiMa
n 3anaxa. JTo
BMoOSHe
HopMarbHo.
Y6eautecs, 4YTo
KYXHS1 XOpOLUO
npoBeTpuBaeTcs,
4TOObI YOanuTb
AblM 1 3anax. He
BObIXalnTe
Bblaensowmecs
ObIM 1 3anaxu.



B NpaBuna akcnnyatauun gyxosku

O6wasa nHcopmaumsa no
MCNONb30BaHUIO OYXOBKU

BeHTunaTtop oxnaxaeHusa (MoxeT He
ObITb B BalleM YCTPOMCTBe.)

Balue ycTpoiCcTBO MMeET BEHTUNATOP
oxnaxageHus. BeHtunaTtop
oxnaxaeHus BKItoyaeTcs
aBTOMaTUYeCKM Npu HeobXxoanMocTh 1
oxrnaxaaeT Kak nepeaHio YyacTb
yCcTpoicTBa, Tak u mebenb. OH
aBTOMaTUYECKM BbIKIHOYAETCS MO
OKOHYaHWK MpoLiecca OXNaxXaeHus.
["opsiumnin BO3ayx BbIXOOAUT Yepes
ABepuy AyxoBku. Hnyem He
3aKpblBaNTE BEHTUMSALUMOHHbIE
oTBepcTus. B npoTnBHOM cny4yae
OYyXOBKa MOXeT neperpeTbes.
OxnaxpgaroLwmn BEHTUNATOP
npogomnxaet paboTatb BO BpeMs
paboTbl AYXOBKM UMK Nnocre ee
BblkMoueHus (npumepHo 20-30 MUHYT).
B cnyuae, ecnu Bbl rotoBuTe, 3aaas
TaiMep OyXOBKM, B KOHLIE BPEMEHU
MPUrOTOBNEHMUS OXMaXaatoLmi
BEHTUNATOP OTKITHOYMTCSI CO BCEMMU
dyHKUMsIMU. Bpemsi paboThbl
oxraxaaroLLero BeHTUNsiTopa He
MOXeT BbITb onpeaeneHo
nonb3osaTenem. BeHTunatop
BKINOYAETCH M BbIKNIOYAETCA B
aBTOMaTUYECKOM pexume. TO He
ABMSIETCA HEMCMPABHOCTbIO.

OcBelueHne AyXOBKU

Korga OoyxoBka HauvHaeT roToBUTb,
BKMoYaeTcs namna ayxoeku. B
HEKOTOpbIX MOAensX Namna paéotaeT
BO BPEMsl MPUrOTOBIIEHMS!, B TO BpEMSI
KaK B ApYrMx MOAEnsix oHa
BbIKIOYaeTCcs Yepes onpeaeneHHoe
BpEMS.

Ecnu aeepua yctpoicTea oTKpoeTcst
BO BpeMs paboTbl AYXOBK/ UM B

Hepa6oqu NonoXeHun, namna
OYXOBKU BKIMKOYNTCA aBTOMATU4YECKN.

Pa6oTta 6noka ynpaBneHus

OYyXOBKOM
O6wue npegynpexaeHusa no 6noky
ynpaBrneHus AyXOBKOM

MakcumarnbHbI NPOMEXYTOK,
KOTOpPOE MOXHO YCTAHOBUTb Ha
KOHEL, BpeEMEHM,

cocTtaBnseT 5 yacoB 59 MUHYT. B
pexume nogaepkaHus
npeaynpeXxaeHuii 3To Bpems
cocTtaBngeT 23 Yaca 59 MuHyT. B
cnyyae c60s NUTaHUS 3agaHHoe
BpPEMSsI NpPUroToBreHus byaeT
OTMEHEHO.

ﬂ Mpu BbINOAHEHUN MOOBLIX

HaCTPOEK COOTBETCTBYIOLLNE
cvuMBoOnbl ByayT 3aropaTbcs Ha
aucrnee. HeobxoamMmo HeMHOro
noaoxaaTb, NOKa HaCTPOMKK
OyayT CoXpaHeHbl.

ﬂ Ecnu Bpems npurotoBneHus

YyCTaHOBMEHO B Havane
NpUroToBNeHns, ocTasLleecs
BpeMsi 0TOOpasuTcst Ha gucnnee.

ﬂ Ecnu Ha Bawem Grioke

ynpaBneHus BKroYeHa
HacTpolika 6bICTpOro
npeaBapuUTeNbHOro Harpesa
(6yctepa), Ha aucnnee
nosisnsieTcs cumson A8, korga
Bbl HAYHETE roTOBUTb, U AyXOBKa
OOCTUrHeT TemnepaTypsl,
YyCTaHOBMNEHHOM ANns GbICTporo
npurotToBneHuns. [ina HacTpoOmku
ObICTPOro NpeaBapUTENbHOIO
HarpeBa (bycTepa), noxanyincTa,
cM. HacTpoiku pasgen.
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KHonka Bkn.(On)/Beikn.(Off)
HOucnnen dyHkuni

Pyuyka ynpaBneHus gyxoBKow
KHomka HacTpoiku TemnepaTypbl
[ucnnen Temnepatypsbl

KHonka 6roknpoBKM KHOMOK

KHonka Tpesoru
[uncnnen yacos/BpemMeHU
0 KHonka BpeMeHu 1 HacTpoek

m{uin[nE
© °HHHH & 2
@
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1
2
3
4
5
6
7
8
9
1
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Oucnnen
KHonku:

o : KHonka BpemeHn 1
HacTpoek

C : KHoMka HacTpoiiku
Temneparypbl

& : KHonka 6nokunpoBKu KHOMOK

Q : KHonka TpeBoru

> : KHonka ctapt/cTon
NpUroToBNEHUS

Oucnnen yacoB/BpeMeHM :
) : CuMBON BpeEMEHMU
NPUroToBNEeHNs/ QHEBHOTO

BPEMEHU
L : CmBON TpeBoru
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KHonmka ctapT/cTon NpuUroToBneHus

4 5 6 7
1% : CumBON HacTpoek
& : CumBon GrMOKMPOBKM
KHOMOK
«9 : CUMBON NPUroTOBMNEHNS
9KO BEHTUNSATOP
A : CUMBON HU3KOrO YPOBHS
napa*
a» : CMMBON BBICOKOTO YPOBHS
napa*
i : CumBon Tepmollyna*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

Oducnnen Temnepatypbl:

> : CUMBON NPUroTOBMNEHNS

°C : CumBOn TemnepaTypsl

i : CuMBON BHYTPEHHEN
TemnepaTypbl JyXOBKU

AR : CumBon ObICTporo Harpesa
(6ycTtepa)

: CumBon GrMOKMPOBKM
nsepu*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

BknioyeHue AyXOBKM
1.BknoumnTe AyXOBKY, HaXaB Ha KHOMKY

» [Nocne BKNoYeHUs AyXOBKW nepBast
paboyasi yHKLMA oToOpasnTCcsa Ha
aKpaHe. Ha aTom gucnnee MoxHo
3agaTb pabouyro PYHKLMIO,



Temneparypy, BpeMs NpUroTOBMNEHUS 1
OyANNbHUK.

Ecnu Ha aucnnee He Gyaet
BbIMOMHEHO HUKaKUX HaCcTpoeK,
JyXOBKa BbIKMOYMTCA Yepes 5
MUHYTbI, U Ha AuUcnree nosiBUTCA
BPEMSs! CyTOK.

BbIKNOYNTb BYXOBKY

BbiknounTe AYyXOBKY, HaXaB Ha KHOMKY
@. Bpemsi cyTok oTobpaxaeTcsa Ha
avcrnee.

Bbi6op TemnepaTtypbl 1 pabouen
(hbyHKLMM YXOBKU AN PYYHOrO
NPUroToBreHusA

Bbl MOXeTe roToBWTb, OCYLLECTBNSS
py4YHOe ynpasreHue (no ceoemy
YCMOTPEHUIO), HE yCTaHaBnMBas
BpPEMSsI NPUIrOTOBIEHWS, 3aaBas
Temnepatypy n pabouve yHKLMN,
COOTBETCTBYHLLNE BalLel eae.
OYHKUMS "BEPXHUIA U HWKHWUIA Harpes"
n HacTpovikn 180°C nokasaHbl B
KayecTBe npumepa Ha U3obpaXKeHUsIX.
1.Bkntounte OyxoBKy, HaXkaB Ha KHOMKY

2.BbibepuTe Xenaemyo yHKUMIO
NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee

OYHKLMA.

3.BbibepuTe xenaemyro pyHKLMIO
NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee
OYHKLUMIA. Ecnn doyHKLMK, KOTOPYHO
Bbl XeraeTe BblOpaTb, HET Yncrne
nepBbiX paboymx yHKLMNA,
NOSIBMSAIOLLNXCS HA PYHKLMOHANBbHOM
aucnnee, Bbl MOXETE akTUBMPOBATb
HWXKHUIA psif paboymx doyHKLMNA,
HaxaB Ha "AkTnBaLus
OOMNONHUTENBHON PYHKLMN".

4.MpeaBapuTenbHO 3afgaHHas
Temnepatypa Ans BblopaHHOW BaMu
paboueit yHKUMM OTOGpaXkaeTcs Ha
nHamkaTope Temnepatypbl. UTo6bl
N3MEeHUTb 3Ty TemnepaTypy,
HaXXMUTE pYyKy ynpaBneHus
p,yxoaxcgﬁ WInn NPUKOCHUTECH K
KHOMKe L 1 NOBEPHUTE PYUKY
yrnpaBrieHns OyX0BKOW Brpaso /
BMEBO.

» Ha nHankatope IEMI‘IepaTypbl

Ecnu Bbl UameHnTe pabouyio
(YHKLMIO Nocre N3MeHeHNs
npeaBapuUTenbHO OnpeaeneHHoN
Temnepatypbl Ansa paboumx
OYHKLMIA, TO Ha aucnnee
NosIBUTCS NMOCMeAHsIA 3adaHHas
Bamu Temnepartypa. OgHako,
€crnuv 3agaHHas TemnepaTypa He
HaxoguTcst B AManasoHe
Temnepatyp BblOpaHHOM
paboyeit yHKLMKM, NOSIBUTCS
camasi BbICOKas perynmpyemas
TemnepaTypa AaHHoi paboyei
YHKLMK,

5.MopTBEpANTE YCTAHOBMNEHHYHO

TemnepaTypy, Haxas Ha KHOMKy °C.
» CumBon L NOSIBUTCSI HA HAMKaTOpe
Temneparypbl.
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6.Mocne HacTpoikn pabo4deit yHKLMK
N TemnepaTypbl HOXXKMUTE KHOMKY

» Bala oyxoBka cpasy Ha4yHeT
paboTaTb Npu BblGpaHHON paboyeit
dyHKUMEN u Temnepartype. Ha
MHAVKaTOpe TemnepaTypbl NOABATCS
cumeonbl 4 v P, Bpewms
MPUrOTOBMNEHNS HAYHET
OoTCUMTbIBATLCS Ha AnUcnnee.
3aropuTtcsa Kaxablil ypoBEHb CMMBOIA
|, korna Temnepatypa BHYTpU
OYXOBKM OOCTUIHET 3a4aHHOM
Temnepartypsbl. [lyxoBka He
BbIKITIOYaEeTCs aBTOMaTUYECKH, TaK Kak
NPUrOTOBMNEHNE BPYYHYIO BbINOMHSAETCS
6e3 yCTaHOBKM BpeMEHU
NPUroTOBNEHUS. Bbl 4OMKHBI
KOHTpONMpoBaTb NpoLiecc
MPUrOTOBMNEHME NULLM U
ocTaHaBnuBaTb ero. Mo oKoH4YaHuK
npurotoBnenns Haxmute kHonky P,
4YTOObI 3aBEPLUMNTL NPUTOTOBIEHME,
nnu Haxmute kHonky O, yToBbI
MOMHOCTBIO BbIKIMHYUTE JYXOBKY.
MpuroTtoBneHne ¢ 3agaHHbIM
BpeMeHeM NPUroTOBNEHUA:

Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTUYECKOE
OTKITIOUEHME OYXOBKM B KOHLE nepuoaa
BpeMeHHU, BbIOpaB Temnepartypy u
pabouyto OYHKLMIO, XapakTepHyo Ans
BaLLel eabl, U yCTAHOBUB BpEMS
NMPUroToBNEHUS Ha B6roke ynpaBneHus.
DOYHKUMS "BEPXHUIA U HWKHWUIA Harpes" ,
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HacTpowikn 180°C n 45 MUHYT
rokasaHbl B Ka4yecTBe npumMepa Ha
N306paxeHusX.

1.Bkntounte AyxoBKy, HaXkaB Ha KHOMKY

2.BbibepuTe Xenaemyo yHKUMIO
NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee

3.BbibepuTe xenaemyro pyHKLMIO
NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee
OYHKLUMIA. Ecnn doyHKLMK, KOTOPYHO
Bbl XeraeTe BblOpaTb, HET Yncrne
nepBbiX paboymx yHKLMNA,
NOSIBMSAIOLLNXCS HA PYHKLMOHANBbHOM
aucnnee, Bbl MOXETE akTUBMPOBATb
HWXKHUIA psif paboymx doyHKLMNA,
HaxaB Ha "AkTnBaLus
OOMNONHUTENBHON hyHKUMN"

@ i
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4.MpeaBapuTenbHO 3afgaHHas
Temnepatypa Ans BblopaHHOW BaMu
paboueit yHKUMM OTOGpaXkaeTcs Ha
nHamkaTope Temnepatypbl. UTo6bl
N3MEeHUTb 3Ty TemnepaTypy,
HaXXMUTE pYyKy ynpaBneHus
p,yxoaxooﬁ WInn NPUKOCHUTECH K
kHorike "C MOBEPHUTE PYYKy
yrnpaBrieHns OyX0BKOW Brpaso /
BMEBO.

» Ha nngukatope TemnepaTypbl

3aMuUraeT CUMBON -
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Ecnu Bbl UameHnTe pabouyio
(YHKLMIO Nocre N3MeHeHNs
npeaBapuUTenbHO OnpeaeneHHoN
Temnepatypbl Ansa paboumx
OYHKLMIA, TO Ha aucnnee
NosIBUTCS NMOCMeAHsIA 3adaHHas
Bamu Temnepartypa. OgHako,
€crnuv 3agaHHas TemnepaTypa He
HaxoguTcst B AManasoHe
Temnepatyp BblOpaHHOM
paboyeit yHKLMKM, NOSIBUTCS
camasi BbICOKas perynmpyemas
TemnepaTypa AaHHoi paboyei
YHKLMK,

5.MopTBEpANTE YCTAHOBMNEHHYHO

Temnepatypy, Haxas Ha KHOMKy °C
» CumBon L NOsIBUTCSt HA HAMKaTope

Temnepartypsbl

6.Haxxmute Ha pyyky ynpaBneHus
OYXOBKOWN UMW HAXXMUTE Ha KHOMKY
OOWH pas3 Ans Toro, 4YToobbl
YCTaHOBUTb BPEeMS MPUrOTOBMEHNS.
» Ha aucnnee samuraeT cumeon ©, a
Ha MHAOMKaTope YacoB/BpEMEHHU
oTobpasutcs yctaHoeneHHoe 30-
MWHYTHOE BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

9 0030

Mocne ycTaHoBKK paboyeit
(YHKLUM 1 TemnepaTypbl, Bpems
npurotosneHnsa Ha 30 MUHYT
MOXXHO YCTaHOBUTb HaXaTUeM Ha
KHOMKY (3, nubo npsiMbIM
Ha)xaTMeM Ha py4Ky ynpaBneHus
AYyXOBKOW Ans OblCTpoi
YCTaHOBKWN BPEMEHU
NMPUrOTOBNEHUS U U3MEHEHNS
BPEMEHU, NOBOpaYMBas pyyKy
yrnpaBneHnst OyXOBKOW
BMpaBo/BMeBO.

7.YcTaHoBUTE BpeMsi MPUroTOBMNEHNS,
noBopaynBas pyyKy ynpaeneHus
ayxoskoi. MNoaTeepaunTe Bpemst
MPUroTOBNEHUS1, HAXKaB Ha & KHOMKY.

© S[0H:
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Bpems npurotoBneHus
yBenuunTCcs Ha 1 MUHYTY B
nepeble 15 MUHYT, Yepes 15
MWHYT YBEMUYUTCH HA 5 MUHYT.

8.Tocne HacTpoiikn paboyer yHKLMK
1 TeMnepaTypbl 1 BPEMEHN

npurotoBneHns Haxmute kHonky P,
4TOBbI Ha4YaTb NPUrOTOBIEHME.

o °0o4s o

t B0,

» Bala oyxoBka cpasy Ha4yHeT
paboTaTb Npu BbIGPaAHHON OYHKLUN 1
Temnepatype. HauyHeTcs obpaTHbIi
OTCYET YCTaHOBIIEHHOIO BPEMEHU
npuroToBneHus. Ha nHavkatope
TeMmnepaTypbl NOSIBSITCS CUMBOMbI § 1
. 3aropuTtca kaxabli YpoBEHb
cumBona |, korga TemnepaTypa
BHYTPUW OYXOBKW LOCTUrHET 3afaHHOW
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Temnepartypsbl. Mo ncreveHum
3aJaHHOTO BPEMEHW NPUTrOTOBIEHMS,
nosisutcsa Haanuch "KoHew/End" Ha
avcrnnee nosBuTcs coobLleHme,
TaiMep noaacT 3BYKOBOE
npegynpexaeHne, n NpUroToBreHne
MWLM NpekpaTUTCS.
9.3ByKOBOE NpeaynpexaeHue byaet
3ByYyaTb B TeHEHNE OOHON MUHYTHI.
Ecnu naxatb kHonky Pl noka 3syuut
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue n
nosisutcsa Haanuch "KoHew/End" Ha
aucrnnee TemMnepaTyphbl, AyXOBKa
NPOAOMKNT paboTaTb 6eccpoyHo.
Ecnu HaxaTb kHonky O, ayxoska
BbIkMtoumnTCs. MNpu kacaHum noboi
KrnaBuLW, KPOME 3TUX, 3BYKOBOE
npegynpexaeHne npepeeTcs.
OKo npuroToBneHue c
BEHTUNATOPOM
B uensx 3KOHOMUK 3HEepPrn Bbl
MOXXETe BOCMONb30BaTbCsl JAHHOM
bYHKLMEN BMECTO UCMONb3oBaHNA "
TennoseHTUNaTop" B gnanasoHe 160—
220°C. Ho npu aTom Bpewmsi
npuroToBneHns 6yaeTt HEMHOro
GonbLue.
1.Bkntounte OyxoBKy, HakaB Ha KHOMKY

2.Haxmvute n ygepxusanite "
TennoseHTUNsATOP" Ha

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.
Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,
nosiButcs cumeon &9 n «dko
NPUroToBreHMe C BEHTUIIATOPOM»
aKTMBMpyeTCs.
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3.YcTaHOBNEHHY0 TemnepaTtypy u
BPEMSI NPUrOTOBIEHUST MOXHO
N3MEHWTb, KaK OnncaHo B
npeablayLnx pasgenax. 3atem Bbl
HayHeTe NPUroToBIEHME.

» OIONM «DKO NPUroTOBIIeHUE C

BEHTUNIATOPOMY, BO BPEMS

npuroToBneHns 6yaeT namna ropeTb

MeHbLLE MO BPEMEHU, HEXENW Npu

APYrMxX OYHKUMSAX NPUrOTOBMNEHNS, U3-

32 3KOHOMUW 3HEPTUN.

DYHKLMA ANA BbiNeyku xneda

B Baluen gyxoBke ecTb "®yHKLMA Ons
BbINeYKkn xnebda", cneumnanbHo
npegHasHaueHHbIA Ans BbINeYKn
xneba. Hactpoiikn TemnepaTypbl 1
BpeMeHU OYHKLMN (OUKCUPOBAHBI.

UHrpeaueHTbI

* Myka 500 r

* 15 r caxapa

* 10 r ObICTPOPACTBOPUMBIX OPOXKEN
* 10 r nogconHe4YHoro macrna

* 8rconu

+ 300 mn Bogb! (35°C)

[Onsa Bepxa TecTta
e 2 yaliHble NOXKW NOACONHEYHOro
mMacna

MoproTtoBka

1.Myky npocevite B rny0boKyt MUCKY.
[obGaBbTe caxap B MyKky U
0QHOPOAHO NnepemMeLlanTe.

2.B cpepHioto YyacTb Myku gobaebTe
OPOXCKN, CONb U MOACOMNHEYHOoe
Macno. NocTteneHHo BnuBanTe
TENny BOAY, Ha4YMHasa CO CTEHOK
MUCKMN.

3.3amecuTe TECTO BPYYHYIO U B
TectoMecutene npumepHo Ha 10-15
MWHYT.



4.3amellaHHOe TECTO NepeBepHUTe
PYKOW HECKOMNBKO pa3s 1 Nepenoxure
B MUCKYy. HaHecuTe Ha TecTo 1
YalrHyt NOXKY NOACOMHEYHOro
Macna u HaKponTe ero cTpemny-

MneHKon, YTobbl OHO Kacanocb TecTa.

5.HakpoliTe TeCTO CTpeny-nneHKown,
HaKpoWTe MAOTHOW TKaHbO U
noaoXauTe, Noka OHO He
NOAHUMETCS NPY KOMHATHOM
Temneparype.

6.Bo3sbMuTe TecTo, KoTopoe
G6poaunock B TedeHne 60 MUHYT, Ha
MOBEPXHOCTb, CrOXuTE ero 4-5 pas un
yaanuTe Bo3gyx U3HyTpu. HaHecuTe
Ha TecTo 1 YalHyHo NOXKY
MOACONHEYHOrO Macna 1 HakpomnTe
€ro CTpeny-nneHKom, 4Tobbl OHO
Kacanoch Tecta. 3akBacbTe TECTO
npu KOMHaTHOWM TemnepaType elle
30 MUHYT.

7.Korga TecTto nepecTtaHeT 6poaunTb,
npuaante emy opmy 1 BbINoXnUTe
Ha npoTuBeHb. CaenanTte Ha TecTe
3-4 nopesa C NOMOLLIbIO HOXa.

8.MNocTaBbTe NPOTMBEHL Ha 3-t0 MOMKY
OYXOBKM.

9.BkntounTe OyXOBKY, HaXaB Ha KHOMKY

10. AKTUBUPYINTE HWKHUI pag
(PYHKLMOHANBHOro ANCNIes, HaXxxas
Ha "AKTuBaLMs OOMNONHUTENBLHOM
PYHKLUMM" Ha OYHKLMOHAITbHOM
aucrnee.

1. Haxmute Ha “©yHkumna ans
BbINeykn xneba” B HKHEM psiay
(PYHKLMOHaNbHOro amcnnes.

12. Haxmute Ha kHonky Pl utobbi
HayaTb NPUroTOBMEHME.

t U0,

13. Mo okoHYaHUKN BpeMeHu
MPUrOTOBNEHUS pa3facTcs 3BYKOBOM
CUrHan B Te4eHWe O HOW MUHYTLI.
Ecnu HaxaTb kHonky O, ayxoska
BbIkMtoumnTCs. MNpu kacaHum noboi
KrnaBuLW, KPOME 3TUX, 3BYKOBOE
npegynpexaeHne npepeeTcs.

Hactpoiku

O6paTHbIin oTcyeT 3-2-1
oToOpaXxaeTcsi B MEHIO Un
HacTpoliKaX, KOTopble JOMKHbI
OblTb aKTUBUPOBAHbI NpPU
HaxaTuu Ha gonroe Bpems. Mo
ncTeYeHnn obpaTHOro oTcyeTa
aKTVBUPYETCS COOTBETCTBYHOLLEE
MEHIO MINW HacTpoiika.

AKTMBaLUA GNOKMPOBKM KNaBULL
Vicnonb3ayst yHKUMIO BGNOKMPOBKM
KrnaswL, Bbl MOXeTe 3alMTUTb 61Ok
yrnpaBneHus oT NoOMex.
1.Haxnmarite knasuy (&), noka Ha
3KpaHe He MOSIBUTCS CUMBOI &

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.
Mo ncteveHun obpaTHoro oTcyeTa Ha
MHOMKaTOpe BPEMEHW/4YacoB NosiBUTCH
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cumBon (1 1 aKTuBMpyeTcsa 6noKMpoBKa
knasuLl. MNpwu HaxaTum nobon
KrnasuLW NpU YCTAHOBKE GITOKMPOBKU
KnaBuLL TanMep nogacT 3BYKOBOW
curHan, v cumBon (1 3amuraer.

::— | Q
3006 0

&

BriokvpoBka knasuLl He ByaeT
OoTMeHeHa B cryyae c6ost
nUTaHns.

OTkntoveHne GNOKUPOBKM KNaBULL
1.Haxnmarite knasuy (), noka Ha
3KpaHe He MoSIBUTCS CUMBOI @,
» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.
Korgoa obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,
cuMBOn é)mcqesHeT, 1 GriokMpoBKa
KHOMOK Ha aucnnee BpemMeHn/4yacoB
OTKITHOUUTCS.

YcTtaHoBKa 6yaunbHMKa
Bbl Takke MoXeTe ncnonb3oBaTth GOk
ynpaeneHus ans nodoro
npeaynpeXxaeHust U HanoMUHaHWS,
KpOME MPUroTOBMEHNS.
ByannbHWK He BNUsieT Ha paboTy
OYXO0BKMW. Vcnonb3yeTcs B Liensx
npeaynpexaexusi. Hanpumep, Bbl
MOXXETe MCNonb30BaTh OYAUMNBHNK,
Korga 3axoTuTe NpUroToBuTb ey B
OYXO0BKe B onpeaeneHHoe Bpemsi. Mo
NCTEYEHNN YCTAHOBIEHHOIO BaMu
GnoK ynpaBneHns BbiAacT 3BYKOBOE
npeaynpexaeHue.
MakcrmanbHoe BpeMs npu
YyCTaHOBKE 3BYKOBOrO CMrHana —
23 yaca 59 MUHyT.

1.Haxkmute KHonky Q OfVH pas, YToObI
YCTaHOBUTb Bpems ByaunbHUKA.

» Ha nignkaTtope BpemeHu/4YacoB

Ha4HyT MUraTb CUMBOI £ v none

MWHYT.
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2.YCTaHOBUTE MUHYTbI, MOBEPHYB
PYYKy ynpaBneHus OyXOoBbIM
LWKadhoMm BrpaBo / BNEBO, U HAXMUTE
KHOMKy £} oauH pas, 4ToGbI

akKTmBmpoBaTb noJjie 4acos.

3.YcTaHoBUTE MUHYTLI, MOBOpaynBas
PYYKy yrpaBneHuss OyXOBK/
BrnpaBo/BneBo. [loaTeepaute
YCTaHOBKY BPEMEHU, HaXaB Ha py4Ky
yrnpaBneHus AyXOBKN UMW HaXaB
KHOMKY &3,

» Cumson £\ GyaeT ropeTb NOCTOSIHHO,

N Bpemsi bByaunbHUKa HaYyHeT

o6paTHbI OTCYET Ha Aucnree

BpeMeHu/4acos.

4.MMo ncteyveHnn BpemMeHn byannbHuKa
cumBon L HauHeT MuraTh BbloacT
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.

Ecnu Bpems 6yannbHuKa n
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMUS
YyCTaHOBINEHbI O4HOBPEMEHHO,
Ha gucnnee otobpasnTcs
Hanbonee KOpoTKoe
Bpems/Jyachbl.

BbikntoyeHne byaunbHuUKa

1.Mo okoHYaHWK Nepuoda ByannbHUKa
3BYKOBOW curHan 6yaer 3Byyatb B
TeyeHne ofHol MUHYTLI. KocHuTech
noboi KnasuLLIK Ans Toro, YToobl
OCTaHOBUTL 3BYK NpeaynpexneHuns.

» 3BYyKOBOE NpeaynpexaeHve

npekpaTuTcs.



Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb

OyAUNbHUK:

1.[0ns oTMeHbl BpeMeHn byaunbHuka
Ha)KMUTE KHOMKY &\ oAuH pas.

» Ha nigvkaTtope BpemeHu/4YacoB

3amuraet cumeon L.

2.YcTaHoBUTE BpeMsi ByaunbHMKa Ha
"00:00", noBopaumBasi py4ky
ynpaBneHus OyXOBKOW BrpaBo/BrneBo.

HacTtpoiika rpomkocTu

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb FPOMKOCTb

6noka ynpaeneHus. [ins BbINOMHEHUS

3TOW onepaummn Balla AyxXoBKa OOMKHa

ObITb BbIKMIOYEHA.

1.Mpwu BLIKMOYEHHON Ayx0oBKe (Korga
Ha 3KpaHe oTobpaxkaeTcsa Bpems OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepXunsasi KHOMKy ®© NPUMEpPHO Ha
3 cekyHAbl.

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.

Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,

aKTUBMPYETCS MEHIO HacTpoeK

2.MoBopayunBanTe pyyky ynpaBneHus
OYXOBKOW BrpaBo/BneBo, Noka Ha
aucrnnee BpeMeHW/4acoB He

oTobpasutcs “b-1” unu “b-2”.

3.AKTUBUPYIATE HACTPOWAKY FPOMKOCTH,
HaxkaB KHOMKY € unu Haxas Ha
PYYKy yrnpaBneHus yXOBKOW.

» Ha nigvkaTtope BpemeHu/4YacoB

3amuraet cumeon L.

4.YCcTaHOBUTE XeraeMblil YpOBEHb
rPOMKOCTW, NOBOpaYMBas pyyKy
ynpaBneHus OyXOBKOW BrpaBo/BrneBo.

5.MopTBEpANTE YPOBEHL FPOMKOCTH,
HaxkaB Ha KHOMKY Y unun Haxkas Ha
PYYKy yrnpaBneHus yXOBKOW.

HacTpoiika spKocTu akpaHa

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb SIPKOCTb

aKpaHa 6roka ynpasneHus. [ins

BbIMNOSIHEHUS 3TOW onepaLmn Balla

OYyXO0BKa JOMKHa ObITb BbIKMNOYEHA.

1.Mpwu BLIKMOYEHHON Ayx0oBKe (Korga
Ha 3KpaHe oTobpaxkaeTcsa Bpems OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepXunsasi KHOMKy &) NPUMEpPHO Ha
3 cekyHAbl.

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.

Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,

aKTUBUPYETCA MEHIO HACTPOEK

2.MoBopayunBanTe pyyky ynpaBneHus
OYXOBKOW BrpaBo/BneBo, Noka Ha
aucrnnee BpeMeHW/4acoB He
oTtobpasutcs “d-1”, “d-2” unu “d-
37,

3.AKTUBUPYITE HACTPOWIKY SIPKOCTH,
Haxas kHomky £ unu Haxas Ha
PYYKY yrpaBneHus OyXOBKOM.
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» Ha nigvkaTtope BpemeHu/4YacoB

4.YCcTaHOBUTE XeraeMblil YpOBEHb

APKOCTUW, NOBOpa4mnBasi pyvky

ynpaBneHus OyXOBKOW BrpaBo/BrneBo.
5.MopTBEpANTE YPOBEHb SIPKOCTY,

HaxkaB Ha KHOMKY LY Unun HaxkaB Ha

PYYKy yrnpaBneHus yXOBKOW.
HacTtpoiika cpyHKLMM BbiCcTpOro
npegBapuTenbLHOrO HarpeBa
(Booster)
Bbl MoXeTe ynpaBnsTb
NPUrOTOBNEHNEM NMULLMN
aBTOMaTUYECKM C NMOMOLLIbIO (hYHKLIMM
ObICTPOro NpeaBapuTENbLHOrO Harpeaa
BaLLero nsgenusa. [ina atoro
aKTUBUPYWTE HACTPOIKy BbICTPOro
npeaBapuTenbHOro Harpesa. [Ans
BbIMNOSIHEHUS 3TOW onepaLmn Balla
OYyXO0BKa JOMKHa ObITb BbIKMNOYEHA.
1.Mpwu BLIKMOYEHHON Ayx0oBKe (Korga

Ha 3KpaHe oTobpaxkaeTcsa Bpems OHS)

aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,

yaepXuneasi KHOMKy & npMmepHo Ha

3 cekyHAbl.
» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.
Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,
aKTVBMPYETCA MEHI0 HACTPOeK

2.MoBopayunBanTe pyyky ynpaBneHus
OYXOBKOW BNpaBo/BreBO A0 TeX Nnop,
noka Ha MHAMKaTope BpeMeHU/JacoB
He nosiBuTcs cumeon A8 «OFF
/IBbIKI».
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3.AKTMBMpPYITE HACTPOIKy ObICTpPOro
npeaBapuTENbHOro Harpesa
(6ycTepa), HaxxaB KHOMKY © umm
Ha)kaB Ha py4Ky ynpaBreHus
OYXOBKOWA.

» Ha nigukaTtope BpemeHu/4YacoB

3amMuraeT CUMBOI

4.MoBopaymBarnite pyyky ynpaBrneHus
OYyXOBKOW BNpaBo/BMeBo, YTOObI
n3meHnTb pyHkumio «OFF/BbIKIT»,
oToGpaxaemyto Ha aucnnee

BpeMeHW/4acoB, Ha OYHKLMIO

«ON/BKI»

5.MopTBEpANTE HACTPOWKY BbICTPOro
npeaBapuTENbHOro Harpesa
(6ycTepa), HaxxaB KHOMKY S
Ha)kaB Ha py4Ky ynpaBreHus
OYXOBKOWA.

Bbl MOXXeTe OTKNoYMTb BbICTPbIN
npeaBapuTEnbHbIA HarpeB ¢
MOMOLLIbIO TOW XKe npoLeaypbl.
MepeBens ero B nonoxeHue
«OFF/BbIKI» , BbI MOXeTe
OTMEHUTb HACTPOWKY BbICTPOro
npeaBapuUTENbHOrO HarpeBsa.



CMeHa BpeMeHM CyTokK

YUT06bI MU3MEHUTL BPEMSI CYTOK,

KOTOpOE Bbl paHeE YCTaHOBUIN,

1.Korga gyxoBka HaxoguTcs B pexuve
oXuaaHusi (korga Ha akpaHe
oToOpaxaeTcs BpeMs OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepXunsasi KHOMKy @npmmepHo Ha 3
CEKyHAbI.

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.

Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,

aKTUBUPYETCH MEHIO HACTPOEK

2.Haxxmute pyuky ynpaBneHusi
OYXOBKM UMW KOCHUTECH KHOMKM &)
OOWH pa3 Ansa akTMBaLuy Nonsi 4acos.
» Mone yacos v % cumson samuratoT
Ha MHOMKaTope BPEMEHW/YacosB.

3.YcTaHoBwWTe Yac, noBopaynsas py4ky
yrnpaBneHusi AyXOBK/ BrpaBo/BreBso,

¥ OAMH pa3 HaXXMUTe pyyKy
ynpaBneHusi AyXoBKo, nm6o
ceHcopHyto KY kHomKy ans

akTneauun nona MMUHYT.
» Mone MUHYT n cumBon @ 3amMuraroT

4.YcTaHoBMTE MUHYTLI, MOBOpaYvMBas
PYYKy yrpaBneHuss OyXOBK/
BrnpaBo/BneBo. [loaTeepaute
YCTaHOBKY BPEMEHU, HaXaB Ha py4Ky
yrnpaBneHus AyXOBKN UMW HaXaB
KHOMKY (.

» Bpemsi cyTok ycTaHOBMEHO, 1 Ha

aucnnee Bceraa 6yaeTt oToGpaxaTbcs

cumson 58,
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E O6uwas nHhopmauma nNo NPUroToBIEHUIO

B naHHoMm pa3sgene AaHbl COBETHI MO
MPUrOTOBMEHMIO MULLIN.

MoMKMO 3TOro, Bbl TaKKe MOXeTe
HaNTN HEKOTOPbIE M3 MPOAYKTOB,
MPOTECTUPOBAHHBIX NPOU3BOAMUTENEM,
1 HanbBonee noaxopsLlMe NnapaMmeTpsi
ANs 9TUX NpoAykToB. Takke ykasaHsbl
COOTBETCTBYIOLLME HACTPONKM AYXOBKM
1 akceccyapbl ANns 3TUX NPOAYKTOB.

O6wme npegynpexaeHns
KacaTes<ibHO rOTOBKMU B
OYyXOBKe

Mpu OTKPbITUM ABEPLIbI AYXOBKN BO
BPEMSI MW NOCIE NPUroTOBIEHUS
MOXET NOABUTLCA ropsiunin nap. MNap
MOXET 0Bxeub PyKy, MU0 1 / Unu
rnasa. OTKpbIBasi ABEPLY AYXOBKM,
cTapaiTechb AepxaTtbCs nogarnblue.
VIHTEeHCHBHBIN Nap, obpasytoLuiics
BO BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS, MOXET
06pa3oBbIBaTh KOHAEHCMPOBaHHbIE
Kannu BoAbl BHYTPU U CHApPYXu neyu,
a TaKke Ha BEPXHUX YacTax mebenu
n3-3a pasHuubl TemnepaTyp. 310

HopMasibHOe U bmsmdecKkoe ABMeHKE.

3HayeHus TemnepaTtypbl U BPEMEHU
NMPUroTOBMNEHWS, yKasaHHble Ans
NPOAYKTOB, MOIyT BapbMpoBaTbCs B
3aBMCMMOCTM OT peLenTa U
Konu4yecTea efbl. [1o 3TON NpUUnHE
3TW 3HAYEHUs1 NpUBEAEHbI B
JuanasoHax.

Mepen npoLeccoM rotToBku1, Bcerga
n3BnekanTe Heucnosnb3yemble
akceccyapbl U3 OYXOBKU.
MpuHaaneXxHocTK, ocTarLLmecs B
AYyXOBKe, CrocobHbI nomMellaTb
NPUroTOBMNEHMWIO Balnx 6noa npu
npaBUbHbIX 3HAYEHUSIX.

[nsa npoaykToB, KOTOpble Bbl OyaeTe
roTOBWUTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peLenTy, Bbl MOXeTe cchinatbCs Ha
aHanornyHble NpoayKTbl, ykaszaHHble
B Tabnuuax NpuUroToBreHus.
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Vcnonb3oBaHue npunaraembix
aKkceccyapoB NMOMOXET YNy4LlInTb
KYNUHaPHbIE XapaKTepPUCTUKN.
Bcerpa cobniopainTe
npegynpexaeHnst 1 nHopmawmio,
npeaocTaBrneHHy NPoON3BoAMTENEM
ONsi BHELLHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OyneTe MCnonb3oBaThb.

PaspexbTe XnpoHenpoH1uaemyto
Gymary, KoTopyto Bbl byaeTe
MCnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOALLMX Ans
KOHTENHepa, B KOTOPOM Bbl byaeTte
roToBUTb. XXMpPOHENpoHuLaemas
OGymara, KoTopasi nepeTekaeT 13
KOHTENHepa, MOXeT NpUMBOAUTb K
oXoram U BNUsiTb Ha Ka4ecTBO
BaLlen KynuHapuun. MNMonb3ynTech
XUPOHeNpoHML@aemoin Gymaron,
KOTOpY'o Bbl ByaeTe ncnonb3oBath B
yKa3aHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

[nsi XopoLwwmnX KyrnMHapHbIX
XapakKTepUCTUK NONOXWTe eny Ha
pPEKOMEHAYEMYIO HY>KHYHO nornky. He
MEHSANTE NONOXEHNE NOMKN BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

Bbineuka u 6ntoaa B AyXoBKe
O6Lwasn nHcopmaums

Mbl pekoMeHayeM UCMonb3oBaTh
aKceccyapbl ycTponcTsa ans
XOPOLLIErO MPUrOTOBMEHUS MULLIA.
Ecnu Bbl cobupaeTech UCNonb3oBaTth
BHELLIHIO rocyay, npeanodnTaiTe
TEMHY0, HE MPUIMNAoLLYHO 1
TEpMOCTOVIKY0 nocyay.

Ecnu pekomeHayeTca
npeaBapuUTenbHbIA Harpes B
Tabnuue NpUroToBneHus, He
3abyabTe NOCTaBUTb NPOAYKTHI B
AYXOBKY Mocrie npeaBapuTenbsHOro
Harpesa.

Ecnu Bbl cobupaeTech roToBUTh C
MCMONb30BaHWEM PELLIETYATOro



rpungd, noctaBbTe NPOAYKTbI B LLEHTP
rpyns, a He Bo3ne 3agHen CTEHKU.
Bce maTtepumansl, ucnonb3yemble npu
N3roTOBIMEHUM TecTa, AOMKHbI ObITb

CBEXMMW M KOMHaTHOW TemnepaTypbl.

CraTyc NpUroToBMNEHUS MPOOYKTOB
MOXeT BapbUpOBaTLCH B
3aBMCUMOCTU OT KonuyecTsa nuLm u
pasmMepa nocyapl.

MeTannuyeckune, kepammnyeckme u
CTeKknsiHHble (POPMbl YBENNYMBAIOT
BpeMsi MPUroTOBMNEHUS!, @ HDKHSS
MOBEPXHOCTb KOHONTEPCKNX N3aenui
He noapyMsSIHMBAETCS! paBHOMEPHO.
Ecnu Bo Bpemsi roToBKM
ncnonb3oBaTb KynuHapHyto bymary,
HKHSIS1 MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXeT nomkapuTtbcs. B atom cnyyae
BaM MOXeT notpeboBaTbces
yBENUYUTb BPEMSI NPUrOTOBMNEHNS
npumepHo Ha 10 MUHYT.

3HayeHus1, ykazaHHble B Tabnumuax
NPUroTOBNEHUs1, onpeaeneHs! B
pesyrnbTaTe UCNbITaHWUN,
NPOBEAEHHbIX B HALLKX
nabopaTopusx. MNogxoaswne ans
Bac 3Ha4YeHusi MOryT OTNMYaTbCs OT
3TUX 3HAYEHUN.

MonoxunTe eqy Ha NOAXOAsILLYIO
norskKy, pekoMeHOoBaHHYyo B Tabnuue
AN NpurotoBneHus nuwm. CuuntaiTe
HWKHIOKO MOMKY OYXOBKM B Ka4ecTBe
nonku 1.

KONMMYECTBO XMUAKOCTN Unn
yMeHbLUMTe Temnepatypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen,
MOMOXNTE €ro Ha HWBKHIOK MOSKY,
MOHU3bTE TEMMNEPATYPY M yBENUYbTE
BPEMSI BbINEYKU.

Ecnu oH XopoLUo BbINEYEH U3HYTPMU,
HO CHapY>Xu1 NUMKUIA, UCNONb3YyNTe
MeHbLLEee KONMMYECTBO XMUOKOCTH,
CHU3bTE TEMMepaTypy U yBenuubTe
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

CoBeTbl NO NPUroTOBMEHUIO
BblMe4yku
* Ecnu Tecto crnuikom cyxoe,

yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKkpaTuTe Bpemsi MPUroTOBMEHNS.
HamouuTte TecToBble NEHTHI COYCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMeCK Morloka, Macna,
1L M orypTa.

Ecnu TecTo rotoBuTCS MeaneHHo,
ybeaunTech, YTO TOMLLMHA TecTa,
KOTOPYHO Bbl MPUrOTOBWMM, HE
BbIXOAMWT 3a npeaensbl noTka.

Ecnu TecTto obkapeHo Ha
MOBEPXHOCTM, HO AHO HE NPOMNeYeHo,
ybenunTech, YTO KONNMYECTBO CoyCa,
KOTOpoe Bbl ByaeTe ucnonb3oBaTtb
ANsi TecTa, He CNULIKOM MHOrO Ha
OHe TecTa. [Ins paBHOMEpPHOro
noapyMsiHMBaHus nonpobyinte
paBHOMEPHO pacnpeiennTb Coyc
MeXay nMctamm Tecta v BblNeyKoi.
BbinekanTe TeCTO B NOSIOXEHUUN U

CoBeTbl NO BbiNe4Yke TOPTOB

(nuporos)

+ Ecnwv nupor (TopT) CAWLLKOM CYXOW,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKpaTUTe BPEMS BbiMEKaHMS.

+ Ecnv nupor (TopT) BRaXHbIN,
ncnonb3ynTe HebonbLLoe

TemrepaTtype, COOTBETCTBYIOLLINX
Tabnuue npurotosneHunsa. Ecnu aHo
BCE elle Hel0CTaTOYHO KOPUYHEBOro
LBeTa, NOMECTUTE TECTO Ha HIDKHIO
MornkKy Ans nocrneaytoLero
MPUrOTOBMNEHNS.
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Tabnuua Ans BbINeYKNU U 3aneKaHKn

Bbineyka B o . BepxHuit n
HoTKe OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK HUDKHUIA HATDEB 3 180 30...40
Bbineyka B OnuH noTok ®opMmbl Ans BbiNeykn Ha  TennoBeHTUnAT 2 180 30 .. 40
dopmouke A pelueTyaTom rpune** op
OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* Bep)f"““ " 3 160 25...35
HWXHUI HarpeB
HeGonbiune OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* TennogeHTanAT 3 150 25...35
BbINEYKN op
2 notka 2 —CTaH,qapTHbIl'] J'IOTOK* TennoBeHTUNAT 2 4 150 25 35
4 —KoHauTepckuii NoToK op
Kpyrnas dopma ans
OpvH noTok BbINeykun, AuameTpom 26 Bep)EHMM n 2 160 30.. 40
CM C 32XWUMOM Ha HWKXHUI HarpeB
BuckanT pelueTyaTom rpune**
Kpyrnas dopma ans
OanH noTok BblNeykun, AuameTpom 26 TennoBeHTUNSAT 2 160 30 ... 40
CM C 32XWUMOM Ha op
pelueTyaTom rpune**
Opu notok Konputepckuin notok* Bep)f"““ " 3 170 25...35
HWXHUI HarpeB
[NeyeHbe OawH notok Konputepckuin notok* Tennon::-;ﬂmnm 3 170 20...30
2 —CtaHAapTHbIM noTok®  TennoBeHTUNSAT
2 notka 4 —KoHamTtepckuii noTok™ op 2-4 170 25..35
BeHTtunaTop
TecTto OfauH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* ';:g::;?ol 2 180 35...45
I'IMpO)i;eHHOI’ Warpesa
2 notka 1 —CTaH,qapTHblyj J'IOTOK* TennoBeHTUNAT 1_4 180 40 ... 50
4 —KoHOMTEepCKUiA NOTOK op
OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* Bep)f"““ " 2 200 20...30
HUWXHUIA HarpeB
CpoGroe OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* TennosextunAaT 3 180 20...30
TECTO op
2 —CtaHAapTHbIM noTok®  TennoBeHTUNSAT
2 notka 4 —KoHamTtepckuii noTok™ op 2-4 180 20...30
o VH NIOTOK TaHOAPTHBIA NOTOK °
0 c i noTOK* Bepxiuii u 3 200 30 ... 40
LienbHbii HWXHUI HarpeB
xneb OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* Tennon;(-:)ﬂmnm 3 200 30...40
CreknsHHas/mMeTannunyeck
NasaHbsa OpanH noTok as npsMoyroneHas Bep)f"““ " 2um 200 30...40
dopma Ha pelueTyaTom HWKXHUI HarpeB 3
rpune**
Kpyrnas yepHas
OpvH noTok mMeTannuyeckas oopma, Bep)EHMM n 2 180 50 ... 65
avameTpom 20 cM Ha HWXKHWUIA HarpeB
ABNoYHbIN pelueTyaTom rpune**
nupor Kpyrnas yepHas
OpvH noTok MeTannuyeckasi oopma,  TennoBeHTUnAT 3 170 50 ... 65
avameTpom 20 cM Ha op
pelueTyaTom rpune**
OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* Bep)f"““ " 2 200 ... 220 10...20
Muuua HWXHUI HarpeB
OAnH NoToK CTaHgapTHbI NOTOK* DyHKUMA NnLLbI 3 250 8...15

MpeaBapuTenbHbI HArpeB PEKOMEHAYETCs UCMONb30BaThb Afls BCeX 611iog.
* OTu akceccyapbl He MOTyT GbITb BKIKOYEHbI B BaLLE YCTPOUCTBO.
** DTN akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. TO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKCeccyapbl.
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Tabnuua npuroToBreHNs Ans KO BEHTUNATOP C HAarpeBoM - ¢ PyHKLMen

ynpaBneHus

* He meHsiiTe TemnepaTtypy NpUroTOBNEHUS NOCE TOro, Kak MPUroToBneHne
HayHeTCs1 B OKO BEHTUNSITOP C HArpeBOM - C PYHKLMEN yNpaBneHus.

* He oTkpbiBaliTe ABEPLY BO BpEMS NPUrOTOBMEHNS B OKO BEHTUIIATOP C
HarpeBoM - ¢ PYHKLMeN ynpasnenns. Ecnv aBepb He oTKpbIBaeTCS,
BHYTPEHHAS TemnepaTtypa onTMMU3MpyeTcs Anst SKOHOMUUN SHEPTUN U MOXKET
oTNMYaTbCsl OT OTOOpaxaeMon Ha gucnnee.

« H % €]

HeGonbLive OpnH noTok CTaH,qap'I;HbIM 3 160 25..35
BbINe4ykn JIOTOK
[NeyeHbe OpanH noTok CTa:gfgz;Hbm 3 180 25...35
nMpI;g:?-loro OpanH noTok CTa:gfgz;Hbm 3 200 45 ...55
ChaoGHoe OpanH noTok CTaH'qaszbm 3 200 35...45
TEeCcTo JIOTOK
* 31K akceccyapbl He MOryT 6bITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
Msico, Pbi6a u NMtuua * PaccuutbiBarite oT 4 0O 5 MUHYT
KniouyeBble MOMeHTbI 0GXXapKu BPEMEHMN NPUroTOBIIEHUSA Ha
* [epen Tem, Kak roTOBUTb KypuLly, CaHTUMETP TONLMHbI Msca.
MHJJ,eVIKy n bonbLine KyCKMN Msica, * 1o okoH4YaHuUn NPUroToB1EeHUA
4TOObI NOBLICUTL APIPEKTUBHOCTD OCTaBbTE M#ACO B AYXOBKE NPMMEPHO
NPUrOTOBIIEHMUS, NpUNpaBbTe Ha 10 MuHYT. Cok Msca ny4le
NIMMOHHBIM COKOM U1 nepLeMm. pacnpenenseTcs no XXapeHoMy Mscy
* [lpuroToBneHne Msca Ha KOCTOYKe W HE BbIXOAMUT NPpK Hape3aHun MAca.
3aHumaeT oT 15 0o 30 MuHyT * Pbiby cneanyet pasmeluatb Ha norke
Gonblue, YeM Xxapka dpune. CpeAHero uUinu HU3Koro ypoBHS B

TEPMOCTOWKOW Taperike.
Tabnuvua gna NnpUroToBIIeHUsA Msca, PbiObl U NTULbI

Creitk BeHTtunaTop 15 MUHYT
(uenbHbIn) / OanH noTok CTaH,qap'I;HbIM HWXHero / 3 250/max, 60 ... 80
>Kapkoe (1 TOTOK BEPXHEro 3atem 180 ...
Kr) Harpesa 190
BeHTtunaTop
BapaHs CTaHgapTHbIi HWxHero /
Hoxka (1.5-  OauH noTtok . 3 170 85...110
2.0 kr) TIOTOK BEPXHEro
Harpesa
Peu.lemal'bm BeHTunsiTop
rpuns HUKHETO / 15 MUHYT
OpwuH notok  MomecTtuTe oanH BEDXHETO 2 250/max, 60 ... 80
3 TI0TOK Ha Hapr caa 3atem 190
anedenHasn HWXKHIOK NOMKY P
Kypuua (1.8- =
2 k1) PeweTtyaTtbiit
rpune* DYHKLS 15 MUHYT
OpwuH notok  MomecTtuTe oanH ¥.3DL.l. 2 250/max, 60 ... 80
TI0TOK Ha 3atem 190

HWXHIOK MOJSIKY
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p yT
250/max,

OpanH noTok CTaH'qaptHbm HIDKHero / 1 150 ... 210
TOTOK BEPXHEro 3atem 180 ...
WHpenka Harpesa 190
(5.5 kr) 25 mMuHyT
CTaHgapTHbIi DyHKUMA 250/max,
OawH notok noTok* "3D" 1 3aTtem 180 ... 150 ... 210
190
Peu.lemal'bm BeHTunsiTop
OpnH noTok I'Iomerc’:)rv:'ii: oauH HUKHero | 3 200 20...30
A A BEPXHEro
TOTOK Ha
HWXKHIOK NOMKY Harpesa
Pbi6a —
PeweTtyaTtbiit
rpune DyHKUMA
OpwuH notok  MomecTtute oauH g 3 200 20...30

NOTOK Ha
HWXHIOK MOJSIKY

MpeaBapuTenbHbI HArpeB PEKOMEHAYETCs UCMONb30BaThb Afls BCeX 611iog.
* 371 akceccyapbl He MOTYT GbiTb BKIIOYEHBI B BaLLE YCTPOWCTBO.
** DTn akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. TO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKCceccyapbl.

Mpuvnb

KpacHoe msico, pbiGa 1 ntuua 6bicTpo

06XapuBatoTCs Ha rpurne, CoXpaHsiioT

KpacuBYIO KOPOYKY U HE BbIChIXaloT.

OcobeHHo noaxoaaT Ans rpunst une,

LIaLnbIK, konbackl, a Takke covHble

oBoLM (moMuKaopkl, NyK 1 T. 4.).

MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

* MNvwa, He npurogHas Ansi rpuns,
HeceT OnacHOCTb BO3HUKHOBEHMS
noxapa. 0ToBbTE Ha rpune TonbKo
efa, NoAxoasLyo ans
WHTEHCUBHOTO OrHs1 Ha rpune. Kpome
TOro, He pasMeLlaiTe ey CrMLLIKOM
Jarneko B 3agHen YacTu rpunsi. 3710
camas ropsidas 3oHa, U KupHas
nyLLa MoXeT 3aropeThbCcsi.

+ 3akpoiTe aBepLy AYXOBKU BO
BpemsA rpuns. Hukorpa BknrovyanTte
rpunb c OTKPbLITON ABepLUen
OyXOoBKW. Fopsiune NnoBepXHOCTH
MOryT BbI3BaTb oXxoru!
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KnrouyeBble MOMEHTbI NO rpunio
* [1puroToBbTE NULLY OANHAKOBOM

TOMNLLMHBI U BECOM, HACKOMbKO 3TO
BO3MOXHO, AN rpunsi.

MomecTnTe KyCOYKM,
npegHa3HavYeHHble AN rpuns, Ha
peLleTyaThIl rpunb Unu peLueTyaThii
NOTOK, pacnpenenss ux Takum
06pa3oM, 4ToObl He NpeBbIWaTh
pa3mepbl HarpeBaTens.

Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpoBaTbCS B
3aBMCUMOCTU OT TOJLLMHBI XXapeHbIX
KYCOUYKOB.

CoBuHbTE pelueTyaTblin rpunb Unm
peLueTyaThIl MOTOK A0 XenaeMmoro
YpOBHS B AyxoBke. Ecnu Bbl
roTOBUTE Ha PeELLUETYaTOM rpune,
CABWHbTE NOTOK K HWXKHEW norike,
4TOObLI COBGpaTh Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOPbI Bbl COOMpaeTech
COBWHYTb, JOMKEH UMETL pa3mepbl
ANsi TOro, YTo6bl MOKPbITb BCHO
nnowaap rpunsi. AToT NOTOK MOXET
He NoCTaBnATbLCH C OYXOBKOW.
HanenTe HeMHoro BoAbl B MOTOK
OYXOBKM AN NErKo O4UCTKN.



‘Tabnuua ans rpuns

Pbi6a PelueTyaTtblii rpunb 4-5 250
Kypuua Kycoykamm PelueTyaTbli rpunb 4-5 250 25...35
Ted)Te_nrz('Efﬂ'q"Ha) PelweTyatblii rpunb 4 250 20...30
BapaHbsi 0T6MBHast PelueTyaTbli rpunb 4-5 250 20...25
Creik - (4onbkn) PelueTyaTtblii rpunb 4-5 250 25...30
Otbuaras u3 PelweTyatblii rpunb 4-5 250 25..30
TENATUHbI

OBoLlHas 3anekaHka  PeleTtyatblin rpuns 4-5 220 20...30

Xneb6 «TocToBbIN» PelueTyaTtblii rpunb 4 250 1..3

PekomeHayeTcs npeaBapuTenbHO pasorpesaTth B TedeHne 5 MUHYT Bce 6toaa, NPUroToBrneHHbIe Ha rpune.
[NepeBepHUTE Kycoukn Nuwm nocne 1/2 o1 obLero BpeMeHu NpUroToBIeHUs Ha rpune.

60350-1, 4TOOBLI OONErYnTb
TecTupoBaHue npoaykTa ans
KOHTPONBHbIX YUYPEXOEHWIA.

n POAYKTbI ANA TeCTUpoBaHUA

MpoaykThl, B 3TOW Tabnuue ans
MPUroTOBNEHMS MWLM, BHOCATCS B
COOTBETCTBUMM CO cTaHAapTom EN

Tabnuua Ans NPUroToBneHusi NPooGHbIX 6N

OaunH

BepxHuit n

HOTOK CTaHfapTHbI NOTOK HUDKHUIA HATDEB 3 140 20...30
Mecouroe Opu CTaHfapTHbI NOTOK* TennoseHTanat 3 140 15...25
neyeHbe 110TOK op
(cnagkoe 2 —CtaHAapTHbIN
neveHbe) TOTOK® TennoseHTUNAT
2 notka 4 —KoHavTepckmit op 2-4 140 15...25
JI0TOK*
OpuH CTaHfapTHbI NOTOK* Bep)f""" " 3 160 25...35
1I0TOK HWXHWIA HarpeB
He6onbw Opu CTaHfapTHbI NOTOK* TennoseHtanat 3 150 25...35
e 1I0TOK op
- 2 —CTaH,anTHbIM T
2 notka norek. CMNOBCHTUNAT 5 _4 150 25...35
4 —KoHputepckuit op
JI0TOK*
Kpyrnas dopma ans
OanH BbINEYKM, JMaMeTpom BepxHuii n
NOTOK 26 CM C 32KUMOM Ha  HWKHWUI HarpeB 2 160 30...40
pelueTyaTom rpune**
Bucksut
Kpyrnas dopma ans
OanH BbINEYKW, AMaMeTpoM  TennoBeHTUNnAT 2 160 30 ... 40
1OTOK 26 CM C 3aXKMMOM Ha op
pelueTyaTom rpune**
Kpyrnas yepHas
Opu MeTannuyeckas BepxHuii
HOTOK dopma, AmameTpom VKM HAMOEB 2 180 50 ...65
20 cM Ha pelueTyaTom P
ABNOYHBI rpune**
1 nupor Kpyrnas yepHas
OpauH MeTannaeckas TennoBeHTUNAT
dopma, AmameTpom 3 170 50 ...65
NOTOK op

20 cM Ha pelueTyaTom
rpune**

MpeaBapuTenbHbI HArpeB PEKOMEHAYETCs UCMONb30BaThb Afls BCeX 611iog.
* OTu akceccyapbl He MOTyT GbITb BKIKOYEHbI B BaLLE YCTPOUCTBO.

** DTn akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. TO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKceccyapbl.
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Mpunb

4 1..3
PelweTyatblii rpunb 4 250 20...30

Xneb6 «TocToBbIN» 250
TedTenu (roesaguHa)
- 12 wr.
MepeBepHuTe Gntoao nocne 1/2 ot obLLero BpeMeHn NPUroTOBNEHNUS Ha rpune.

PekomeHyeTcs NpeaBapuTenbHO pasorpeBaTh B TedeHne 5 MUMHYT Bce 6ntoga, NpUroToBleHHble Ha rpune.

PelueTyaTtbin rpunb
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Yxon u TexHuyeckoe OﬁGRY)KMEaHM&

UHcpopmanusa no obGLuen
YyUucTKe

A MpeaynpexaeHus obwero
Xapaktepa

MopoxaunTe, Noka yCTpOMUCTBO
OCTbIHET O Ha4ana OYUCTKM.
"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
BbI3BaTh oXxoru!

He HaHocuTe MotoLme cpeacTaa
NPsIMO Ha ropsiymMe NOBEPXHOCTUN. DTO
MOXXET MPUBECTM K NOSIBNEHNIO
MOCTOSIHHBIX MATEH.

Mocne kaxgow onepauun npubop
crnepyeT TwartenbHO ovnwaTh 1
cywnTtb. Taknm o6pas3om, ocTaTku
MWLM Nerko 1 GbICTPO yaansaTcs, a
ocTaTKv efibl He cropatoT npu
MOBTOPHOM WMCMONb30BaHUN
npoaykta. Takum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK CryxObl
npubopa 1 yMeHbLUaoTCs YacTo
BO3HMKaloLLMe Npobnemsbl.

He ncnonb3yite napoBble MoOKLLNE
cpeacTsa ans YUCTKU.

HekoTopble MOKLLINE U YUCTALLME
cpeacTea MoryT noBpexaaTb
NnoBepXHOCTb. He ncnonbayirte
abpasnBHble MOKLLME cpeacTBa,
YUCTALLME NOPOLLIKK, YNCTSALLMNE
Kpembl, CpeacTBa Ans yaaneHus
HaKkunu Unn ocTpble NpeameTbl BO
BPEMSI YNCTKM.

CneupnanbHoe YncTsLee CpeacTBo
ANsl O4YMCTKN NOCNe KaXaoro
NCNonb3oBaHWs He TpebyeTcs.
HeobxoamMmMo o4ncTuTb ¢
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
rybku, a 3aTem BbITEPETH CYXOW
TKaHbH U3 MUKPO BOJIOKOH.
O6s3aTENbHO NOMHOCTBLIO BLITPUTE
BCHO OCTaBLUYHOCS XXUAKOCTb Nocrne
OYMCTKM N HEMEATEHHO yaanuTe Bce

YacTuubl eabl, pa3bpbi3rnBaemMble BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

He MoliTe kakon-nMGO KOMMOHEHT
YCTPOWCTBa B NOCYAOMOEYHOMN
MaLluuHe.

HepxaBetowme NOBepXHOCTH

He ncnonb3yinte KUCNOTHbIE UK
Xnopcoaepxatime YmcTsme
CcpefcTBa Npu YUCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYek U3 HepXKaBetoLLen cTanu.
[MoBepXHOCTL U3 HepXKaBetoLLEe
cTanu co BpeMEHeM MOXeT
N3MEHUTb LBET. OTO HOpManbHoe
siBrieHune. Nocne kaxaow onepauun
o4yLanTe NoBePXHOCTb C NMOMOLLbIO
MOIOLLLEro cpeacTBa, NoaXoasLLero
OIS NOBEPXHOCTEN U3 HEpXKaBetoLLen
cTanu.

O4ynctnTe ¢ NOMOLLBIO MATKOW
MbINBHOWM TKaHW M KWOKOro (He
LapanatoLLero) MowLLero cpeacTsa
NOAXOASLLEro Ans NoBepxHoCcTen ns3
HepXxaBeloLLen cTanu, ctapasicb
npoTUpaThb B OQHOM HarnpaBneHuu.
HemenneHHo, He Aoxuaasce,
yaanute nNsTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Moroka 1 6enka c
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLen
ctanu u ctekna. MatHa moryT
pXXaBeTb B Te4YeHNe AnnUTenbHbIX
nep1MoaoB BpeMEHMU.

AmanupoBaHHble MOBEPXHOCTU

Mocne kaxpgon akcnnyataumm
HeobXo0aNMO OYNCTUTL
3MarnvoBaHHbIe NMOBEPXHOCTM C
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
ry6Ku 1 BbICYLLUWNTB CYXOW TKaHbH.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
PYHKLIMIO NErkon NapoBOW OYUCTKN,
Bbl MOXETE yaanuTb €0 Nerkyto
HenocTosiHHY1o rps3b. (CM. Pasgen
«Jlerkas napoBasi o4McTKa»)
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[nsi yoaneHusi CTOMKNX NATEH MOXHO
MCnonb3oBaTb CPEACTBO ANt YNCTKM
OYXOBKM U peLueTKu,
pekoMeHaoBaHHOe Ha Beb-canTe
BaLLero 6peHaa, 1 He LapanatoLLyo
ryoky. He ncnonb3ayite BHeLUHWI
OYMCTUTEND OYXOBKW.

[yxoBka ormkHa oCTbITb A5s
nocneayoLwen YACTKM B 30HE
MPUroTOBNEHUS NULLM. YMcTKa Ha
ropsYnx NOBEPXHOCTSX CO3AaeT Kak
0onacHoOCTb NoXapa, Tak 1
noBpexaeHne NoBepxXHOCTUN aManu.

MoBepxXHOCTM KaTannUTUYeCKOro
NOKPbITUA

BokoBble CTEHKM B 30HE
MPUroTOBMEHNS MOTYT GbiTb MOKPLITHI
TOMbKO dMarnbio NGo
KaTanuTU4eckuMm cteHkamm. 3To
3aBUCUT OT MoZenw.
KaTanutuyeckme CTEHKU UMEIOT
Nerkyto MaToBYIO M MOPUCTYIO
MOBEPXHOCTb. He HYXHO YMCTUTb
KaTanuTuyeckme CTEHKU OyXOBKMU.
KaTanutuyeckve noBepxHOCTU
rnornoLlarT Macno 6rnarogaps ceoei
MOPUCTOW CTPYKTYpe ¥ HauYMHaloT
CUATb, KOTAa NOBEPXHOCTb
HacblLLleHa MacroM, U B TakuX
Cny4asix pekomeHayeTcsl 3aMeHUTb
aetanu.

CTeKknsiHHble NOBEPXHOCTU

Mpn 04nCTKE CTEKNSAHHBIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3yNTe
YUCTMKM U3 TBEPAOro MeTanmna u
abpasnBHble YNCTALLME MaTepurarnsbl.
OHM MOryT NoBpPeaUTb CTEKNSIHHYHO
MOBEPXHOCTb.

Ounctute Nprbop C NOMOLLbIO
cpeacTea anst MbITbs MOCyAb,
TENMoN BoAbl U TKaHbH N3 MUKPO
BOJIOKOH, NpeaHa3Ha4YeHHon ans
CTEKMSAAHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACYXO CYXOMN TKaHbIO U3
MWKPO BOFOKOH.
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* Ecnu nocne o4ncTkM ocTaHeTcs
MoloLLiee CpedcTBO, HAMOYUTE ero
XONoAHON BOAOW U BbITPUTE YNCTOMN
N CyXOMN TKaHbH U3 MUKPO BONOKOH.
OcTaTok MotoLLIero cpeacTea MoXeT
NnoBpeaAnNTb NOBEPXHOCTb CTekna B
cnepyowmi pas.

* Hu npu kaknx obcTosTenscTeax
Henb3s cyuMLlaTh 3acoXLune ocTaTku
Ha CTEKNSIHHOW NMOBEPXHOCTU
3yByaTbiMK HOXXaMu, MPOBOIOYHOM
MoYankow Unun noaobHbIMK
LapanatLwmMMm UHCTPYMEHTaMM.

* [19THa Kanbuus (kenTble NATHA) Ha
MOBEPXHOCTM CTeKNa MOXHO yaanuTb
C NOMOLLIbIO UMEtoLLLEerocst B npoaaxe
cpefcTBa ANns yaaneHus Hakunu, a
Takke C NOMOLLbIO CpeacTBa Ans
yOaneHus Hakunu, Takoro Kak yKcyc
WM NUMOHHbIA COK.

+ Ecnv noBepxHOCTb CUITbHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe YncTsLee
CpefCcTBO Ha NATHO rybkon n
noaoXauTe, noka OHO NoaencTByeT
OOMKHbIM 06pa3om. 3aTeM npoTpuTe
CTEKNSHHYI0 NMOBEPXHOCTb BMaXXHOW
TKaHb!O.

* NameHeHus LBeTa U nosiBreHne
NSTEH Ha NOBEPXHOCTM CTekna
SIBNSAOTCA HOpMarnbHbIMU U He
cumTarTes gedpekramu.

MnacTukoBbIe geTanu u

OKpalleHHble NOBEepPXHOCTH

* Vcnonb3ys MotoLlee cpeacTso Ans
MbITbS MOCYAbI, TENNYIO BOAY
O4UCTUTE NNacTUKOBbIE AeTanun n
OKpalleHHble NOBEPXHOCTU U MSTKYHO
TKaHb UM rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CyXOW TKaHbIHO.

* He ucnonb3ynte YNCTUKM 13
TBEpPAOro meTtanna u abpasuBHble
yncTswme cpegctea. OHM MOryT
NoBpeAnNTb NOBEPXHOCTM.

* YbeauTech, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
npubopa He ocTaBMeHbl BNaXHbIMU U
C MowLMM cpeacTBoM. B npoTuBHOM



Crny4ae Ha 3TWX CTblkax MOXeT
BO3HWKHYTb KOPPO3KS.

OuucTKka akceccyapoB

Ecnu B pykoBoACTBe Monb3oBaTens He
yKa3aHo MHOe, He MOWTe akceccyapbl
[N OYXOBKW B MOCYA0MOEYHOM
MaLluHe.

Ouuctka naHenu ynpaBneHusa

* [pn ouncTke NaHenem ¢ py4kon
ynpaBneHus NpoTpuTe naHens un
PYYKM BII@XXHON MSTKOM TKaHbIO U
BbITPUTE HACyXO CyXOl TKaHbto. He
CHUMaWTE pyYKU 1 NPOKMNaaKu noa
HMMM NS O4YUCTKU MaHEenu
ynpaeneHus. MaHenb ynpasneHus u
PYYKM MOTYT NOBPEOMUTLCS.

* [pun Ynctke naHenen us
HepXXaBerLen cTanu ¢ pyvykon
ynpaBneHns He UCMOMb3ynTe
yncTALMe cpeacTea U3
HepXaBeroLLel cTany ans pyyKu.
MHOukaTopbl BOKPYT pyyYek MoryT
ObITb yOaneHsol.

* O4ncTUTE CEHCOPHbIE NaHeNnu
yrnpaBrieHns BRaXHOM MsIrkom
TKaHbHO N BbITPUTE CYXOM TKaHbIO.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
(YHKLMIO BNOKNPOBKM KNaewL, TO
BKINOUMTE BGIOKMPOBKY KNaBuLL
nepes BbINOMHEHWEM OYUCTKU
naHenu ynpaeneHus. B npoTneBHOM
cny4yae MoXeT NpounsoinTu cbor Ha
KHOMKax.

Yuctka BHyTPEeHHEN 4YacTtun
OYXOBKMU (30HbI

NpUroToBneHus)

CnenyinTe MHCTPYKUMSIM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasgene «O6Las
NHGOpMaLMs NO OYNUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMaMU NOBEPXHOCTH
BaLLlen OyXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE
NMPUroToBNEHUsS1 MOTyT BbITb NOKPLITHI
TONbKO 3Manbio NM6o

KaTannTu4eckUmMm cteHkammn. 3To
3aBUCUT OT moaenu. Ecnu numeetcs
KaTanuTuyeckas cTeHka, obpaTutech K
pasgeny «Katanutuyeckme cTeHKu» 3a
NHpopmaLmen.

Ecnu Baw npoaykT npeacTtasnsieTt
coboit Mmogenb ¢ pelleTyaTbiMu
rorfkamu, yganute ux nepen YnCTkom
OOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINONHUTE
O4YUCTKY, KaK ONMcaHo B pasaene
«O6LWan nHdopmaLys no o4YUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMOM MOBEPXHOCTU
OOKOBOW CTEHKW.

Y106bI yaanuTtb 60koBbIe

pelweT4yaTble NOJNKU:

1.CHMMUTE nepegHIo YacTb
pelleTyaTon norkun, NoTAHYB ee 3a
GOKOBYIO CTEHKY B
NPOTUBOMOOXHOM HanpaBreHUN.

2.MoTaHNTe pelleTyaTyro NOSIKY Ha

cebs, YTOObl CHATb €€ MOMHOCTbIO

.

3.YT106bI CHOBa NPUKPENUTL NOSKK,
npoueaypbl, NPUMEHsIEMbIE MPU UX
CHATWW, AOMKHbI NOBTOPATHLCA C
caMoro KoHUa Ao Havana
COOTBETCTBEHHO.

Jlerkas napoBas O4YUCTKa
BapbupyeTtcsa B 3aBUCMMOCTU OT
moaenu yctporctBa. MoxeT He
ObITb HeAOCTYNMHOM ANA Ballero
ycTpoMcTBa.

Ob6ecneynBaeT Nerkyro O4nUCTKY,
MOTOMY YTO Ips3b (B TEYEHME He
GOnbLUIOrO BpeMEHWN) pasmsrdyaeTcs
napom, KoTopblii obpasyeTcs BHYTpH
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neyu, 1 Kannu BoAbl KOHAEHCUPYHOTCS

Ha BHYTPEHHMX NOBEPXHOCTSIX NEYM.

1.M3BneknTe Bce akceccyapsbl 13
OYXOBKM.

2.HanenTte 500 mn BoAbl B NOTOK
OYXOBKM U MOCTaBbTe Ha 2-YH0 MOMKY
OYXOBKM.

3.YcTaHoBUTE AYXOBKY B PEXUM
«HwxHWIN HarpeB» 1 ganTe en
nopatotatb npu 100 ° C B TeyeHne
20 MUHYT.
OTkpoiTe aBepLy v NpoTpute
BHYTPEHHMWE NOBEPXHOCTU AYXOBKM
BMaXXHOW ryBKOM Mnn TKaHbHO.
Vcnonb3yiTe Tennyo Bogy C MOLLEN
XKMOKOCTBIO, MAMKYO TKaHb Unun ryoky
ANsi TOro, YTo6bl OYUCTUTDL CTONKYHO
rpsi3b, 3aTEM NPOTPUTE CYXOMN TKaHbIO.

B pexxume npocTtoi naposoi
OYMCTKM BOAA, KOoTopas
HaxopuTtcsi B 6acceliHe y
OCHOBaHUsI AYXOBKMN Ans
CMsIrYeHus cnerka
06pa3oBaBLUMXCS OCTATKOB /
rpsi3av B NOMOCTW AYXOBKM, OyaeT
ncnapsiTbCsi n
KOHEHCMPOBATLCS B NOMOCTU
OYXOBK/ N BHYTPEHHEM CTEKre
ABepLbl AYXOBKMW, MOSTOMY BoAa
MOXET KanaTb. Koraa asepua
OYXOBKM OTKpbITa. BbiTpuTe
KOHAEeHcaT cpasy nocrne
OTKPbITUSA OBEPLIbI AYXOBKM.
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BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT
mMopenu yctpoictea. MoxeT He ObITb
HeAOCTYNHOWM ANs Ballero yCTponcTaa.
Mocne KoHAeHcaL N B JyXOBKe B
KaHane nyna nog OyXOBKOW MOXeT
ob6pa3oBaTtbcs Boga nnbo enara.
Mocne ncnonb3oBaHUs NPOTPUTE 3TOT
KaHan 6acceiHa BnaXHow TKaHbio, a
3aTeM BbicyLUUTE

OuucTtka ABepLbl AYXOBKU

He ncnonb3ayite xecTkme
abpa3snBHble YnCTALLME
cpeacTea, MeTannnyeckmne
CKPeOKM, MPOBOSOYHYIO MOYaIKy
unu otbenueBaTenu anst YACTKMU
ABepLbl U CTEKIA AYyXOBKM.

Bbl MoOXXeTe CHsITb ABepLy AYXOBKU U
OBepHble cTekna, YTobbl NOYNCTUTL UX.
O ToMm, Kak CHSITb ABepLbl U cTekna
o6bsicHsieTcs B pasgenax «CHaTue
aBepubl AyXoBKkN» U «CHATHE
BHYTPEHHMX CTekon Asepupbl». Mocne
CHSITUSI BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4UCTUTE UX C MOMOLLbIO cpeacTea Ans
MbITbs1 NOCYAbI, TENNON BOAOW U
MSITKOM TKaHW N TYyOKW 1 BbITPUTE KX
CyXOW TKaHblo. [1poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOMNOCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOrYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKre QyXOBKU.

CHATUe paBepUbl AYXOBKU

1.0TKpoVTE ABEPLY AYXOBKM.

2.0TKpOInTE 3aXnMbl B rHe3ae neTnu
nepeaHen ABepu cnpasa 1 Creea,
MOTSHYB BHM3, KaK MOKa3aHo Ha
PUCYHKe.

Tun netnu (A), (B), (C) 3aBucuT ot

mMoaenu npoaykta. Ha pucyHkax Huxke



rnokasaHo, kak OTKpbiBaTb NETNN Bcex
TUNOB.

MeTtnu Tvna (A) BoCTyNHbLI ANg ABepen
OObIYHbIX TUMOB.

MeTtnu Tvna (B) gocTynHbLl AN aBepen
C NNaBHbIM 3aKpbIBaHNEM.

MeTtnu Trna (C) gocTynHbl Ansa asepei
C NnaBHbIM OTKpbIBaHWEM /

LLIapHMpPHbIA 3aMOK - 3aKpbITOE
nonoxeHue

LLIapHMpPHbIA 3aMOK - OTKpbITOE

NonoXeHune

3.MNepeBenuTte aBepLy AYXOBKU B
MOMyoTKPbITOE MNOMNOXeHMe.
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4.MoTaHUTe CHATYIO ABEpPLY BBEPX,
4TOObLI OCBOGOAUTL €€ OT NpaBoi U1
neBoW neTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YTo6bl yCTaHOBUTL ABEPb Ha
MecTo, npoLeaypsl,
NpMMeHsieMble Npu ee CHATUK,
[OMXHbl MOBTOPATLCA C CAMOTO
KOHLIa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pKn ycTaHOBKe
ABepLbl 06s13aTenbHO
3aKpblBaiiTe 3aXMMbI Ha rHe3ae
neTnu.

CHsiTne BHYTPEeHHero ctekna
ABepubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepenHen asepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHSITb A1151 O4YUCTKU.
1.0TKpoWTE ABEPLY AYXOBKM.

2.MNoTaHnTe NNacTUKOBBLIN KOMMOHEHT,
NPUKPENSEHHbIN B BEPXHEN YacTun
nepenHe asepw, k cebe,
O[HOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKM
AaBreHusi ¢ 06enx CTopoH
KOMMOHEHTAa, N CHAMUTE €ero.
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3.Kak npounntocTpmpoBaHo Ha
PUCYHKE, OCTOPOXHO NOAHUMUTE
camoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun «A», a 3aTeM CHUMUTE
€ro, NoTsHYB B HanpasneHu «By.

1 BHyTpeHHsIsi CTEKNSAHHAS naHenb
2* BHYTpPeHHAs CcTeknsiHHas naHenb
(MoxeT He GbITb B BaLleM
yCTpOMNCTBE.)

4.Ecnn y Ballen OyxXOBKW eCTb
BHYTPEeHHee CTekIo (2), noBTopuTe
3Ty Xe npoueaypy, 4Toobl
OTCOeaNHUTBL ero (2).

5.MepBbIM LWaroM neperpynnmMpoBKn
ABepLbl siBNsieTca cbopka
BHYTpeHHero ctekna (2). NomecTute
CKOLLIEHHbI Kpal cTekna, YTobbl OH
COOTBETCTBOBAs CKOLUEHHOMY Kpato
nnacTukosoro nasa. (Ecnu Baww
NPoAYKT UMeeT BHYTpeHHee CTEKIO).
BHyTpeHHee cTekno (2) 4OrmKHO
ObITb NPUKPENIIEHO K MNIACTUKOBOMY
nasy, 6nmkanwemy Kk camomy
BHyTpeHHeMmy cTekny (1).

6.3aHoBO Npukpennss camoe
BHYyTpeHHee cTekrno (1), obpaTtuTe
BHMMaHWe Ha MecTO 3aneyaTaHHOMN
CTOPOHbI CTEKIa Ha BTOPOM



BHYTpeHHeM cTekne. KpaliHe BaXHO
pPacnonoXnTb HKHWE YIMbl CAMOro
BHYTpeHHero ctekna (1) Tak, 4Tobbl
OHW COOTBETCTBOBANMN HUXKHUM
NnacTUKOBbIM Nasam.

7.MpUXMUTE NNACTUKOBBIN 3NIEMEHT K
pame, NoKa He yCrbIunTe 3BYyK
«Lienyka».

Yuctka namnbl AYXOBKHA

B cnyuae, ecnu crteknaHHas asepua
namnbl AyXOBKW B 30HE NPUIroTOBIEHMUS
3arpsA3HUTCS: OYUCTUTE C NMOMOLLIbIO
cpeacTea Anst MbITbsl MOCYAbl, TENNOW
BOAON N MSATKOW TKaHW UNu rybku, a
3aTeM BbITPUTE CYXOM TKaHbto. B
crny4yae HeucnpaBHOCTM Namnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTD €€,
crnepys cnegyloLmMM pasgenam.

3ameHa namnbl AYXOBKU

A MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

+ Bo usbexaHve nopaxeHus
3NEKTPUYECcKUM TOKOM nepeq
3aMeHol NaMnbl AyXOBKU
OTCOeANHUTE ANEeKTPUYecKnin
pasbeM U AOXKAUTECH OXMaXXaeHUs
OYyXOBKM. opsiume NoBEpPXHOCTU
MOryT Bbl3BaTb 0Xoru!

* B aToM ayxoBKe Ucnonb3yeTtcst
namna HakanuMBaHUs MOLLLHOCTbIO
meHee 40 BT, BbicoTO MeHee 60 MM,
anameTtpom MeHee 30 MM nnu
ranoreHHasi namna c LloKorieM Tuna
G9, mowHocTbio meHee 60 BT.
Jlamnbl nogxogaT Anst paboTsl Npu
TemnepaTtype Bbiwe 300 ° C. Jlamnbl
AN AYXOBKN MOXHO MOMNy4YnTb Y
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX
areHToB UMK Y TEXHNUYECKOro
crneumnanuncTa ¢ NMUeH3nen.

* MNonoxeHue namnsl MoOXeT
OTNMYaTbCHA OT NOKa3aHHOro Ha
PUCYHKe.

+ Jlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM
YCTpPOWCTBE, HE NOAXOAUT ANs

OCBELLIEHUST KUTbIX NMOMELLEHMA.
HasHayeHue aToW namnbl — MOMOYb
nonb3oBaTento BUOETL eay.

+ Jlamnbl, uIcnonb3yemble B 3TOM
YCTPOWCTBE, OOMXKHbI BblaepX1BaTh
3KCTpemarnbHble hmanyeckue
YCINOBWs, Takve kak TemnepaTtypa
Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawewn gyxoBke Kpyrnas

namna,

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
arnekTpuyecTsa.

2.CHUMUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY,
MOBEPHYB €€ NPOTVB YacoBOW
CTPENKN.

3.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHWTe ee HOBOIA.

4.YCTaHOBMWTE HAa MECTO CTEKIISHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen gyxoBke kKBagpaTHas

namna

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTaa.

2.CHMMUTE pelueTyaTble NOosiku B
COOTBETCTBUM C ONUCAHUEM.
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3.MNogHMMKTE 3aLLUTHYIO CTEKMNSHHYIO
KPBbILLKY flaMmbl C MOMOLLIbHO
OTBEPTKM.

4.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
nokasaHo Ha PUCYHKe HUXe,
noBepHMTE Nnamny AyXOBKM TakK, Kak
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yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHWTe ee HOBOIA.

(B

5.YcTaHoBUTE HA MECTO CTEKMSIHHYIO
KPbILWKY N pelleTyaTble NOJKA.



B Yctpanenve Henonapok

O6paTutech K aBTOPM30BAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UM TEXHUYECKOMY
crneumanucTy ¢ NUUeH3en Unu K aunepy, y KoToporo Bbl Npuo6penit NpoaykT, B
crny4ae, ecnv Bbl He CrocoBHbI YCTPaHUTL Npobnemy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
cneaoBanu MHCTPYKUMAM B AaHHOM pasgene. He nbiTaiiTech Hukoraa
PEMOHTMPOBATL HEMCMNPABHOE YCTPOWCTBO CAMOCTOATENBHO.

3T0 HopManbHoE ABMNeHMe, Korga nap BbIXoAUT BO BpeMs pa6OTbI. >>> Omo
He A8J1Aemcs HeucripaeHOCMbHo.

* [lap, BO3HMKaOLLMIA BO BPEMS MPUTOTOBIIEHUS, MOXET KOHOEHCUPOBATLCS U
O6pa3OBbIBaTb Kannn BoAbl Npu nonagaHnn Ha XonoaHble NOBEPXHOCTU
YCTPOWNCTBA. >>> OMo He A8/15emcs HeUCrnpasHOCMbH.

» Korga meTtannuyeckue getanu HarpeBarTCsl, OHU MOTYT pacLUMPATLCS U
BbI3bIBaTb LUYM. >>> OmMO0 He 58/191emcsl HeUCNpasHoOCMbHo

+ CeTeBoW NpedoxpaHnTenb HencrnpaBeH Nubo BbIKMOYEH. >>> [pogepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme Ux.

+ [poayKT He NoAKmMOYeEH K (3a3eMreHHo) poseTke. >>> [Ipogepbme
wmericenbHbIl KOHmMakm.

* KHonku/py4Yku/knaBuLLmM Ha NaHenu ynpaBneHnsa He YHKLUNOHMPYIOT. >>>
Ecnu saw ycmpolicmeo ocHauweHo yHKkyuel 610KUposKU Krnasutu, mo
B803MOXHO, 4YmMo eKrtoYeHa briokuposka Krnasuamypsl. [Noxanyticma,
OMKJIr4Yume.

+ Jlamna B oyx0BKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume namy OyXoeKu.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.

+ Bo3mMoxHO, He 3agaHa onpeaeneHHas yHKUNS NPUrOTOBIEHUS U / UK
TemnepaTtypa. >>> 3adalime orpedesieHHy0 hyHKUUIO rpuaomoesneHus u/unu
memnepamypy.

* B mogensax ¢ TanMepoM TarMep He HacTpamBaeTcs. >>> Hacmpolme gpemsi.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.

* [NponsoLuno oTKNoYeHe NuTaHus. >>> Hacmpolime epemsi / Bbikntodume
ycmpolicmeo U 8KIIYUIme e20 CHoaa.
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Marotoeutens: «Arcelik A.S.»
KOpuounyeckuii agpec: Kapaad Dxkagaecn Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,
Typums
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutluce, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typummn
MmnopTtep Ha Tepputopun PP: OO0 «BEKO»

KOpuaunyeckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumumpckas o6n., Kupxadckuii p-H,
MOCI MepLumHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckas, 4. 49.
WHdpopmaumio o cepTudpmkaumnm npogykra Bel MoXeTe YTOYHWUTD, NO3BOHMB Ha
rOpPSYYH NUHUIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoacTBa BKIOYEHa B CEPUIAHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIN Ha
3TUKETKE, PacroNOXEHHON Ha NPoAYKTe, a UMEHHO: NepBble ABe Lndpsbl
CepuitHOro Homepa obo3HavatoT rod NPOM3BOACTBA, a NocrneaHve ABe — Mecsil,.
Hanpumep, "10-100001-05» obo3HayaeT, 4To NpoAykT npousseaeH B mae 2010
roga.

MarotoButenb octaBnseT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHWI B
KOHCTPYKLMIO, AN3aiH U KOMMMEKTaUMo anekTponpubopa.
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